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mBEt'AXMOJVJE 


^In queèio amo contenendo alla Città nostm 
ianC illustri Personaggi e valorosi Scienziati t 
V Eccellentissimo Presidente generale del Con- 
gresso d è adoperato a tuU uomo per mostrar 
loro quanto in essa ci ha di meglio nelle diver- 
se branche deW umano sapere e dell'industria. 
Quegli che regge e governa i popoli delle due 
Sicilie nel provvedere alla civiltà ed istruzion 
loro , perciò che spetta all'agricoltura , istituì 
che ciascuna Provincia avesse una spezie di 
'Accademia col titolo di Società Economica ; e 
fosse intesa a diffondere nel popolo i lumi ed i 
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nuovi trovali di questa disciplina sopra ogni ah 
tra utilissima. Ed oltre a ciò ebbe sempre in a- 
nimo di porre presso la Capitale un grande Or- 
to agrario che tutte Verbe e gli alberi nelle di- 
verse Provincie coltivali comprendesse.^ e quelli 
altresì ignoti che alla nostra agricoltura potes- 
sero giovare. Ma questo desiderio non essendosi 
potuto ancora adempiere per gli Scienziati che 
bramassero sapere le principalissime varietà 
delle frutta ed erbe più generalmente conosciute 
dai nostri agricoltori.^ non che le loro differenti 
maniere di coltivazione s'è pensato di scrivere 
il presente cenno. Il quale abbiamo diviso in due 
partii ancora per loro comoditài re^guagltàndo 
la prima P agricoltura dei contorni della C/V- 
ià'^^affinchèi volendo essi^ le cose dette potes- 
sero vedere ;■ e la^ seconda quella dello altre 
Provincie. / • _ • 
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I. 


DELLA JVATURA DEL SUOLO. 


Dappoiché il terreno deriva principaitnente dalla risoluzio- 
ne delle parti dure più esteriori dei monti , però sonovi , in 
quanto alla origine, due sorte principali di terreni , calcarci 
cioè e vulcanici. 1 primi si trovano a Capri, e sopra tutCi gio- 
ghi e negli avvallamenti ed alle falde de' monti stabiani che 
finiscono dolcemente abba.ssandosi nel capo Minenn. Ma in 
più luoghi di quei monti , la parte superiore del suolo è an- 
cora vulcanico, o di mezzo tra il vulcanico ed il calcare, per- 
ciocché vi si trova lapillo sospintovi forse iu tempi antichissi- 
mi dalla forza prepotente del 'Vesuvio ; ed oltre a ciò nella 
pianura interposta tra questo monte e Castellammare il ter- 
reno deriva pure dalla mescolanza delle particelle calcaree con 
le vulcaniche. La qualità del suolo calcareo nella Provincia 
dipende dalla copia sua , dalla positura, c dalla qunnliUi di 
argilla che contiene; ed in generale quello in pianura dap- 
presso Castellammare c Sorrento é il migliore , dopo 1' altro 
in cui ci ha pure sostanze vulcaniche, senza essere perciò mol- 
to disciollo. 

Il suolo vulcanico colUvo vuoi c.sscre per lo meno distinto 
in due maniere , iu quello che proviene da! disfacimento dei 
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materiaK eacciati dal Vesuvio, eh' è -vulcano vivo, dall’altro 
ehc deriva da vulcaui già da lunghissimo tempo spenti ; e di 
questo si può fare ancora una distinzione, cioè del suolo col- 
tivo dell’isulu d'iscltia,di quello dei contorni di Napoli, e del- 
le colline che di verso |>oiK'iite innalzandosi, terminano ai Ca- 
inaldoli. K priucipiando dal Vesuvio , ci pare a prima giunta 
che il terreno nel quale si risolvono i suoi prodotti , iu cui 
sempre ablKuida aufigcno c pirosscno, ed il lapillo c scarso , 
nè mai si rassoda in tufcT, di poco o niente dovess’ essere dif* 
icrente nelle diverse contrade coltive poste alle sue falde. In 
vero che da per tutto l'è cosi disciolto, che rasciugandosi, di- 
venta polvci-090 iu guisa che il vento jiuò menarlo altrove; e 
si rasciuga di leggieri, come quello che facilmente assorlx: e 
).erdc l'acqua ; ed essendo tanto permeahile, ognun crederei)- 
l)c che risealdundusi [ cr poco ediufreddandosi, dovess’ essere 
sterile. Il che non si può negare in teorica, ma il fatto è dif- 
ferente; non già che noi volessimo concedergli una tal ferti- 
lezza che | areggias.se quella dei luoghi piaui interposti tra la 
ritta ed il Vesuvio; si Lene che può tenersi iu conto di discre- 
tamente fertile considerato in termini generali, avendoci certi 
luoghi che sono fertilissimi. K ciò forse di|>cade, stando le 
qualità sue sopradette, dalla minutezza ccolor nero delle sue 
particelle; c poi qucHesser tanto |)crmeabilc iu ciimadolcis- 
simo , bene { uò esser cagiono di fertilità {icnctrandovi I’ aria 
c la rugiada fucilincntc. Questo, che diciamo del suolo alle fal- 
de del Vesuvio, uon vale per altri terreni vulcanici; dappoiché 
lasciando staic le lave durissime di quel vulcano, gli altri suoi 
materiali sono in generale s'i poco coerenti, che uaturaimcute 
cd iu breve tempo si disfauuo : di mauicra che se per un se- 
colo esso vulcano iLtrattcucssc di eruttare , forse che a cajm 
di tanto tempo lo si vedrebbe quasi iu ogni parte coltivo. E 
quantunque si fosse detto iu principio che il terreno, che da 
esso deriva, è quasi da per tutto della stessa uatura cioè di- 
bciullo, uicutcdiiuciio questo iuleiidiamo sia detto iu termini 
geueralissiuii; dappoiché le materie mette fuora quel vulcano 
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^iraDtunqae abbondevoii dì aniTgeno e pirosseno, taltavolla 
eruttando ora lapillo, ora cenere, e spesso altri materiati poco 
coerentir H terreno però- varia a diversa profondità; e nei dif- 
ferenti luogbi i paesani fanno loro distinzioni, tanto per i ca- 
ratteri fìsici delle terre diverse , come in ciò clic giovano alla 
coltivazione. Di che volendo nrettcrc un solo esempio in mezzo, 
ì coltivatori di Desina e terre circostanti fanno questa distin- 
zione. 

r.* Terra di fuoco. — Nera , arenosa con ciottoli; è la più 
sopcrfìciàle, e Io strato di varia grossezza. La vite si ix)iie so- 
pra dT essa aHà profondittà non minore di 15 palmi. Abbonda 
dalla contrada di Trentola in sn verso il monte. 

2. * Terra renella. — Sta sotto alla terra dì fuoco , vi met- 
tono pure la vite alta stessa. profondità di 15 palmi. È grig- 
gia, pesante, arenosa, asciuttar con pocIiLciottoli. Buona per 
cemento mescolata alla calce. 

3. * Terra vergine o pozzolana bianca. — È arena mescola- 
ta con orgilla, posante, fragile ebe facilmente si risolve; con 
acqua s’impasta alquanto, non ba ciottoli di sorta alcuna, c 
come quella ch’ é pura, però s'addimaiida vergine. Ha colore 
di cenere , anzi pare non sia altra cosa che la cenere stessa 
del Tesuviò trasportata dall'acqna per varie direzioni. Sopra 
questa terra poggiano la vite, c siccome si trova a divcrac pro- 
fondità, però le buche profondano infìno a 50 palmi. Se tro- 
vasi a palmi quattro, non scavano oltre, poiché non fa passa- 
re il calóre. Abbonda da Trentola. in su. 

In questa contrada di Trentola più clic in altri luoghi suc- 
cede talvolta 0 prima o dopo le grandi eruzioni un fenomeno 
degno* di esser ricordalo, il quale i paesani dicono mofcla; c 
consiste in nna spezie di esalazione gassosa, temporanea, pro- 
babilmente di acido carbonico. La quale dannifica e faqieri- 
rc la vite, il pioppo, il Ileo, e chi sa qiumtc altre piante. Ma 
questo è certo che ri salerò, l'olivo, il pino , il mclogrniinto , 
r albicocco , cd alil i alberi frnllifeii punto se ne risentono ; 
efinila Tesalazione, la viie c gli altri alberivi prosperano co- 
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me prima. Credouo i vigoai cbe qod passa per ]a terra ver- 
gine. 

1 colli iutornolu Città, che poi si distendono nella punta di 
Posillipo c fanno parte dei campi flegrei, nacquero gli ò vero 
per virtù di fuoco , ma non del Vesuvio. Dappoiché vi faroa 
già vulcani da quello diOerenti , in tempi antichissimi , per 
quanto si vede dai loro prodotti , nei quali abbonda materia 
trachitica , ed il lapillo, ch'era copiosissimo, rassodavasi nel 
sasso che ora dicono tufo giallo. Nella stessa guisa i vulcani 
di Itoccamonfina gcncruvauo un tufo griggio : cd in più luo- 
ghi l’uno e r altro s’incontrano. Vennero poi sopra cenere e 
lapillo del Vesuvio. Di questa sorta di materie proviene il^ suo- 
lo dei contorni di .Vupoli , massime dei colli , il quale al po- 
stutto è imre disciolto, tranne che ora la cenere si trova aslar 
sopra, ora il lapillo ; e non di rado tali materie alternano in 
istrati a diversa profonditii ; ad ogni modo cosìfntlo terreno 
é sempre leggiero, assorbe c perde l'acqua facilmente , mau- 
cando di argilla ; c tra per questo c per nou essere in piauo 
nasce che sia natiiralincntc asciutto, c di state poco o nicnto 
frutti in piante crluli, quando non si può annalliarlo. 

Tra il Vesuvio c la Città giace una pianura distesa in duo 
ni mare , la quale chiamano volgarmente pattuii c coltivano 
ad orto. È segala da rigagnoli, fossi c solchi acquai , e tutto 
le acque formano gran parte della grossa corrente della il 
Sebeto , che dopo breve cammino scende iu mare. Il terreno 
di tale contrada forse che deriva dal colle di Capodiohino (cho 
pare come una cresta di aulico cratere, trovftudovisi nelle cir- 
costanze qualche resto di lava ) c da quanto dalla Somma ci 
avranno apportale le piove cd i torrenti in tempi antichissi- 
mi, quando le cose stavano diversamente di come oggidì; con 
questo di jiiù che forse il mare ebbe a coprirlo per assai tem- 
po, anche dopo sorti i culli contigui. E rispetto alle sue qua- 
lità in generale è pure disciulto,ma in più punti inoltodi me- 
no che quello degli altri luoghi sopraddetti , da ciò che con- 
tiene un pochino di argilla, generata forse dall’acqua slugua- 
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t«Ti per rungo tempo, od lo altra guiiia ; impercioccbè presso 
Poggio Reale ori forare il suolo per traroe acqua , dopo la 
terra soperiìciale coltiva , c'era odo strato arenoso argilloso 
assai compatto, c setto il lapillo. In altri punti di quella con- 
trada il suolo essendo basso quasi allo stesso livello dell’ac- 
qua dei solchi acquai, gli è però- un pò-frcddo> umido «poco 
fruttuoso. 

L' isola di Precida fe pure parto dei campì flegrci , ed ha 
H tufo giallo superficiale ,^da cui deriva il terreno coltivo di- 
sciolto come in altri luoghi. la Ischia poi le co.se slanna al- 
quanto difierehtementc. La mggior parte di quell' ìsola è di 
tufo giallo, ma assai compatte , e s’innalza nel monte più al- 
to detto colà Epomeo ; ed il terreno che da esso tufo deriva, è 
poco meno disciolte che quello di Napoli. In due punti poi 
opposti a settentrione e mezzodì presso il mare è tenace^ aven- 
doci sotto in moltissima copia Turgilla figulina. E dalla parte 
orientale dovunque, sono materiali vulcanici di altra natura 
che tufo , ci pare che il terreno coltivo non siasi generato in 
si breve tempo che alle falde del Vesuvio. Il che si congettu- 
ra veggendo in più parti, le sostanze vulcaniche poco-o niente- 
disfatte , e che deve si coltiva , gli é per umana induslria con 
aver quivi dato opera a potcrvisi accogliere e mantenere il ter- 
reno, rimuovendo o sfracellando sossi. E si vede poi aperta- 
mente in quel tratto che domandano l'arso, dove un subita- 
neo cruttomento per forza, di fuoco sospinse fuora , oramai- 
son cinque secoli , grao copia di materie vulcaniciie , le quali 
h) tanta lunghezza, di tempo , ancora di prescute- si stanno 
salde, come di poco fossero uscite dal seno-delia terra, for- 
se non d’ultra cagione che per sssci-si raffreddate lentissima- 
meute. 
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II. 

DEI PASCOLI. 

Con qnesto nome diciamo i luoghi incolli sieno boscosi , 
sieno campestri incili gli animali domestici trovano da pasce* 
re. I luoghi incolli non selvosi o sono sterili nfliitto , come il 
cono 0 gran tratto delle falde meridionali ed orientali del Vo> 
suvio , ovvero producono pasciona , cioè a dire pascolo natu- 
rale , più 0 meno buono jiel gregge e l'armento. I pascioiif 
nel Distretto di Napoli sono rarissimi e mollo ristretti , e vol- 
garmente li domandano prtfconi. Ce n’ ha quattro a levante 
della Città, tre giaceiono tra gli orti, l'altro in contrada detta 
.Volla. E lutti producono pascolo mediocre tra pel suolo bas- 
so, umido, eome per I crlie svariate c stracariche di umore. 
Ci crescono parecchi trifogli c modiche ed altre leguminose, 
non che il loglio perenne con altre gramigne ; tulle buone a 
pascere gli animali , ma vi abbondano pure giunchi , carici , 
ciperi , mentastri , ! ilimali , rannneoii , cardi c dilTcrcnti altro 
piante a quelli poco buone o nocevolì. Il Disli*clto di Po/,- 
r.uoli ha pa.scioni mollo più distesi, hlciini su per i colli c luo- 
ghi crii , c questi assai magri ; altri |)oi grassi principalmente 
in una lama lunghesso il mare in contrada di Licola. Quivi 
dove il suolo è scoperto poco umido per la copia dell' erbe 
leguminose c graminacee , c tra queste il loglio perenno,' la 
pasciona c buona o discreta; nel rimanenfe mediocre o cat- 
tiva tra pel suolo acquidoso, cT erbacce poco luinnc a nutri- 
re gli animali , ovvero noeevoli, avendoci tra tanti ranuncoli 
ancora quello conlrnd(|istinlo col nome di scellerato 
culut tcdrratusj. Sull’ isola di Proefda mancano i pascioni , c 
in I.scbia anebe por i gioghi dei monti .sono rari e molto me- 
diocri ; poiché quella per esser ba.ssa è tutta coltivala, cd i 
luoghi incolli dell'altra o sono aridi , ovvero impediti da fru- 
liei, cespugli, virgulti cd alita selvaliclirzv.a. E non sono gran 
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fatto migliori quelli dell’ isola di Capri, qnanlanqae il suolo 
fosse di natura calcareo e tutto scoperto ; il ebe dipende e 
dalla conrorm<i%ioiic della snpcHìcic del monte , il quale è co< 
si fatto die il buon terreno sin facilmente menalo altrove dal- 
le piove quando per umana industria non fosse trattenuto; e 
da ciò clic di leggieri esso terreno si rasciuga. I migliori pa- 
scioni della Provincia certamente son quelli degli alti piani 
su? monte di Castellammare die soprastunno a Vico , c si di- 
stendono a quella contrada che diiamano Faito ; così per la 
qualità del suolo , ch’é calcareo c scoperto al sole , come per 
la copia e la natura dell' erbe vi fanno spontaneamente. Ma 
egli non si vuol credere die il loro pregio fosse tanto clic po- 
tesse agguagliare i grassi e buoni pnscioni di altre provincic 
del regno. Ci lia altri pnscioni naturali di molto miuor conto 
di quelli mentovati , alcuni aperti soleggiati , altri qua c là 
impediti da bronchi , c possono servire di pastura al gregge 
in tempo d‘ inverno, od in primavera a trarne del fieno me- 
diocre. Luoglii silTatti s’incontrano alle falde del Vesuvio , 
dove ancora non è dissodato o nOn si può dissodare , nvendo- 
d a poca profonditii il doro sasso ; e per le basse giogaie del- 
la Somma, per li colli du’Camaldoli , intorno c nei salti delle 
selve , lungo le siepi, cd i ciglioni dei campi e vigneti, ed an- 
cora in alcuni giardini di paese. II prato clic vi si produce ò 
più o meno buono secondo la diversità dell’ erbe c la natura 
del suolo; c quello si vuol riputare migliore clic oltre di tri- 
fogli c di mediche abbonda di ficnarola bulbosa, paleino odo- 
roso, di loglio, della veccia a fiori cilestri f Vieta pscudo-rrac- 
c.a J c del latiro a foglie sottili ^htfhijrus IcmiìfuUusJ . I luoghi 
erti, scoscesi, co[icrli di selve cedue, o solamente impediti da 
una tal bassa salvaticliczza naturale, s’incontrano principal- 
mente in Ischia, Capri , alle falde della Somma, nel Distretto 
di Pozzuoli, ed in quel tratto di monti die .sjiorga in mare 
terminando nel capo Minerva : ed essi porgono larga pastu- 
ra alle capre. quali |icrciò pel loro latte, tanto in uso c 
necessario alla moltitudine degli abitànti in terra ferma, vi 
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■ODO generalmente allevate. Non potendo noi in od lavoro co» 
sì ristretto ragionare delle diverse piante clic pasturano , e dei 
loro effetti , notiamo scio essere opinione comune tra i nostri 
caprai, che la colatea senna nostrale fColutea arbomeensj no- 
drisce e fa ingrassare la capra; ed in contrario la ginestra dei 
carbonai fCytisus scojpariuìtJ comunissima in tutte le selve , le 
nuoccia , con produrre riscaldamento alle reni , e talvolta il 
pisciosangue. 


ITI. 

DEI PRATI ARTinCZAU. 

Molte sono l’ erbe coltivate apralo, principalmente il tri- 
foglio rosso, la medica, il meliloto solcato, il lupino, la veccia 
falsa oracca, il panico miliaceo e l’italico, il formentone, l'or- 
30, la ferrana , la cicerchia oreeebiuta, la caroto, la rapa , ed 
una sorta d’ indivia. , 

Il trifoglio rosso ^Trifoìivm seminano d'ordi- 

nario nelle vigne , massime in quelle ad arbuscelto , in set- 
tembre , ottobre c novembre, affinchè si possa recidere, suc- 
cessivamente in marzo aprile e maggio. Poco è buono a fie- 
no ma verde si dà mangiare accavalli , die li rinfresca, e nn- 
drisce leggermente , e di raro produce alcun male. 

La medica ^ìledicago saliva J si coltiva assai di raro ; forse 
perciò che nei luoghi piimi dove U suolo le sarebbe più con- 
facente , rende meno che le altre coltivazioni , ed in quelli 
aridi collinosi dura [)oco. A Capodimonte c Portici al terao 
anno si falcia intorno a dodici volte l'anno , cresciuta che sia 
di poco oltre un palmo. E s’è veduto che vico megFio semina- 
ta in primavera. 

11 inclilolo fMcUfohis suìeataj si coltiva ncHe terre di Som- 
ma , Olliimno, S. Anastasio e luoghi drcoslanti , dove difet- 
■msi volgarini nle prato muscarie/h. Pesa il doppio circa del 
tiifògUo rosso , ed é più buono a soverscio che a pastura dc- 
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gli atiiiDali , cui cagiona spesse fiate iudigestione e colica, sU 
verde sia riseccato. 

La veccia falsa cracca f K/ctó pseudo-craceaj è erba nostra- 
le comunissima nelle campagne marittime, assai ram<»a , eoa 
foglie sottili , e dilicata radice. Ma a Torre del Greco la si col- 
tiva per fieno nella vigna. Binusce da se o semiuasi apposita- 
mente , nè addimanda alcun governo influo a primavera quan- 
do si raccoglie. Non si saprebbe dire die ottimo fieno ella dà, 
poiché nudrisce tanto i cavalli , senza timore di alcun male , 
ebe alla gente minuta fa risparmiare biada. 

La circcrcbia orecchiuta fLathijrut temifuiiusj a ciò è an- 
cora buonissima, tranne che il fieno riesce al luanto meno ri- 
scaldante e nutritivo. L’una e l'altra per le sottili radici po- 
co ismungono il suolo , e punto nuocono alla vile, di maniera 
che le sono buone ancora per soverscio. 

11. lupino da per tutto coltivato, è quello nativo dell'Egitto, 
c domandato Lupiaus Tcrmis. La quale pianta seminano in au- 
tunno cosi per soverseio alle vigne sul principio delta prima- 
vera, come per pascolo vernale da novembre in fino a marzo, 
ella capra cd alla pecora. 'Viene alto, essendogli il suolo na- 
politano molto confaccvolc, e scmiuato si lascia crescere a sua. 
posta senz’ altro aiuto. 

La ferrane c il prato di varie erbe annuali seminate appo-., 
sitamente in autunno per foraggio verde d’inverno , o per fie- 
no. Pel primo mescolano lupino rd orzo e talvolta anche la 
fava rd il trifoglio rosso ; per l'altro fanno una mescolanza di 
differentissime piante senza distinzione alcuna. Questo prato 
perciò vorrehb’ essere corrdto per rispetto alla qualità del- 
l’erbc, te quali in massima 'parte non forniscono che scarso 
e cattivo fieno , abbondandovi forasacchi , cd altre gramina- 
cee di poco conto; mcnlro quelle che sarebbero buono, noan- 
cano 0 vi sono assai rare , come il paleiuo odoroso , il loglio , 
c tante spezie di spannocchine c ficuarole ; cd ancora quella 
leguminose comuni da per tutto , come trifogli c mediche. 

Della carota fVaucus cu/vtoy abbiamo due varietà, la rossa c 
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la gialla, entrambe coltivate principalmente per foragg^’o ver- 
de. Ma dove le altre piante prataiuole testé menzionate, pure 
la rapa, si coltiva nelle vigne, massime in quelle ad urbuscello; 
la carota e l’iodlviaper contrario negli erti, cocàe si dirà ap- 
presso. 

Il panico fPankum UaficumJ ha questo di singùTare .sopra le 
altre graminacee, che resiste ni caldo ed al secco, di maniera 
che può servire' di prato estivo; c con siffatto proponimento si 
scminn in primavera, ma non mai in copia; poiché Testate trop- 
po calda cd asciutta al postutto H fa crescer poco. Ed il for- 
mentone seminano pure assai fitto per foraggio verde estivo ; 
sopratutto in luoghi plani, poiché atmaflìandolo rende molto 
in erba. . 

E qui termina il fatto dei nostri prati artificiali. T forestie- 
ri per certo si meraviglieranno clic non si coltiva lu])iiiella , 
né sulla, né il loglio , e per tacére di tante altre piante , he- 
anclie il trifoglio prataiuolo ^TrifoUum pratemej tanto vanta- 
to iufino da tempi antichi ; c che la stessa medica vi sia rara. 
Esporre lecagfoni di questo difetto vero, od apparente che sia, 
é fuori i termini del presente lavoro. Tuttavolta diciamo, am- 
mettendo sempre che iolornoa ciò la nostra agricoltura é piut- 
tosto da rqircudcre, che spesso quello che toma utilissimo in 
un paese noi sia In un altro.E per rispetto ai prati artificiali, 
sarebbe da vedere se coltivando, per esempio, in terreno irri- 
guo il trifoglio sopradetto, la medica, la sulla, cdnlire pian- 
te , queste poi nei contornrdr Napoli dcs.sero tal rcdifito dia 
ngungliare almeno quello degli orli e di altre coltivazioni; il 
che ci pare dHIicile per non dire impossìbile, standosene solo 
ai conti probabili, poiché non ci ahliiatiìo l’éspcricnza. Per ri- 
spetto alla lupinella, le poche sperienze infino adora fatte nei 
contorni della Capitale e presso nTol lena fanno vedere chetai 
pianta non può rendere mollo coltivata apralo nel terreno vul- 
canico disciolto; la quale volendo piuttosto luoghi calcarci, 
montagnosi cd argillosi, forse che nei monti stahiani. si potreb- 
be coltivarla a prato con maggior vanla'ggio. Che poi manchia- 
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DIO dì prati e$tÌTi ponto uoa deve sembrare strano, quando si 
considera clic il suolo dove non si annaffi j per essere di sua 
natura dìsciolto, luculc dì umore [lorge alle piante ,clw non 
sieuo alberi, in quella stagione. 

t *■ 

IV. 

DEI GOIfCUU. 

Il sovcrscio spesso nonché accresca, nemmeno mantiene la 
ncces-surià fertilità dd suolo; e però gli é mestieri dei conci- 
mi. In questa (>artc gli agricoltori nostri liauno poche ed im- 
perfette cognizioni con grave loro danno , poiché dal letame 
ben preparalo deriva tante fruttuose coltivazioni e grau gua- 
dagno. Non sanno che la fertilità del suolo dipende cosi dalla 
proporzione delle diverse terre come dulia copia delle sostanza 
nodritive; di maniera che niuuo, per quelb che ne sappiamo, 
ha mai cercato di correggere coll' argilla la scioltezza nativa 
del terreno, uè chi avesse ordinato un luogo acconcio alla ma- 
cerazione del letame. 11 quale d’ordioarìo é una mescolanza di 
varie cose, come di spazzature, di lìmo, di purgature di lulri- 
nc, cd nitro, tranne le carogne die punto non pregiano: l'am- 
moutano in un canto ddl’orto odel podere, suHauuda terra al 
a cielo scoperto; c così infreddato e lavato dalle piogge inver- 
iinli, arso criseccuto dui soie, perde il meglio, le sostanze gas- 
sose tutte quante, e buona parte delle liquide. Con quello die 
rimane dolio un anno di macerazione, gli ortolani concimano 
il suolo una volta l'anno in autunno, osuU'uscila deli'iaTerno; 
cc n’ha che noi rimescolano col terreno, ma con esso dapprima 
rincalzano i teneri erbaggi. Mase inostri agricoltori non san- 
no lu maniera di far ben macerare il letame o quanto dò ar- 
rechi loro danno, conoscono però piò o meno estesamente gli 
effetti delle menzionate cose, con cui fanno i concimi , quan- 
do son fresche. Così, serve per mettere qualche e.scmpio, colle ‘ 
purgature delle latrine ingrassano gli orli in lenoiio d’iuvcrno. 
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HKissimc doto iisnob fosse freddo; e sonno cbe questa sostati* 
za ponto non conviene agli ortaggi nei luoghi asciutti e quan* 
do fa caldo, e di qualunque tempo non mai, tranne gli agrumi, 
agli alberi fruttiferi, sopratutto al lico ed al gelso. Sanno che al 
lino riesce utilissimo il letame fresco polveroso mescolato a ter- 
riccio, alla spazzatura, e principalmente al calcinaccio ridotto 
in polvere; cchc tutta cosi fatta mescolanza, poiché opera ef- 
ficacemente spargendola risccéata e polverosa, la serbano per- 
ciò in luoghi riparati dalla pioggia. Ed a Somma alcuni vignai 
colle foglie ed il terriccio delle selve concimano le vigne a pan- 
cata di vizzato greco. 

V. 

DEL S0VE&SC10. 

Farcccbie piante si semina ad uso di soverscio solamente , 
ovvero per questo e per pascolo insieme agli animali. Ma se 
in tanto parti di Europa tal pratica serve cosi alle seminagio- 
ni di primavera, come a quelle di autunno , iu Provincia di 
Naimli questa distinzione in generale non si fa, per essere il 
suolo cosl.fatto, ed il calore si stemperato nella state , e la 
mancanza delle pio^ si lunga, ch'egli bene spesso tornereb- 
be inutile il seminare, per esempio, in giugno, per ingrasso e 
preparazione del terreno alle semioagioni autuonali. Sicché 
abbiamo soltanto soversci di primavera, o per l’inverno, po- 
nendo la semente in antunno, o snHa fine della state , quan- 
do sogliono vcnire.le prime piogge; e talvolta in questi so- 
versci si ci perde pnrc la semente , continnando il caldo , e 
mancando la pioggia. Nelle pianure tra levante e tramontana, 
Q propriamente nel Distretto di Casoria, pongono la fava tra 
le vigne ad alto e bosso arbuscello sola o coll’ orzo ; l' una e 
l’altra pianta crescono quasi a paro, e tal ferrano, quando il 
* suolo fosse magro , cuoprone tutta intiera montata che sia 
al maggiore rìgogho; e dove non bastas.se a fecondar quello, 
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ae non largamento, almeno discretamente, Toleddoci seminar 
canapa o granone, fa mestieri ancora del concime animale. 
Nei luoghi sopraddetti, per essere in pianura,' difficilmente al* 
tra pianta vince la fava ad oso di soverscio. Potrebbe starle 
a paro il Idpioo, e qualche sorta di trifoglio, massime il ros- 
so ^Trifolium ineamahmj ^ se non che questo profitta più 
all'agricoltore come prato artificiale, e l’altro meno. 11 lupino 
è da preferire alla fava nei terreni disciolti magri e coilinosi 
come 80(1 quelli delle circostanze del Vesuvio ; dóve, massimo 
io terra di Somma, S. Anastasio, Ottajano ed altre , ed anco- 
ra nel Distretto di Pozzuoli, più generalmente che la fava, ado- 
perano a soverscio. E la preferenza conciata a tali piante , 
egli deriva dall’esperienza, come quella che abbia fatto vede- 
re, che non di leggieri si trova altre che somi^iantemente e 
rapidamente meglio crescessero , d diranÌMsero , e tante ìfo- 
glie portassero, e tanto sugò da'ibttiienàe la fhrtilezza dei ter- 
reni disciolti come ^nostri. ' ' . . 

In teita di Somnoa a pié dd monte adoperano a soverscio^ 
oltre la fava el lupino,' ancora nna sorta di cicerchia' nostra- 
le salva tica dai fiori porporini e le foglie strette, detta Xa%- 
rus temifoliut da Botanici, massiese per le vigne; la quale se- 
minano d’ inverno , e caòptpno tra .nu^io* e giugno eoU’uUir 
ino lavoro che riceve la vigna: ed a.cjò è bnonissima fiieendo 
bene in suolo magro , arenoso, mettendo molti rami e tòglie, 
e per crescere sollecitamente ed aver poche radici di maniera 
che poco 'o niente -israunge il terreno. L’associano spesso eoi 
meliloto solcato o colla Trigonella comiculata , l’ una e l'altra 
acconce a soverscio, ed ancora apralo per rarmeoto; tranne 
che in ciò queste due senza alcun dubbio son vinte dalia ci- 
cerchia sopradetta, come quella che non solo nutrisce larga- 
mente gli animali , ma non produce mai alcuq danno ; men- 
tre le altre due mangiate in copia generano un pò di Vento, e 
qualche pizzicore di colica. Una specie di veccia spontauea 
appresso noi , principalmente nei terreni disciolti presso al 
mare /' Vieta prevdo-eraecaj, da tàluni agricoltori adoperata 


Di. i , 



9 16 e 

j)cr soTcrscio, riesce più profillcvole per fieno. — L’erba dei 
pascoli e dei [>rali segano colla piccola e la gruiide falce. 

VI. ■ ' ■ ' 

DEI CEREALI. 

Poco è da dire intomò a qnrst'utilissima generazione di pian- 
te, cosi per rispetto al numero delle spezie e varietà, Come per 
esservi coltivate assai scarsamente.E cominciando dal formen- 
to, in tutta la Provincia non si conosce che le varietà vcrne- 
recce di esso ; e gencmlmentc una sorta di grano gentile det- 
to piccalo ògranicflo, il quale è una delle fante varietà di Tri- 
lieum talivuni ; c coltivasi nei terreni piani vulcanici , ed an- 
che collinosi nel Distretto di Cosorìa , in quel di Pozzuoli , 
e pare ai Camaldoli. Si usa solo per pane che riesce buo- 
no. 11 grano marzuolo, varietà por esso del Tritìcum salivum, 
rarissimamente o non mai coltivano. Tre altre varietà della ' 
stessa spezie , denominate dai nostri agricoltori maforca , ca- 
rosctfa, e cicirclhy si vede nei luoghi ciilcorei, sul promontorio 
sorrentino cd a Copri. In quest’isola sì coltiva pure la spelta; 
ed una varietà del Trilicumcoerulescens detta pattnei/a; ed al- 
tra varietà della stessa in Ischia vico domandata grano guar^ 
ranfia. 

Non ci ha che due spezie di orzo fìlonleum sativum et hexa- 
iticumj , ed un'avena z ' Avem saliva > ; l’ una e l’ altra piut- 
tosto rare. 1 cereali più largamente coltivati sono la segala o 
germano, ed il granone,' il primo seminano in autunno, e vieu 
rigoglioso per essere il terreno disciolto molto confaccvóle al- 
la sua natura ; il secondo in primavera, a questo per prato, 

}>er semente, c per mangiarne il seme immaturò , nei luoghi 
piani irrigui, disìiiigucudone due varietà come nel rimanente 
dcirilalia, cioè il primaticcio o cinquantino, che matura nello 
spazio di circa due mesi, cd il tardivo jn cinque. Nella colli- 
vazioBc dei cereali non c'è pratica nostrale che meriti di es- 
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sere notata. Seminano tali ^ante a folata, ovvero secondo £• 
lori; ma questo di rado, e più di frequente pel granone. La qua- 
le pianta non mai o rarissimamente incorre pres.so Na(M>ii nel 
male del bufone. Agli altri cereali è comune la ruggine, allor- 
7 X> rustilaggiue; la segala non inai abbiam veduta col mulo 
detto sperone. Del panico se u'é detto nei prati artilkiali. 11 
riso si coltivava un temi>o presso Castellammare; dove, son tan- 
ti anni , fu sperimentato che la varietà delta riso secco o ci- 
nese vi facea bene. Questi cercali vi tornano nel medesimo 
terreno d'ordinario a capo del terzo anno , cosi nei luoghi 
scoperti come nelle vigne di alto arbusccllo. 

Nella coltivazione dc’campi a cereali, civajeed altro, pochi e 
semplicissimi strumenti adopera la generalità degli agricoltori. 
Oltre la zappa, la vanga, c la zappetta per sarchiare, l'aratro 
semplice a vomere conico 1’ erpice a denti di legno , detto 
comunemente mangano", ed un piccolo aratro per solchi, tirato 
da un uomo o da un asino per la coltivazione della robbia. 


DELLE CIVAIE. ’ • ' 

Di questa sorta di piante abbiamo poche, tanto nelle .spe. ’ 
zio che vorietà; dappoiché il moco , la cierrcbia , il ecce e la 
lente non mai o rnrissimanH*ntc si coltiva ; le qnslr civaia 
vengono nHa Capitole d'altri luoghi, massiiiie dai montagnosi 
della Basilicata, di Abbrnzzo, c dai due Principati. Vava, fa- 
ginolo e pistlb son le civaie , che più si prégìa mila Provin- 
cia, e semina abbondevolmentc. 

Della fava bànno tre maniere , onadsl seme piccolissimo 
detta volgarmente eampotica che non si mangia , manco dalli 
minuta gente, ma serve ai cavalli; e quest’ essa si coltiva per 
soverscio, e prato artificiale per I buoi, sola o mescolata con 
orzo , c viene alta. L'altra si chiama dalla gente di contado 
mezza fura, pel sema suo di mezzana grondezzi, e la terza /à- 
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va schiana per essere più grund«^di fatte. Qaestd due colti- 
vaoo uelie Tigne e pancata, negli orti ; e nei fratteti sfmrsa- 
mente, ovvero a filiera, setninandoiu nei luoglii caldi arenosi 
come a Resina e terre circostanti in settembre, in altri di ot- 
tobre e novembre ; per aierne i baccelli freschi tra marzo , 
aprile e maggio; serbando il seme per rinrerao; La fava ne- 
ra non s'c mai vista in siffatti ioogbi. 

Rispetto ai fagioli ce n’ha piò speeie, delle qnali non do- 
vendo noi descrivere i caratteri per coi tra loro sien differen- 
ti, non possiamo {lerò non fame una distinsione più genera- 
le ; ed é clic molti di essi sono spezie de] genere Phase<^s , 
«he gii agricoltori in loro linguaggio distinguono in bianco , 
rosso , tabacchino, cannellino, sebiavone ec. Altre poi si ap- 
partengono al Dolichos iMbia, numuehalis, melanop/Uhalmus , e 
forse ancora al tranquebarkvt , e 'Volgarmente dimandano fa- 
gioli a ■eornicello. Tutti coltivano nelle vigne , o negli orti , nei 
frutteti , o nei campi destinati a granone. Nelle vigne d' ordi- 
nario li seminano, segato prima il prato, e soversciatone l’avan- 
zo, tra i filari delle viti, in marzo ed aprile. 11 bianco dà i bac- 
celli a capo di tre mesi circa di[K>i la seminagione, il cannellino 
ed il tabacchino abbisc^na di 40 inSO.giorni; gli è perciò che 
questi due negli orli pongono ancora in agosto e settembre per 
averne baccelli in ottobre e novembre. Le varie sorte di fagio- 
li a eornicello confidansi al terreno in aprile , e cominciano a 
fruttare quasi dopo tre mesi ; nia come legumi freschi son 
pregiati assai auchc sopra ogni altro fagiolo; ed oltracciò re- 
sistono molto al caldo ed alia secchezza delia stagionò , pruo- 
vano .in terreni arenosi intorno al Vesuvio, dove niun’ altra 
civaja ; c dipòi che spuntano i primi fiori per lungo tempo' no 
vengon fuoi a a mano a mano , porgendo parecchie raccolte 
succe.ssive,^ massime quando piovesse tra maggio e giugno, la 
alcuni iougbi di Rcsiua ubbiam visto altro fagiuolo cui seme 
grosso bianco , i fiori d'ordinario di colore scarlatto talvolta 
bianchi , ed é il fatinolo a molti fiori /'PAajeo/ws tnultilloruj ^ ^ 
il quale dovrei)!)' C.SSC 1 c piuttosto comune tra gli agricoltori. 
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' Tre varietà di pèu'ilo si. conosce generalmente; uno dello nar 
no pel suo fallo basso y ed lia fiori e semi biandii. Nasce d'o; 
gni trm|K), ma d'ordinario si semina negli orti verso la Qne 
dell'inverno iierciiè dia baccelli in estate, nel qual tempo vuol 
essere aduggiato cd niuiuHìato, e però gli é piuttosto raro. Gii 
altri pisi ili Hostrnii distendono molto loro fusto per lungo e per 
largo ; uno ha il fiore por|H>rino , cd il seme rossastro, l'altro 
fiore e seme bianco ; e questo é più pregiato e di miglior qua- 
lità. Si coltivano per tutte le colline , nelle vigne appresso Na- 
poli 0 su i margini dei campi e lungo i violtuli clic per que- 
sti discorrono ; seminandoli a filiera in settembre , ottolirc , 
novembre e dicembre ; c crescendo, si appoggia alle frnschci 
Nascono in ogni stagione , e loro vegeta^.iuiie compiendosi in 
tre mesi circa, però dove si seminano. in varii tempi, si ottie- 
ne un ricolto successivo di baccelli a cominciare -da gennaio. 
Se non clic le prime seminagioni bene s})csso sogliono esser» 
dannificatc In autunno da freddo e secclic7.7.a fuori l’ordina- 
rio , c d' inverno dal gelicidio ; il die fa die i piselli in geii- 
iiuio e febbraio si vendano a caro prezzo. 1 luoghi |>iii arcon- 
ci a tale coltivameutp sono l’ozzuoli, llaja, le colline di Cliiaja 
c quelle di Ppsillipo dalla parte di mezzodì cd nitri. Si semi- 
na pure in gennaio per cogliere i Imccelli in aprile c maggio. 
K quasi solo perciò si coltiva piselli, non mai o rarlssimameiiT 
te per averne seme o'serbario (Hjr r inverno. 

Vili., 

DELLE PIANTE A RADICI CANNOSE E TUBEROSE. 

Di cosiCTattc piante , alcune si coltiva negli orti , e di que- 
ste s'è detto al Juogo loro; rimane a dire della rapa e della 
patata le quali più di frequente pongono in pieno camp.-) tra 
le vigne ad arbti.sccllo , o nei poderi scoper'i c campestri delle 
contrade piane; e principalmente nel Distretto di Casoria, di 
Castellammare e di Napoli. La rapa di rado per soversciò, di 
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«rdinario per nalrimeitto alla cacche in tempo d'iav’m'no', c 
però In si semina in autunno. La patata pongono ancora in 
quella stagione, e talvolta in fino al principio dell'ìiivemo 
' per cavarla verso la metà della ptimavera, coltivandola coma 
le fave, così i>er rispetto alla preparazione dei suolo, come pei 
governo delle piante. La fanno succedere al prato od ai ce- 
reali , ed entra' d'ordinario negli avvicendameuti triennali. Le 
tante sorte di patate coltivate in altre parti di Europa , non 
che le pratiche di coltivazione riconosciate piò stili, gli agri- 
coltori della Provincia ignorano affatto. La loro patata ò 
bianca per lo più , grande e bitorzoluta ; e standocene alte 
descrizioni ^ poiché poche comparazioni abbiam pototo fare 
con altre patate dateci da forestieri, o venate dagli Abbruz- 
9.1 , essa la Napolitana sarebbe |>oco meno che la peggiore di 
tutte, quella appunto che altrove si eoltirerebbe solo per ou- 
trimrnto degli animali. 

IX. 

DELL* ERBE TUfTORlE.' 

Di tante e svariate erbe òhe forniscono alle arti ed pgli usi 
economici materie coloranti, per latta la Provincia non se ne 
coltiva che due principalmente , la Robbia UneiorumJ 

e la guaderella (Beseda luteolaj. Dalle radici della prima si 
cava color rosso assai pregiato , e tal pianta si coltiva da lun- 
ghissimo tempo nel Distretto di Castellammare , e principal- 
mente in quelle terre piane che' giacciono tra f monti stahia- 
ni c le falde orientali del Vesuvio. E dapimichè la Robbia di 
quei luoghi è mollo pregiata, torna toccare leggermente del- 
la sua coltivazione. Nei campi aperti , o poco ombrosi , come 
Ic-vigne ad alto e raro arbuscello , il suolo |>iano, irriguo, di- 
sciolto^ profondo, lavorano a molta profondità sul comincia- 
re dell’ inverno , concimandolo pure largamente, di maniera 
che per la fine di quella stagiona si trovi grasso , tignale, ri- 
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>olQto e netto. Ak|uaatf i^ior-oi innanzi la- seminagione U d>' 
«dono in quaderni , questi hi aiuole parallele per mezzo dr 
bossi eigliari , di guisa che l’ acqua si possa a. tutte distribui- 
re. Sulle aiuole , o secondo solclii od- a volata spargesi la se- 
mente in mano cuoprendolu leggiermente , e su i eigliari si 
pone higioli. Le pianticelle 0{>pres60 si mondano dall’ erbe , 
si sarchiano cd annaOiano secondo- il bisognose sull’entrare 
dell’ inverile si coprono di poca terra-; il ebo si ri|>cte tre o 
quattro volte , aflìnchè lo radici s' ingrossiuo-o diramino. Le 
quali cavano a capo di trenta mesi cicca ^ e prima ancora di 
questo tempo. 

La guaderella che serve a coiorire in giallo lo stolFc, colti- 
vasi ili più luoghi , anche a Capri in terreno disciollo e con- 
cimato avanti , seminandola tra marzo cd aprile per toglierla 
poi tra luglio- ed agosto<-' . ^ j 

S’é cercato un tempo. di coltivare il guado linctoréaU 
a l'anH fdndigofera tineforia/; s' è veduto clic la prima conviene 
in nitri luoghi , dove le terre rendono meno che a Napoli ia 
qualsivoglia maoiera coltivate; e l’altra patisco assai dalie vi? 
eissitudini delle stagioni. Lltimameote si è creduto che il po- 
ligono tutorio ^ Puf ijgonum tiaelorium/ potesse tornar utilissi- 
UH) alla nostra agricoltura , come quello che abbisogna dì es- 
sere coltivato* in campo aperto- quasi alla stessa guisa ebe il 
formentone. Il clic, è vero , ma non abbiamo spcrienze com- 
parative che ci facciano vedere che potesse rendere se no» 
più , almeno quanto le altre sorte di coltivaidoni. 

. - -X. “ • , • 

DELLE PIANTE ObSlFEAE.. 

Quontonque sicBo molte le piante da^cui si può cavare ofioh 
per condii e ed altri usi econòmici , tottavolta tiuu si coltivo 
perciò clic solo 1 ' ulivo ed il lino di cui si è ragionato iu altra 
luogo. Niunu ^Janta cucurbitacea o erocifera, o a fior compo- 
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slb,nèil sesamo, tanto eoltivalo in Sioilia'pd in qualdie luo- 
go 'Ji Calabria, nc il doU igno a mandorla lorrcstre fCypsrus 
fsettlcnhisj o tal 'altra cIk; in altri luoghi fosse .pregiala per- 
ciò, nei conloini di iNapoii vieti coltivata al medesimo uso. 
Dalla srnapc cavano la semente per mandarla fuori, non a trar- 
ne olio ; cd il pn^ avero a semi bianclii seminano in autunno 
j.er cogliere le frutta in maggio , lo quali sono adoperalo da 
medici e farmacisti, twii già che si cavasse olio da' suo» semi. 

E comecliè il cece di terni f Ararhys hjpogea J fosse slata già 
mollo vantàlà- ficr l’olio die contiene nel seme, e potesse pro- 
.spcrare nei luoghi piani irrigui della Provincia , come si vede 
dagli siciinicnti falli nell’orto Jiotanico dal cliiarissimo sig. 
Tenore, nientedimeno tal collifra non s’ è accettata presso 
iloi. Solamente il ricino si coltiva piuttosto copiosamente, dal- 
l’olio medicinale die contiene , negli orli c massime nelle ter- 
re grasse irrigue tra Castellammare o Torre Annunciata , se- 
hinuiiidnlo in primavera c governandolo come il formentone. 
Otiivi si inuofc r inverno ,’ ma qiialdie piede massime qnanJo 
fosse difeèo dalla piena foga del veri lo di Iraironlann, c dove 
quella stagiono corresse dolce , resiste pel secondo cd anche 
Utzo anno. ' • •' ^ ' 

XI. . • ' ■ 

' ' • PIANTE STOPPOSE E CO'TOWOSE. ' 

Di questa sorta di vegetabili tre sono in pregio di coltiva-, 
zionc , canape , lino c cofonc. La j rima vi pruova si bene che 
si vuol considerare come uno dei principalissimi proventi dei 
nostri agricoltori , “oprntliiltó-nei Inoglil plani sieiio campe- 
stri , sieiio a vigno di -ilio nrbii.scello , principalmoiile nel Di- 
si retto 'di Casoria , ed in piu parli di quello di Pozzuoli c di 
Napoli; rnràmcule nelle isole. Varietà di questa pianta mm 
conosciamo, ma la uo.slra ci [iiire più genlile di quella clic oi 
coltiva in allrc prOvincit , so|Tn cui é'niolto pregiala. Si se- 
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mina tra marzo ed aprila in terreno lavorato profotidamente, 
ciisciolto e largamente con.cifiMtlo; « &iiu creeceiixa è tuie dia 
in due mesi sorpassa l’altezza umana, ed a co{)o di tre in cir- 
ca la pianta divicu matura per esser raccolta. La maschia ha 
la stojipa molto più fina della feioina. 

Del lino poi si coUiva geucralmeulu H Tcmercccio , il mar- 
zuob dirado; ed H terreno da caso vuol* essere, come per 
la canape , non allrimenli preparato e megliu concimato. La 
stoppa di queste piante separasi aiMora con la roaceraziono 
Bell’acqua, essendosi intlnoad ora inutilmente corcato altre 
■lauiere per ottenere lo stesso efletto. Ld a ciò l'acqua del 
lago di jkgnano è preferita pcrchù sollecitomeuto opcra>, o iù 
stoppa rimane bianca. 

11 lino della Nuova Zelanda fPhormiim IcmxJ che appres- 
so noi fa in campo aperto ,^8* è commeuduto ma non adottalo 
per ottenerne la stoppa. 

Le varietà di cotoni coltivati nel Regno, sono stati con mol- 
ta diligenza csanriualiedcscì’ilti dal clHorissimo Botanico sig. 
Tenore in una scrittura ap[)osita., in. cui ci ba tutto che iBo- 
tauicr e gli Agricoltori [Stessero mai desiderare tanto per la 
distinzione dette spezie die per la loro coltura. Per le ricer- 
eiie adunque del Xcuorc s'è veduto che il cotooe di Puglia e 
di altri luoghi del Beguo è quello dello cibale f Gossijpium 
herbaecum da cui si trae bambagia grossolaiur , piuttosto 
grigia che bianca, non lucente ma velata , la quale non può 
servire a tessuti fini; c che il cotuiie dei cotilorul di Niqmli , 
massime di Castellammare , detto comuaemeiile turehcsco , è 
lutfaltra cosa,e ben diverso da quanti se ne conoscevano in- 
Alio allora; il quale perciò distinse col nome di siamese ^Got- 
ftffiwn tiamente J, notamkioe due varici i una dalia bambagia 
biauchissima , l'allia rossastra , mu scio|ire lucida , nvlrbida 
c mollo più fina di quella del cotouo erhuk. Quc.sto cotone 
siamese sì coltiva in suolo piano-, di.scioilu , di buon fondo , 
Irriguo, sopuittutto nella contrada iuterpuslu tra Castellam- 
mare e ToiM Aonuaciala. SI semina iu aprile -secóndo file p«- 
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rallel« quasi come li-fa |>el fonueittene; teme il gelo, e la po-‘ 
ehezza o maucaoza dell' acqua il fa ùitrislirel) (ruttare poco, 
lia prima raccolta sull’uscita delia state forui»ce hi bambagia 
di piinm qualità , poi a mano a mano la seconda e la terza, a 
misura che ia stagione divicu fredda ed umida. 

..La pianta da selah ^ Ascfepiat fruù'eosa^ comecbé .vantata per 
la sua bcaibagia, o pruon allo scoperto , pure uou a>'i adot> 
tuia ancora nella uostr'. ogrìcolturB. 

-, ' • ’ . . . 

XII. ' . 

, •• • ■ ' ■ , ■ • ' • 

DEGÙ ORTI. 

Le piaute dei nostri orti sono di tre maniere principalmen- 
le, risguardate per l'uso più generale che se ne fa , ck>èfor-< 
turni , crbtiggi ed erbe fruttifere ., le quali cose tutte o si col- 
tivano iii'kioghi a ciò solaaaente destinati , e sono questi i veri 
orti , ovvero fra gli alberi fruttiferi a cominciare dai!’ autuo* 
no inlino a buona parte dcHu primavera, dii orti y presso Na- 
poli , stanno a levaute iu quella ptauura che distendesi vereo 
il Vesuvio ; ed hi o:rte parti è ^gata da diversi rami 4el Se* 
beto. . - , , - • 

1 veri fortumi sono l'aglio e la cipolla. Ib'.^eata i nostri 
uctulnui solo tre varietà- principali cunoscono , la cqjobiiia col 
nume di mastica, non- fu lesta ossìa bulbo, ma dalle ra- 
dici in su si manUeue quasi da per tutto eiliudrica: si semi- 
na iu settembre per mangiarsi d’ inverno ìnCno a tutto aprile. 
La cipolletta eoi nome di maggktàuola fa piccola lesta , semi-' 
nasi pure iu settembre e maiq^ìasi di maggio e giugno, di rare 
a ci()ollata , più comunemente con- fave sgusciato -in una spe- 
/ie di niacco da famiglia. L’ullima poi vien grossissima nel 
luilbo , ch’é bimico u rosso , spesso; di sopore dolciastro , la 
<|uaie (longouo in aulunuo , e ne| corso d'ìuverno, diuendu- 
la agoileijm dal tempo in cui si cog.iie [lerserbarla iniìuo a prìr 
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mavera ; e dem pare la cipolla maligia. ■ Ufia varietà biaoaa 
primaticcia ih coltiva io Ischia. ' ' ■ ' 

> Di agli, qaeste serte hanno gli orti della contrada, il corno* 
BC ( AUium mliwm/^ il porro f Allkcm pomm /, ^il porran* 
àeìl» ^AUiitmampe/oprmmm/j oh’é l’aglio d’I»;hia colla testa 
assai grossa, non per altro che 8^ svelle a c«q)e del secondo o 
terso anno , il porro sottile detto ancora cipollina < AUium 
tehomepranonjj le sottili foglie del quale «strano nelle insa- 
late composte, ho eokìogao/ AUium atcalonicum J manca. • 

Per non voler fare altra distinaione degli ortaggi, mettiamo 
pare tVa fortumi Torbe da condimento, eemela menta ortolana 
o domestica fMentìiantiim/ è la ^ìfetiit/MenOiapiper^J, la ru- 
ghetta fÈruea taiivaj,\». senape /.Sma|ak nigraj^ di cui la semenza 
colle precedenti erbeeotra in diverse salse; ma cosaanemeiite si 
spaccia per fuorì^ ed il fasto riséecoto mettono nelle bigattferu 
per agio al baco £ fare il bozzolo; il prezzemolo fApiumpt^ 
tnselimmj, del qoale nna varietà alquanto più dolce a foglio 
larghe e fasto alto cbiamaoo ealalogtto. Due varietà di sedano 
f Apkm gramoleAi/,- una a foglie ricciute, Taltra a foglie pia- 
ne; ed il cerfoglio fScandix omfolimmj. Bel ravanello distio- 
guiamo quattro principali sorte ,!#.rC6so y il bianco , quello 
a radice luDghissima,’e ràlko molto pregiato detto volgar- 
mente rapeste ; il quale ci por particolare delia nostra contra- 
da; e porta la radice carnosa, ccnica, di colore bianco o con 
leggiera tìnta di roseo , e che nella maggiore grandezza può 
aggiungere al peso di una libbra. Il peperone che dovrebb’ea- 
seré annoverato tra gli ortaggi del terz’ ordine, ma die va 
messo nei primo pel sapore del.fiMtO „ b» quattro varietà , » 
SODO il peperone cerasooloy Captfown utatifQrmeJ dal fratto 
piccolo,: rotondo, quando giallastro e dolce, quando rosso 
amarissimo ed arsente ; e questo non si.potendo mongiar cru- 
do , si serba io composta raramente. Ma riseceato -usa la mi- 
' nata gente, massime del contado, tra condimenti. Un pepe-i 
rone dal frutto il doppio o il Triplo più grande , sebiaCciato 
con cinque gibbosità tCapskum annwmj dal volgo è dello 
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ehioekiaro ; ed etto di rado ti maiigia , benf speao rarbeai in 
composta , noo riseccasi corrompeDdosi facilmeate. Ub terso 
é distinto coir epìteto di lun^o fCapneum conicum/, ed è più 
grande del precedente , di color rosso o giallo , dolce od ama* 
ro; si mangia fresco, si serba per rkiverno tanto riseccato 
che in composta per solletico , mescolato a diverse vivande. 
L’ nhimo che chiamano peperone carck>ro fCapsieum grostumj 
0 di Spagna per essere il più grosso di lutti , è polposo, dol- 
ce cosi che sia buonissimo a mangiare. Tutte queste spezie di 
peperoni si pongono in primavera , e danno fratto in estate. 

II roperoDzolo comecché indigeno anche dappresso alla Ca- 
pitale , non mai viene usato come altrove per insalata. 

Gli erbaggi che si coltiva negli orti sono cicorie , indivie , 
lattughe , cavoH , rape , carote , finocchi carciofi e spinaci. 
In cicoria detta altrieoenti rodrcdikx, pon- 
gono d’ognt tempo, mo d' inverno quando si volesse i talli 
nella state ; non mai a prato artificiale come in altre [)arti dì 
Europa , né si copre perché hiteoerisca. Ancora non ue col- 
tivano che noa sola specie , e se altre si vede nei awreati di 
Napoli, certe le seno di fuori Provincia. Deirindivia poi /t7i- 
ehornm citdivìa/,ty*G si domanda comunemente scarola, distin- 
guono tre sorte , la cosi detta eicoregna colle foglie. grandi so- 
pra ogni aRra , larghissime verso la sommità ; le quali gli or- 
tolani ailasciano affinchè s’imbianchi ed inteneriscali garzuo- 
lo. 6r pene in settembre , per servire da gennaio a tutto 
marzo, ancora pei cavalli , cui si dui come porte di sua prof- 
feuda ordinaria. Questa indivia tallisce io primavera , ed i talli 
vendono coi nome di taHi di S. Pasquale. L’ aUra distinta col 
nome volgare di schiam colle foglie meno grandi e poco di- 
vise coltivano per tutto l’ anno , e questa più ebe la prima si 
dà agli animali. L’ultùua é la ricciuta dalle foglie molto- fra- 
stagliate , la quale si semina in està per coglierla in autunno, 
mentre la seeomla infin da primavera. I.aonde per avere indi- 
vie tutto l'auno, seminano tra noi da marzo a settembre. 

Ira L' erbe da comaugiarc il cavolo tiene il primo luogo iu 
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qaaoto all'essere generalmente coltivato; e ce n' ha di pia ma-> 
iiiere , ma le principali sono il cavatone fBrauica oUraeeaJ che 
pare non fosse aUrimenti che la spezie naturale ingentilita per 
coltura , come quello che viene facilmente e d’ogni tempo ; il 
broeeoluto più pregiatoche il precedente soprattutto in ciò che 
tallisce assai. E questo sarebbe il icto broccolo degli ortolani; 
ed è distinto da essi in natulino e tardivo. 11 primo si coglie 
in dicembre e gennaio , il secondo in febbraio e marzo. Una 
terza sorta di cavolo broeeoluto dicono volgarmente lingua di 
passero, e forse eh’ è desso proprio il losagnino dei Toscani. 
Del cavolo cappuccio fBrassiea oleracea capitata ) abbiamo due 
sorte principalmente , uno colla testa grossa per marzo , apri- 
le e maggio, l’altro piccolo detto volgarmente paesano per 
Testale e Tautunno. Parimenti duo qualità di cavolo sverzo 
fltrassica oleracea sabauda^, una colle foglie crespe , l'altra 
lisce. E del cavolo torso fBrassiea oleracea gongylodes^ pura 
due spezie, distinte dalle foglie [Mane o ricciute. Finalmente 
ci ha il cavolofiore fBrassiea oleracea Bolrytit} eh’ è distinto 
in naialino , e marzatico dal tempo in cui viene ; ma è sempre 
bianco. Il cavolo fiore violetto o di Malta di raro si coltiva per- 
ciò che facilmente imbastardisce. 

Non si conosce generalmente che nna sola varietà di rapa 
fBrassiea rapa) , quella. con la radice grossa globosa, o de- 
pressa assottigliata in giù in una coda , colla buccia bianca o 
bruniccia, e la jiolpa bianca tenera tra dolce ed amara. Col- 
tivasi di raro negli orli , di frequente tra le vigne ad arba- 
sccllo, massime alla Barra ed altri luoghi; si cava d’inverno 
per nutrimento alle vacche ; di rado si scverscia. Del navone 
poi abbiamo una sola varietà colla radice diiicala c fibrosa 
0 quasi fusiforme, carnosa, l talli di questa pianta volgar- 
mente chiamano broccoli di rapa, e ne hanno due sorte, i dolci 
c gli amari ; ma questi forse che apprtengono a qualche va- 
rietà della Brassica rapa. Veramente non sapremmo dire con 
certezza se questa pianta da noi _dclta navone, 'che porla i 
broccoli dolci , fesse varietà piuttosto della Brdssica nnpus che 
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della BraitM» campe$tri$ , parendoci una coca di mezao Ira Ta- 
na e T altra. Tanto il. dolco oboTanoaro non si dà a tnaogiac* 
agli animali , né si adoperano per cavarne olio come altrove, 
ma solo per cibo verde alla gente. 

Le lattughe più in uso sono cinque. Tra le cestute , cioè a 
dire colle toglie a mó di quelle della rosa, notano una colTe* 
pitelo di mortadella die pongono in settembre , una varietà 
della quale orlata di rosso (Lallwfa pizza rossa /è notevole per 
i semi neri , mentre ogni sorta di lattuga li lia bianchi ; T al> 
tra con quello di biancolella, che seminano da marzo ad ago- 
sto; c la ricciuta piana dalle toglie crespe, Di lattughe a cap- 
puccio co n’a due una ricciuta , e l’altra col garzuolo chiù-, 
so raccolto, c le foglie piatte citiamano apatia. Tra le pri- 
me e le seconde sta di mezzo la lattuga detta ro>mm dallo to- 
glie lunghe poco 0 niente divise, variabili nel colore; e questa 
che pongono puro in settembre ed ottobre por coglierla d'in- 
verno e primavera, faunO' intenerire, mantencado le foglie in- 
terne coperte con passarvi uu giunco iutornaal suo-garzuolo. 

Oli agrieoltori napolitani ignorano la. vera pastinaca f Pa- 
stinaca salim J che, fa in altre provincie del regno , e coltivasi 
in più parti di Europa ; ma col medesimo nome addimandano 
6 .SSÌ là carota ^Davcus carola^ di cui solo due sorte hanno, la 
gialla , e la rossa , entrambe ooltivate per foraggio verde d’in- 
verno alT armento, massime pei cavalli , seminandole in set- 
tembre : ne mangia puro la minuta gente. 1.01 bietola poi , sia 
gialla sia rossa , mettono quasi d'ogni tempo, più spesso in 
marzo , non per foraggio agli animali , uè per cavarne zuc- 
chero, ma per le foglie e la radice, quantunque il popolo po- 
co amasse siffatto cibo. 

Il finocebione f Voenieulum sativumj è dotto da noi carosel- 
lo , seminato in dicembre , traaposlo in marzo |ier cogliere i 
tulli sul fluire di pihnavera- ed in està, li finocciMo vero poi 
è quello che altrove iu Italia. dieesi di Bologna o di chioggia; 
c questo che fa grosso, tenero , sugoso e saporito cesto , se- 
minato (h agosto-, é trapiantato a ea[m di due mesi per co- 
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gHeni sol finire d’iaràrno e nella*' primavèra. Mellon .lo spi* 
nace d’ogni tempo , e Tiene facilmente ; ma siffatto erbaggio 
non é ancora in oso del popolo. > , , i *v •>. 

Del carciofo non ci ba variotà importanti nella ProTÌoela , 
poiché generalmente é quello colle sqoame inermi, essendoTi 
raro l’ altro spinoso; ‘se non cbe dhtingaono il primaticcio ed 
Il tardÌTo. Il tardivo .Tiene in norembre e dicembre , dai ri- 
'messiticci delle piante veccbie eni fa tolto lo stelo principa- 
le , e dié* il primo ricolto. i4 primaticcio poi dei <»ntorai di 
Napoli e dì Castellatmmare sèminaito di autanno per Coglierne 
le te^ In primafera ; raraeseate il serbano per averne i ri- 
neasHieci da prodorre nell' estate. Ne hanno pare una varie- 
tà ebedieono diogni mese. 1. nostri ortoiàni generalmente noa 
fanno gobbi , ma solo atenei giardiniefr e dilettanti di colta- 
ne ed in generale propagano il earciofa di rimessiticci , non 
dlsemenle. • ‘ i; 

Tanti e sHFaUi sono gli erbaggi nostrali ; ma ce o'Iia allri 
sia di poéo, sia di moKo pregio che non mai, o rarissiroamento 
si coltiva''. Così per eseibpio la^Uianla gente fa minestra del 
Kaphathu Landra eoi nome di mpaeuoìo , *e del Bapharmt:n>r 
phaniitrum con qaeHa di Tana -erba e raltrosaWa- 

tiche pelié vigne, fregiate sono le foglie dello Scolynm m»> 
c«/aft<5^8aIvatico o coltivato col nome di canlonrelli: e da mot 
■UììPieridium vttiffatVyPip/oiaais temi fotta, Sonekw tenerrimu» 
per insalate. - Gli sparagi cbe in altre parti di Europa si col- 
tiva con tanta cara , qoi aon mai , traane da qualche dilet- 
tante; e qdelK si vende id primavera’nei mercati della dUà, 
sono i talli Atpataga* ama foUat salvatico e cornane da 
per tatto tanto nei laoghi maritimi cbe nei moutagoosi , rac- 
colti da campagnooli e boscaiaoli. Si coltiva pure il ftaueut 
hypoglotfum et hypophyllùm, di cui mangiaao ancora i talli co- 
me lo sparagio.'^ al iiw 

L’orbe fruttifere ortensi sono ppmido'ro , petronciani , zuc- 
che, poponi, cocomeri ,.eedriuoU<e fragole. Ma il pomidoèo 
tutte le altre vince appresso di noi nell' essere generalmcuts 
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GoUivato ed in uso in lutto il popolo. Gli ortolani ne distia' 
guono quattro maniere, dalla grandezza, forma c colore del- 
le frutta , cioè la pomidora ricciuta che diventa grossissima 
infìno a pesare mczzorotolo ed è .gibbosa, corrugata, di co- 
lor rosso , rotonda o depressa , raramente liscia ; la pomido- 
ra gialla meno grossa della riociuta^e di color giallo ; quella 
detta a fiascheito, eh’ è poco più d’ un uovo di colomba , ri- 
stretta ed allungata verso la base^ e la quarU cerasuola dal- 
l’essere si piccola c di tal forma da parere una ciliegia. Tut- 
te le son varietà di una sola spezie domandata Solanum Ly- 
coperìicum; ma la varietà ricciuta ha più pregio; di nianic- 
,ra che quasi tutti gli ortolani , in essa , nel navone c nelle di- 
verse qualità di cavoli principalmente fondano loro speran- 
ze. Seminato il pomidoro in novembre c dicembre , dove non 
sia guasto dal gelo , cd in terreno nè umido nè freddo , ma- 
tura anticipatamente tra maggio c giugno; ma le buone frutta 
vengono in piena state , ed in quegli orti clic dicono volgar- 
. mente paludi. Le quali frutta oltre di servire quando son fre- 
sche a tanti usi nella prcparazion delle vivande , serbano ri- 
scccate. Ancora si fa l’estrattocol loro'succhio. Da pochi an- 
ni s’è cominciato a mettere in uso da alcuni le frutta delSo- 
laraiìn betaccum anche per condire vivande quando son finite 
lepomidore. 

Abbiamo pure quattro varietà di petronciano ; il comune, 
ch’é violetto, più lungo che grosso, alquanto ristretto verso la 
base ; il siciliano molto più grande e della stessa conforma- 
zione ; r ovato>^ bianco o violetto ,-poco differente nella forma 
«grandezza da un uovo di oca; ed iV serpentino cli’è cilindri- 
co , e lungo fin oltre uu palmo.. Le due prime varietà sono più 
volgari , e derivano da due spezie 1’ una spinosa {Solanum in~ 
tanumj l’ultra \aerme { Solanum melongenaJc\ì' è più general- 
mente coltivato , e di cui le frutta vengono alquanto più dolci 
e grandi. 

Le diverse zucche, quali che sieno , il volgo chiama cocuzze 
oon nome generico ; non sono state infino ad ora studiate con 
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tal diligenza die noi potessimo noverarle tutte riportandole 
alle spezie descritte dai Botanici. Ma le spezie comuni e ben 
distinte certamente son tre , la zucca maggiore , quella a po- 
pone, e la lunga. La prima Cucurbita maxima J è contraddi- 
stinta appresso noi coll' epiteto di pazza, da ciò forse elie di- 
stende assai e variamente il suo stelo per ogni verso , o pel 
frutto di vario colore e conformazione , ma sempre grande. Il 
quale frutto matura tra luglio ed agosto , ed é il cibo ordi- 
nario dei maiali in quella stagione. Forse che di questa son 
varietà la zucca bianca , che per esser poco saporosa , si con- 
disce con peperone , e l’altra detta zuccherina dal sapore suo 
per cui non abbisogna di questa sorta di condimento. La se- 
conda spezie (Cucurbita pepo) è detta volgarmente eocozzello\ 
si pone in febbraio e marzo , porgendo in primavera e nella 
state , così le foglie e talli , come suoi fiori e frutta , un di- 
screto camangiare. Diversifica poco nella grandezza , colo- 
re e conformazione del frutto quando é maturo ; e gli or- 
tolani ne distinguono nna varietà verdastra col nome di Spa- 
gna , ed una piccola di colore giallastro. La terza finalmente 
(Lagenaria tTiigaris^ varia molto nel frutto, quando lungo e 
cilindrico (zucca lunga J , quando allargalo verso la sommità 
( zucca a fiasco J; e non di rado rigonfiato nel mezzo o all' e- 
slremita (zucca da pescare J. Di questa specie il solo frutto é 
buono a mangiare , non i talli , nè le foglie perciò che putono 
alquanto , e potrebbero forse nuocere. 

Delle altre fruttifere erlm della stessa famiglia , cioè cc- 
driuoli , poponi e cocomeri , la contrada lia un solo cidriuo- 
lo ( Cucumis sativus(; quello detto di Puglia , che sarebbe il 
mellone vero ( Cucumis flexuosus j è rarissimo e poco pregia- 
to. Abbonda il popone ( Cucumis melo) del quale due varietà 
principali conosciamo , uno detto mellone di pane dal volgo, e 
sarebbe un popone primaticcio che matura tra luglio ed ago- 
sto colla scorza d’ordinario scabrosa; l’altro mellone d‘ in- 
verno 0 popone tardivo, perciò che si coglie sul lìuire della 
stale per serbarlo poi pcp l’ inverno ; ed ha la scorza quasi 
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sempre liscia , la polpa bianca , o giallastra « zucclrarosa più 
o meno. Ma si l’ uno che l' altro sono di mediocre qualità , di 
inanicraclié tra tanti maturi diQìcilmente ne capita uno ciré 
sia buono. Una terza sorte di popone è quello di Capua , 
poco coltivato nella provincia ; ma che sta di mezzo tra i due 
nominati, e suol essere di migliore qualità: ed un altra a fruU 
to piccolo colla pelle liscia, ma la scorza solcata di molto pre- 
gio e domandasi comunemente popone della regina , poco o 
niente differisce dal popone di Malta, ossia canlaArpo dei fran- 
cesi. 11 cocomero ^Cucumis eilrullusj^ poi detto comunemente * * 
mellone d' acqua > si pone da per tutto , e non varia mai nei 
suoi caratteri, tranne la grandezza e la qualità del frutto che 
dipendono dal terreno , l’ esposizione , e la coltura ; intorno 
a che la contrada di Castellammare ha il pr^io sopra le al- 
tre, dove i cocomeri vengono grandissimi e di buon sapore. 

Tre sorte di fragole sì conosce generalmente presso noi , 
quella a frutta rotonde ^Fragaria vesea j la quale fa talvol- 
ta , ma di rado , il frutto bianco ; 1’ altra a frutta lunghe 
fFragaria collina J , e di questa una maniera che fiorisce più 
volte nell'anno , detta perciò di ogni mese ; ma queste due 
spezie appresso noi differiscono cosi leggermente che bene si 
possono considerare come varietà di una «ola ; e la terza di- 
stinta col nome di ananassa è la Fragaria Chllcnsis. Le due 
prime coltivano in luoghi piani , anche tra le vigne ad arbu- 
scello, e nei pometi; l'ultima poi pcr'essere più dilicata negli 
orti e giardini ; ed essa non é ancora tanto propagata che i 
nostri mercati nc sieno alla stagione provvisti a sufficienza. 
Maturano tutte tra maggio c giugno, e non che la qualità di 
loro frutta,. sì Lene la moturazione loro piùo meno prolunga- 
ta dipcndou dalla stagione. L’umidità le rende scipite, il tem- 
po fresco e discretamente umido ne prolunga la maturazione, 
r afa dello scirocco fa che loro frutta ingrandiscano poco o 
presto maturino. Quantunque non avessimo veduto le fra- 
gole che si coltiva in altre parti di Lu ropa , tuttavolta per 
quello che sta scritto c ritratto nelle pomotie, ci pare in que- 
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sto la nostra industria e cultivaziuuo un poco inferiore agli 
stranieri. Di che h causa principale si vuoto ullribiii re al suo- 
lo ed al clima- Dappoiclw lo fragole indigene dell Europa fan- 
no spouljocamcute per i gioghi dei inonli uei luoghi fre- 
schi , e doto si Uova terriccio ; quivi maturano tra la pri- 
mavera e l'estate quando già la stagione poco o punto varia. 
Però I luoghi verso sctteuliione e più dovuti , non è quello • 
di cui si ragiona , debbono di necessità essere più acconci' & 
questa sorta di cullivuzioue ; divursameute non si vedrebbe^ 
le fragole salvulicbe dei nastri appcnaiiii vincere iu sapore c 
fragranza quelle coltivate appresliO la Capi tale, Ma questo di- 
fetto sarebbe accuto.doppt coiupcneuto solo ebe le fragole a- 
nanasse si coltivassero geuerolmeute; ' 

La coltura deglirocti presso la Co{)it«le, quando si rìsguar* 
da ai bisogni principali e presenti di lla sua popolazione , ci 
è sembrata iu genere piuttosto lueritcvolc di lode clic di bia- 
simo , lauto per rispetto alla preparazione del suolo come 
alla maniera con cui |;li ortaggi sono iusiciBe associali, o gii 
uni agli altri succedano. Imperoccliè non inai gli ortolani 
lasciano il terreno in riposo., il quale coucimanvabbondcwl- 
mente una volta Tanno iu primuvera o in autunno E sulld 
medesima [rarcu piò sorta'di ortaggi cullivuno in un anno per 
filari, secondo lu stagione iu eui meglio, fanno ,. e trametten- 
dovene altri, mentre f primi montano iu rigoglio; risgunidnn* 
do casi priucipalmeutu al tempo dreut ciascuna sjiecjo ha bi- 
sogno per giungere al punto di potersi cogliere còme per 
modo di esempio nel nostro ^uolo e dima, il ravanello bianco 
abbonisce iu 20 giorni cirea> il lungo ed il rosso iu 40; quello 
detto rapesla iu duco tre mesi; H cavolo fioro primaticcio vuole 
cinque mesi , il niarzalico sette ; il cavolo cappuccio tre mesi 
e mezzo. L'indivia seminata iu maggio duo mesi, iu ottobre 4; 
Tindivia detta cicoregna. posta in settcìubre cinque ; il cavolo 
torzo a foglie piane , come pure il ricciuto vuole poco meno 
di due mesi; il finocchione otto in nove, il finocchio tardivo 
sette, il primaticcio cinque : la lattuga romana c l'iucappuc- 
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fiata iu tempo d'iiiveriio voglioii tre in quattro mesi , quella 
delta mortadella tre, e l'altra domandata bianeolella circa 45 
giorni. Queste cose gli ortolani sauno. molto bene, come pu- 
re che le varietà della stessa specie coltivate insieme, o molto 
vicine , quando se ne vuol trarre la semente , di leggieri de- 
generano In ciò sono essi ammaestrati dalla esperienza, dap- 
poiché coltivando piante annuali ci vuol poco tempo a cono- 
scere il fatto loro. Pochi esemplici strumenti sono in uso nel- 
^la coltura dei nostri orti. Una zappa lunga due pidmi, larga 
poco più di mezzo palmo, e questa serve a zappare e dispor- 
re il terreno, la zappetta lunga e stretta per sarchiare; altra 
zappetta corta e tonda per raccogliere il letame ; la falcelta 
ed il coltello; un rastrelletto a cinque denti per coprire lase- 
mcntCr cd il piantatalo; la forca ed il bidente a vari usi. 

XUI. . . 

SELVE CEDUE E 30SCBX. 

Le selve cedue nella provincia occapano molto spazio ; e 
gli olberi a ciò adoperati sono il castagno, la quercia , il fras- 
sino, il salcio caprjo, il pioppo australe , l'ontano , e ToStria 
^ volgare. La betnla è pianta rarissima « trovasi solo sul monte 
di Castellammare , e sulla più alta sommità della Somma, do- 
y’ entra pure nella selva cedua. Ma il castagno è più general- 
mente coltivato e pregialo per selva cedua , come quello che 
foraiscc ritorte, cerdir per tini,. secchi, barili o botti di ogni 
misura; pali per le, viti, doghe, travicelli , correnti -ed altro. 
Jtbbondaqo tali selve ai Camoldoli ..agli Astroni, nella con- 
trada interposta tra Camaldolj e Pozzuoli , al monte di Som- 
ma, olla vaile di S. Roteo presso Napoli , a Castellammare , 
in Ischia Cd altiwve. Da pér^ulto sono diligentemente gover- 
nate, e si recidopo d'ordinario. non prima del sestp anno. La 
qualità dcl.lcguo clic /ornisconp Varia si, ma poco da luogo a 
luogo, sia per uaturp del terreno, sia per esser questo più 


Digitized by Google 


9 33 C 

acoperto o più diriltamenlu volto ul sole., o'4’aItra causa; Io 
generale» quello pruveuleute dai mouti' di Casteltuminarc si' 
Vende più caro pcrcbè dura ()iù tcm])o ; so|aafulto quando si 
adofiera a sostenere la vite ; il quale perciò si decortica in-' 
nunzi , nlBnchc diventi duro. i • > • . » 

11 reddito delle selve caslagnnole varia pure, c per due ra- 
gioni priuci|Kilinentc , per la qualità loro intrinseca nell’ es- 
ser più ameno fitte o ben governate; e |>er la natura del luo-f 
goys’csso é piano oscosbeso , vieiuo o lontano dalle vie'car-* 
reggiabili. Ai Camaldoli no moggio di ^dva di mezzana qua- 
lità dà un reddito netto di ciroa ducati dieci all'anno. ' ' 

Ci ha sorla di selva cedua iualcuiw luoghi 'sterili domanda- 
ta ai Camaldoli volgarmente Aosro; ed è uua'tal selvutichczSa 
di leccio, ginestra, queroiuolo, con qualche castagno ,ì posta 
io [K'iidìo, o tra balze e dirupi: la quale suol recidersi a capo 
di sei anni ; fornisce quasi solo fascine [>cr un reddito di cir-* 
ca ducuti cinque all’ anno." ■* 

In tutta la provincia non d ha che un so) bosco di alto fa- 
sto ,e questo diradato , e scaduto sifiattamente da non ]>otèr- 
visi trarre legno da ccstruttura. Sta sull’alto piane del mon- 
te di Castellammare, ed è fatto in gran parte di faggio , il 
quale si recide per farne carbone, e dove il legno fosse iutie- 
ro 0 senza nocchi , viene ado|>erato per sedie, remi, zoccoli , 
ossature ed iitcnsili diversi. Da' pochi anni s' è cominciato a 
fare Imsdii di pini cd abeti sulla parte di quel monte ebo si 
chiama Patio. ' • 

: L - xiv: 

- . ■ * • * ■ . ; 

DEGLI ALBEKI DA COSTaUTTGaA. ‘ 

11 faggio sul monte di Castellammare fornisce legno per 
lavóri mituiU c piccoli utensili, ll caslaguo raramente fanno 
tanto ingrandire che se ne potess<j trarre buOpe- e’Iargbe ta- 
vole. 1 più grossi castagni sono nei contunii di Somma , ma 


Diyiiized by Guogit 


» 3G « 

quivi, sia |)fr la qualità del suolo u per altra .aaoaa, il loro To^ 
sto è si disformato chó rarameute sia buouo ai lavori del foie» 
goatne. 11 uooe , il corUibo, il ciliegio di raro soo recisi per 
r ebanista ; il sorbo aocoi'a; dappoiebé i proprietarii trovano 
ìl^iito loro meglio nelle frutta che sifialti alberi producono 
annualmente , die nel pregio di tutto l’ albero iq una volta. 
L'olmo, U leccio e' la quercia sono. destinate al carpentiere, 
quando non coltivassero tali alberi come cedui-; ma in vero 
ebe lecci e querce di gran posta vi sono rarissime-: e rarissi- 
mo ancora è il tiglio. Le spezie di querce indigene della-pro> 
vincia , oltre il leccio , sono tre Qaercm pubeseens Wj Virgi- 
liana Ten. eì peduwula^; e questa è meno delle altre 'stimala 
per la qualità del suo legno. L'’atbero pià comunemente coU 
tivato i>er le costruzioni navali è ri pkio /Pinus pineaj ebe nei 
coutorui di Napoli cresce prestamente , e porta un bel fusto 
diritto uguale. 

Gli strumenti nocessarii ai nostri boscaiuoli phr recidere le 
selve cedue' sono, accette di varia grandezza, ronche, e sega. 
11 legname reciso su i più' alti monti maudauo al piano con lo* 
ro particolare ingegno detto in<aHò , e consiste in grosse fu- 
ni distese a sùg-zag [>er i gioghi e gli avvallamenti dei monti, 
jKT le quali mandano giù legna , fascine ed altro. 


ALBERI rRUTTITERI. 

Multe specie di fruiti si coltiva , ma pòco son conosciute , 
cosiebé le cosif , saremo [Kr dime, in progresso di tempo sa- 
1 nuuo senz altro c'd accresciutee corrette. Da varUduoghi del- 
la Piòvincia veugono ai mercati della Città tired dicci sorte di 
ciliegia, V (teiptaiuijla, la duracina rossa, la nera, la gialla e la 
napolitana descritte dal Gallcsio, e le altre che più voigarmen- 
le doiuaudauo tosltda , gauéa coria , cannamela , e ì' agostina. 
La duxacmu è rarissima; ma iu lauto uamsro, quella della ua- 
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potHana tino» in pregio I» altre. 1 nostri agricoUori non oi> 
aoscoiio che dne «orlo di amara-schi, il viscioiino ed il viscio* 
lo; il vlsciolonet ch'ó certo il miglior (U luUir coltìTasi solo da 
qualche dilettante di agricoltura. 

Ci ha tre specie drgcl.si , il gelso- moro, qncllo detlo>dells 
Filippine, ed il bianco. 11 primo coltivasi principalmente pel 
frutto, e le contrade a ciò migliori, e almeno piu vantate soti 
quelle poste alle falde del Vesuvio. Ai bachi da seta non si 
porge la fogliadt sidutto allMvo che p»r scarsezza o mancanza 
di quella del gèlso bianco, ovvero per variar nnpoco il cibo, o 
quando i bigatti fossero presi dal malo di soccorrenza. L’espe- 
rienza ha fatto conoscere che il gelso dello Filippine non d pili, 
né lauto utile quanto il gelso bianco per l' allevamento dei bi- . 
gatti; ma dio soloai devepreferire qntondo si volesse anticiparo 
la levata dr quelli di otta inquindici giorni. Il che è stato pur» 
rifennato dalcbiariseimo Tenore con esperimenti fatti ncirOrto 
botanico. U gelso por bianco coltivasi in copi», cd è di quattro 
sorte priucifialmente; uno dalle foglie piuttosto piccole frasta- 
gliate, detto comunenx'iite ehiaiese, dpoco stnoatoper la foglia, 
n» si pd fratto ch’è bianco, lungo, .grosso e saporito: le rima- 
nenti si coltiva per nutricare i bigatti; e di queste una dicesr 
portiee$e, percioclié a Portici e luoghi circostanti abbonda, l'al- 
tro maiatico o paierniiUmo , il quarto bo'ogn^se , che sopra gli 
altri è più. stinvito. In generale-si coltiva H gdso sparsamen- 
te nelle vigne , lungo le strade e le vie eirmiiestri ed intorno- 
ai poderi. Il propagano di. semi (di ràdo di barlmtelle), e poi. 
il nestano. 

Do|)o H fico, r albicocco é fttrse l'aUiarn friiUifbro più al)- 
buidcvele presso iVnpoii , soprattulh) nei contorni del Vesu- 
vio,, dove vico meglio die altrove; e più maniere se ne conta- 
no dilTjrenti nulle frutta le quali Od nostro dialetto .son ohin- 
niate eràommote. Di queste innanzi a tutte è da pregiare l’al- 
bicocca pesca ih'ttn volgarmepto di G^rmnni-i ^ si in grandez- 
za, die nella |n>l|«r tenera, dolciala e odorosa: poi la mwi'ii'i- 
iKo^a, H) terzo luogo [^Icvantrina precoce delta vulgarmeotc ' 
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wenintlella , appresso i'allra dfeUota coir.cpiteto .de/' V'tiMrA. 
Le altre albicocche ^per essere di molto mttior cooto ooo ai 
uproinaOQ, ;. . , .■ <• ; i n;.- 1 . ' 1 --5 

Di mandorle d ha Ire maniere > Ia-ca»»>a , la préniiésidet 
Gallesioo ambmina dei napoletani, e la mai^orlona détta co- 
tnunementopaa/asqnni. i'.'- r< . C " • • 

; lo fatto .'di fusine nc abbiamo pare(% Ine , circa , la 
buon bopeoHé (.pi7miip.'<p/»rsiie .dei.'RB{M»litani| , ^ella dpi 
^ecchietU ( taatieolQdi «tontaOr mpiol. >,' e V altra' A' iwiia , la 
iamasejana d| estate e la set^nArina {frrum S. Vito e suerkari^ 
tta napni.), la wrdearìiià o vetJona i Vjnqttìrialeiiì^ $eaudateila 
o di vemlenmia , e la c/ata/M.detta cnnuiAementè Ah^rancia: 

. Questa certamente è la migliore di -tutte in sua stagioee ; ma 
molto è da pregiare ancora la.jCinMji 9 /e//a partiootare f del no* 
atro .suolo , così per essere di buona ({ualità^ comò per ada-r. 
tarare assai tardi , secondo dinota {‘.aggiunte di^rendetnmia,. 
quando lèalthe susine sen già-lìnite; e.cho,più iniporta«i 
che serbata si mantiene così nn poco raggrinzata -, per ; tutto 
r inverno,' ma sugosa e dolce. - ' v . ^ 

- &i novera nella itroviacia icirca venti specie di peè^i:, le. 
quali /-ispelto a loro frutta son di tre iDantere prìtM}ipaln)sa>( 
te , le pesehb 'uerari che diooosi dal volgo perskhe ,.;Le.|«iC&ri 
dnmein? domandate parcoche, e le pesdie noci\ nodponiche. F«ii 
le prime ^on ne abbiamo che fossero particolari della coatre*- 
da, poic'nè sono la noeciuolim , la burfona bkmea; la 
Tvnrrr, la’pcscn realè, qodla dellHl/a(M(i/«iio,e i'attca<diaUa*: 
ta pel .suo colore coll’ epìteto di carda- E tra le duriteine ui>*t 
tiamo solo la 'naUtltm-, così chiamata dal tempo in eut on&a 
a maturare, che ci pare non si trovi altrove; le 'altre essendo'. 
]a mot-cadella. verace , la mbscadxUa burruna', c la btaneona di' 
Verom, equella^li Savana, la qiaUcata, la maìmacUata, larfu-i 
rùwt'c la darmuchina burrona.-iK pesche iJod poi due sole, unat 
awai piccola che sembra essere la pesca noce ei/iegia dei pemoh>> 
gì, l alfm grossa, la pavonavsa.Le pesche veraci che si vendono 
sai mercati della Cadutale sono-, in genere o di cattiva, 6 medio* 
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ere qualità; c dò non tanto, almena.in apparonza> pnr'cagiim 
di dima o di suolo , come forse per difetto di coUivameuto : 
ed anche per ignorarsi dar nostri agricoltori le buone rarietà 
e quelle pni confacenti al clima ; c comecché la pesca reale , 
e quella detta poppn di venere fossero delle migliori , tutta- 
solta le son rarissime e mal governate. In contrario le pesche 
duradne vengono buono , ma non tanto fo rse che al riscou/* 
tro ci mettessero a poco con gli stranieri. 

Le diverse pere nostral i .sono più che venti; riguardato pet 
tempo in cui maturano si potrebbero forse dividere in quat- 
tro maniere, qnanto le stagioni, con quest'avvertenza che le 
primaticce abboniscono verso la fine della primavera; Io tar- 
dive o vernali raccolte in fine di autunno si perfezionano- poi 
nella dispensa a mano a mano. E sono queslVsse , h pera mo- 
teadelfa , di S-, Giovanni , la perla , la reginella , la serpentinn , 
la canwllina, b campana, la bugiarda, la reale, -la mastanluono, 
la tpadona , la limone , ì'angelien , la butirra , la bergamotta , la 
virgolata , la spadona (V inremo , quella del duca , la buona eri- 
stkmn <T inverno , In pera spina del carpio , l ’ allora , e la gentile 
di Francia; Df*questo sorte di peri , alcuni non son comuni , 
come il virgolalo, il pero butirro, lo spadone e- buon cristia- 
no d'inverno, quello del dncA o l’nllro gentila di Francia, cd 
il campano. Pregiano i napolitani in primo luogo la pera mo- 
scadclln, la perln cHc domandano earmosina, la canndlina di 
ctii non è parola nella pomona del Gallesio , la bugiarda che 
chiatnann pera spina , l’angelica, la S|>ad()na, e la pera spi- 
na del carpio ; la pera mastaninono che sembra particola- 
re alla contrada nostra , manco é da sprcggi.arc , e. la reale 
drcsai domandanó coscia di donna, le quali due abbondano più 
che le altre.'li^li si vede apertami ntc clic lo jiere estive sono 
più nnmorose dcHe vernali , tra cui quella sola del carpio 
vuol c-ssere pregiata. Il ohe dijiciide o dal clima , o dal suo- 
lo, o dal coRivameuto , o da tutte queste cose insieme Può 
stare che in diversi luoghi dol dislrtUo di Mapoli, il suolo ar- 
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•iccio e dìscioKo porgendo poco umore alle fruita tardive , 
queste p<M non bene perciò inteneriremo . 

Di tredici sorte di mole , abbiamo visto dnqoe maturano 
la state , e soii distinte dagli agricoltori 'eoi nomi rolgari di • 
tfolcola , gnetanefla , stoppa , eeiriuola , ed agosHm : di queste > 
tre son cattive per non dir peggio; di incedere qualità è t’ol* 
Irma dei luoghi elevati e fréschi di Somma, S. Anastask); boOna . 
poi la prima della stéssa contrada , dove ri eoltiva assai rara*, 
mente. Le altre" che nrntorano d’ intremo , e chiamano vol- 
garmente eamattlefa, g^iticcinta, tim(mce/ia,appiofa, mela-pefa, 
piatlòfelfa, 'ffenomstf ed amvrci, sono in fatto d| pregio, qua-> 
li buone' quali nàedioéri. La ghiacciata, ed nna vitHetà ^ essa 
distinta a Pollena 'eol nome di bergamotta ,-1’appiola, hi me- 
la-pera, e la genovese mostrano piò che non valgono, tranne 
che r ultima , e la piattolrila eh’ è rara; e oorrispeuda alla 
reinette di Francia , quando intenerissero. , H che succede di 
rado, varrebbero assai sopra le altre. Le rimanenti, cioè l’an* 
narra , la cannamela eh’ è poco o niente diversa dalla car- 
pendola dei Toscani , c la limoncdia quasi affatto simigtiaii* 
te alla reìnrfte franchey ctasruna .secondo l<t sua natara , sono 
fatte buone frutta per non dire eccellenti, musiate le dpe oU 
timc. I^iotrtedimen'o anche queste non reggono ,al riscontro 
l'oite .n^llori melo di altre parti di Europa. Imperoclié 1«, 
diverse sorte ài reinettès venule tra noi senza particolar go- 
verno , .starei ()er dire clic lo superano. Il che dipende nón. ' 
solo dair ignorare taitte bnone-qoalità di meli e come alte-, 
vari! , ma sibbenc dal cirnoa e dal suolo ; essendo it mèla tal 
albero che fa meglio in Inoglii ventilati elefreso-sòriaàrioao,. 
profondo e fresco , che noli’ arsiccio , diseioUoT e caldb. Però 
ne'veggiemo alle falde delia Somma , ^ su per ì gioghi e gli 
àvv.allatnentl ai Csmaldoli, e nei luoghi falcare i di Castellaitì- 
mnre i migliori piedi sparsi tra le yigné a brèncouc, ed arbo- 
scello, ovvero raerolli in un meleto.' , ••hjytrfUt.*" "w» rt ;» t 
fi coltiva nelle vigne due lazuriioU, il rosso fCratat^seum- 
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cd il giaUo fCmtaeyus ArmiaJ, fa tolto ahHilc al prò* 
cedente, tranoe che il ano fratto è più grande, di color gial- 
lo con polpa tenera , sugosa meno lazza ; e questo è il lazze- 
raolo d'oriente. Egli si potrebbe coltivare con piu vaolaggio 
altra sorta di lazzcruolo , a foglie di tanaceto ^Cratoegut ta- 
nteetifoliaj indigeno pare del levante, come quellocbe all'orto 
botanico pruova bene in campo aperto con produrre abbon- 
devolmente frutta più grandi e dolci del lazzeraolo rosso , il 
giallo essendo tra noi poco frattifero. 

L'opunzia detta volgarmente fico d'india viene da per tutto, 
tranne sopra i monti , e comechè la si trovi coltivata sui colli 
che stanno a cavaliere di Ghiaja-, a Posillipo , e nelle circo- 
stanze di Rosina , pur dovrebb* esserla più largamente , so- 
prattutto nei contorni del Vesuvio , come quella che senz' o- 
pera di coltura fa da se , ed ingrassa il terreno co’ suoi rami 
carnosi, e produca frutta buone a mangiare, se non cosi dolci 
come in Sicilia ed in Calabria, certo poco meno. E poi la va* 
lieto- a frutto bianco e quella con pochi semi ed abortiti , 
ignote ai napolitani , sono le varietà migliori , e che meglio 
potrebbero persuadere i nostri coltivatori dei conto io cui si 
deve tenere questa pianta. ■ 

Il noce e come albero fruttifero, e come quello che presta 
legno n differenti nsi si alleva quasi in tutf i luoghi della Pro- 
vincia, dove può fare, solo die non ci possa assai il vento, cd 
il terreno fosse piuttosto profondo e sostanzioso. Tre varietà 
ne abbiamo rispetto al frutto, una detta volgarmente pontica 
dalla noce piccola col guscio durissimo , l’altra mollese pure 
dal frutte piccolo ma il'gascie tenero; eia terza poi dalle 
noci grandissime col guscio alquanto tenero, ed il gheriglio 
grosso assai dolce e saporoso : c questa che avanza le altre 
nella qualità ed apparenza del fratto è rara, e toglie il nomo 
di noce di Sorrento, dal luogo dove più abbondcvoimcntc si 
coltiva. * ’ 

Il pistacchio è rarissimo in tutti luoghi della provincia , e 
solo si eolliva da qualche dilettante di agricoltura. Forse che 
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DOQ coQvieM forci disegno di guadagno sopra «smdo IaI 
arbuscello cbe riseatesi malto delle viciMitudiui delia stagio-, 
ne di primavera, massime del freddo. mh ; •u.-l . . n ni 
.,La spezip di sorbo dei ^ntoroi di Napoli è quella che ri. 
domanda domestico fSorbus domatici} di cui ci ba sei vane*, 
tà coi nomi propri , o dal luogo in cui meglio faano, o dalle 
atagiooi io cui maturane, o dalla con fOTonzIofle delio frolla;' 
quest’esse varietà sooo tagoslina, \a pausila, ]a capUam^ Xann; 
tignana, la naialina , e la posearola- Le sorbe autigoane e lO; 
capitane sono più pregiate per. la graudezza e mpore, la oa> 
taUna e la paasaroia pel tempo in cui aremezziscooo. 1 ilio-'., 
gbi pjù confacenti a tal albero sono i calcarei un f>oco elevai 
ti c scoperti , le colline a ponente deba Gapitalo , i contorni- 
del Vesuvio c della Somma. Nelle poinone dell’ Italia supe- 
riore e dei paesi oltre l’ alpi non 'se ne trova tante diversità 
come appresso noi. . * .* • ' •. « 

lo fino ad ora non abbjam visto II giuggiolo a. frutti gran- 
di, già rarissimo pure uel rimanente deiritolia; ed in iscant- 
bio ci ba l’altro a fratti piccoli, ma pur esso raro, quantunr 
qpe la qualità del suo mallo dolce, pastoso, il faoesscdesiden 
rate. Spesso le frutta di quesl'alberetto cadono jmwbH'Sy'd, 
ponte da qualche insetto, o d’altea causa . ^ • ■(jì-H 
. Conliaino poi dp9: sorta di nespoli, Tuae detto wsiùio dal-' 
le frutta roteòde , piccole , con poca polpa aspp,e durante 
questo di poeo differisce dal nespolo- salvatico ; l’ altra chia«, 
mano frutta tnolU più grosse di maggior polpa«i 

e. meno aspre ; ed oltre a dò inatoraoó'più presto tra ottoK. 
hre e Dovembrc-dlcuoi dRettaoti ccRlivaao aua terza* maoto*, 
radi nespolo. a fratti grossisdmi sensi $emi, laqouile vorrah- 
b’esscre più.comane della' nollese. £ iìnalmeote><jii pochi an-. 
ni a’ è propagato tra noi xm.arbuscello /£«^/;yfl JapoufViJ- 
distinto coU’epitielo di nespolo delG>appoiie, ti quale io carni* 
po aperto fa sì bene che poco meglio forse nel paese naliyo, 
produccndo frutta assai copiosamente , cbe sono rotoudc; di 
color giallo-verdiislro v con {>olpa sugosa tra dolce ed acida 
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molto aggradevole, « matàrano 4ft*QaggiQ.,T,Pgfi •. le fatili 
di tal ; ^ota patiacooo. appresso di poi solo oei riav eroo idra* 
Qtdinarìaownle freddo. , ' j-, 

.;Oel cotogoofi eooosce dae varietà principali, il mmeadelio 
per l’odore del. fratto, pioltosto bUlongOj, ci]w sente dobolr 
Beote di' maschio, variabile in grand^ea, e coperto di fit> 
la ionagine;t l’altro chìaraano . i poltri agricoKori eeeosso- 
w por la grandezza maggiore di mo frutto, ma meno odo» 
roso, con poca oniuna lanugioe„e,la.poipa più dura. L’u^ 
na e r altra cotogna non si mangia che.in gi'ileppe ed altra 
composte , e si adoperano ad uso di medicina. L’ arboscello 
viene facilmente da per tu Ito,, massime nei luoghi bassi, 4ra 
le vigne , lungo le siepi, e'I propagano di se ad, rimessiticci e 
piantoni. sj -t r-j ij 

, Del geotU melograno anche due maniere, l’acre e Yappiaiot 
1% melagrana acre ha i granelli rossi, acidi ed osprì,^ e feciU 
mento ai spacca, ma si mantiene sp^so per tolto l’ inverno, 
Dove i’ altra maturo prima , e di leggieri .ai corrompe , se non 
che per essere più. grossa, coi. granelli nerastri e dolci, viene 
al'aitia pr-eferita. 

■ Non manca Favellaiio io (crecchie eootrade della provincia 
ed enebe nelle circostanze della Capitale, come ai Camaldoli,; 
dJForoero,. ed oueoni,nei poderi e luoghi celti a’ piedi del 
monte Somma; pure non ce n’ha .tanto che basti. * ^ 

-Quantunqae il castagno sia tanto comune, nieutedihicno due 
varietà principali se ne trovano, Vana a fratto .piccolo- e forma 
le oedoe dei contoroi della Capitale, della terra di Som» 
ma .ed altri lo<^hi, e che non sapremmo afermare se si eopo» 
sea io Toscane, né come si cbiamosse , se la- fosse la cìria , o 
la gabbiaoa o tal cosa dimeno.; l'eUit detta emmiea, mollo 
rara ai (^maldoli , meno a Somma ed altrove, ba più-pregio 
nei frutto grande , tetvero insieme e dolce ; e. questa facil- 
mente si. spaccia. Tal sorta di castagna ;viene alia Capitele 
d’.'flJtré'provinee anrara , sopratntto dai due Principati ; e 
suoi variare un poco secondo i paesi , ma non roaiebe si po» 
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teMC confonderà con la ciria o la gabbana testé meozioData. 

Il carrubo , tranne sui monti , proova rigogliosamente da 
per tutto , ed'a piè del Vesuvio si vede bello , fronzuto , ed 
alle lave abbarbicato ; disteso per lungo e per largo siffatta- 
mente che certi piedi adombrano una estensione di suolo di 
sessanta palmi in quadro. Ed alberi di tanta moie danno un 
prodotto medio perenno di circa dieci quintali di frutta, che 
}l nostro tolgo domanda teiuseellc; e sono spezie di lunghi • 
grandi baccelli. Di cosiffatto albero abbiamo due tarietà, l’nna 
a baccelli fibrosi asciutti che si dà mangiare ai cavalli, e chia- 
masi tolgarmente mascolina , e l altra detta femmimUa o me- 
eherina ( che pare sia il carmbo di Spagna ) meno fruttifera , 
porta baccelli ^ossi , teneri , polposi e dolci , e si mangia 
dalla minuta gente. 

L’albero sacro a Minerva , F ulivo , H quale in moltissimi 
luoghi del regno forma la principal rendita dei proprietari 
ed agricoltori, nella provincia di Napoli non è tanto comune 
che basti ai bisogni À?gli abitanti. Nel Distretto di Pozzuoli 
se ne vede sparsomcnto qna e là qualche piede nelle vigne , 
e somigliante in quello diCasoriae di Napoli.Non è- raro nelle 
contrade intorno al Vesuvio , e sul colle S. Bramo, ebe siede 
a cavaliere della Città. Il Distretto poi di Castellammare n’è 
fornito più che gli altri , dove a Vico , Sorrento ed in altre 
terre si vede ben colti e distesi olivetl. Quattro varietà prin- 
cipali ne abbiam notato, le quali col nomi vernacoli net con- 
torni del Vesuvio chiamano, nna rotondella salvatiea dalle oli- 
ve ovate, piccole si che agguagliano appena un terzo di pol- 
lice in lunghezza , l’ altra rolortdella vera dal frullo il doppio 
più grande. Cavano dalla prima sotamente olio j la seconda 
mangiano ancora. L’oliva dotta di Spagne è quasi H doppio 
più grande della rotondella veri» con motta polpe e poco sa- 
go ; la quale perciò è più acconcia o mangiarsi come fnilte 
in com|)Oste che per olio. Ernolmente l ’ ofivet di (rada serve 
per favola , e per cavarne olio, ed essa è appantata , bislun- 
ga per circa due terzi di pollice. Facendo una conqtarazione 
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tra i diflerenti luogLi dulia pruviucia, egli si Tode maoifeala- 
oiuule l'ulivo pruovare meglio nei calcarei che uei vulcanici; 
nientedimeno nou é da credere che in questi non potesse ren- 
dere pure largamente. Iinpercioché la nostra osservazione 
vogliamo sia presa in termini generali, avendoci suoli calca- 
rei e vulcanici ohe messi a riscontro sopra ciò, darebbero for- 
se la regola contraria : ed in una contrada detta TraUola del 
tcnimento di Resina , 1 ' ulivo io uno col carrubo viene rigo- 
glioso pure sulla lava. Da per tutto il propagano di piantoni; 
e di raro é dannilicato da nebbia , da pioggia , o freddo nel 
iore ; si bene o spesso nel frutto, o eh’ esso diventi bacato , 
e si cada prematuramente per eiietto dell' afu nelle stati sec- 
che e stemperatamente calde. Rispetto alla maniera di colti- 
varlo , in generale é miglioro quella praticata a Castellam- 
mare, Vico, Pimonte , ed in tutto l’ augusto tratto di monti, 
che cacciandosi in mare fluisce nei capo Minerva. Quivi il ter- 
reno io pianure coltivano, quelle in pendio mantengono eoo 
iscaglioni ; e potano se non a perfezione, certo discretamente 
bene. Ma molti Inoglii posti intorno al Yesnvio ed alla Som- 
ma silTatto albero (>rezio80 lasciano crescere a suo talento , 
Bol potano, noi dibruscano, o che l'aiutassero in alcuna ma- 
niera a fruttare abbondevolmeote. 

Sopra tutti gli alberi fruttiferi , il fico quasi da per lutto 
é più generalmente colli vaio, anzi forma il principale sosten- 
tamento degli agricoltori napolitani ; e ce u’ ba oltre a venti 
maniere,' l’albo detto volgarmente tryano, il lardaroy il ù'mo- 
ne, il paradito, il tolombro, il dottato, il »ampiero , il sarnete , 
il peironeiano, il piemontae, Vandrcuno, il pallaro, il granato, il 
hùauolello, il chiajese, il lugliak'eo, il brogiotto, il buon (ignare, 
H barbanera, il dallo , ileemàio , il. trifero , ossia di tre volte 
Tanno, ed altri. Alcuni .sono biferì fi-uttando costantemente 
due volte l’anno ,-e sóno appresso noi il colombro, il sam- 
piero , il ()aradi80, ed il datto , con maturare frutti tra giu- 
gno e luglio , e sono i fichi primaticci, e poi in settembre ed 
ottobre i tardivi o fichi veraci; altri fichi fanno lo stesso solo 
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in alcune contrade o in certe annate. A Somma* «d a Cama', 
il dottato suol produrre fichi primaticci ; e talrolla pressoi 
Ifapolf il samese ed il ehiajese e qualchoaUro. Nelle isole coU.' 
tirano in più copia i biferi , cd il dottato; presso Napoli ab> 
Londa l' allm ; a Somma , S. Anastasio e terre circostanti il 
dottato , dove una varietà di questo a frutto piccolo diman- 
dano coteneUa : a Sorrento fichi biferi , dottati , albi , cd un 
fico poco differente dui datto chiamato colà del Cardinale; al 
Camaldoli quasi da per tutto il dottato o l’allw. Rari sono , 
primieramente il trifero, poi il limone, 1' andreano , il verni- 
no il lardavo. Non da per tutto vengono i fichi della .stessa 
dolcezza; le isole in ciò hanno il vanto, poi i luoghi aridi sco- 
perti alle falde del Vesuvio, i contorni di Pozzuoli, della Ca- 
pitale : ai Camaldoli entrano a maturare quasi un mese dopo, 
che in riva al mare, c sono meno dolci. E le spezie più pre- 
giate sono r albo ed il dottato primicranoente, poi il sarnese , 
il brogiotto ee. Generalmente tal frutta si coglie per man- 
giarla fresca; solo nelle isole riscccano quelle del doitatu, on- 
de serbarle per l’ inverno; forse non in tanta copia che basti 
ai bisogni dei loro abitanti , nè si bene che potessero gareg- 
giare con quelle vengono dalla Calabria, dal Cilento , od al- 
tri luoghi del regno. In quanto alla coltivazione, gli agricol- 
tori propagano tal albero coi rimessiticci, raramento.di pian- 
toni , di capogatto , o col nesto a scodò. 11 potano, il dibru- 
scano, Io scalzano ancora quando desse segni di rùca/damen- 
to; che cosi chiamano essi un particolar male, per cui in bre-' 
ve tempo si muore , eh’ è una corruttela, che si genera tra la 
scorza ed il legno della radice , il qual male subito dislen- 
desi al pedale , appigliandosi ancora agli altri piedi quando 
fossero vicini. Il terreno ad esso sottostante si lavora cd in- 
grassa per gli erbaggi. Accelerano la maturazione con ungere 
lu bocca dei fichi di un pò d'oljo; il che |>orge ancora il vau- 
taggio di poter cogliere in una volta quanti se n'unsero in un 
giorno. Siffatta operazione diminuisce molto il pregio delie 
frutta , le quali [reicio come se l'olio le riscaldasse, iulcueii- 
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MODO, indoIciMio pare, ma non mai di tal sapore come quan* 
do maturano nataralmente ; oltro che di leggierì si disfaniKK. 
Molti fichi perdono certa quantità di fratti, come il lardato, 
il sarnese , ed altri ; ed i nostri agricoltori soprattutto nei 
contorni della Capitale ed altri luoghi si arvisano che cou<> 
cedendo a quelli il caprifico , tanto male cessa , e per sopra- 
più che i loro frutti maturano anticipatamente , c 1’ allega- 
zione , e la maturazione anticipata di()endoao dal mosherino 
cite s' ingenera nel caprifico ed entra nei fichi mangerecci. 
Però io luglio sospendono a questi i frutti di quello; la qua-< 
le pratica si chiama caprificazione , e di raro o non mai si fa 
a Sorrento e Capri. Essa arreca fastidio e si>esso molto di- 
spendio agli agricoltori, per giunta ò cagione che per Tinset- 
to le frutta si corrompano facilmente , e siuno di catti ro sa>< 
pore, senza che per essa ne alleghino più di quanto l’albero 
può portarne naturalmente, o che entrassero a maturare an- 
ticipatamente. Tale pratica renne tra noi nel medio ero, e cer- 
to dalla Grecia, dove oggidì si usa ancora in molti luoghi; ed 
è antichissima , poiché Erodoto ne parla come di cosa già in 
uso ai suoi tempi nelle Isole dell’arcipelago. 

11 fatto dei melaranci , limoni , cederni cd altre sorte di 
quella famiglia di piante che con una voce comprensira do- 
mandiamo ancora agrumi , porgerebbe materia di lunghissi- 
mo ragionamento, se noi singolarmente rolessimo uorerare e 
descrirere le specie e rarietù in tutto le loro attenenze dorè 
meglio fanno , come si coltivano , la maniera di propagarli , 
ed altro. Toccheremo adunque, e leggerissimamente di questa 
bellissima generazione di alberi , [>er non discostarci punto 
dallo scopo del presente laroro, Ed in prima diciamò , che 
infino ad ora non et é capitato tal sorta di melarancio, di li- 
mone, cederne che nou facesse in campo aperto, nelle pianu- 
re c luoghi bassi della Provincia , come in tanti altri del re- 
gno in ciò più vantali. Due sorte di limoni fCUnn Umontm) 
coltivano più generalmente per trarne il succhio acido a di- 
versi usi economici, uno il dicono fhoitmlo c sarebbe una va- 
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ri«tà a frutti piuttosto graudi ; 1' altro limmcMo dalle frutta 
più piccole, quanto un uovo di gallina, colla scorza liscia; a 
di questo ancora una varietà senza seme : un terzo detto ta- 
cannellato dal frutto rugoso, solcato pregiano meno pel sugo 
ebe per la bella mostra die fa di se , e per l’ odore , ed anco 
il mangiano cou esso la scorzq^ Ala per ciò una quarta manie- 
ra dalle frutta molto grandi colla scozza assai grossa , sugo- 
sa , dolce , tenera con dentro poca |)olpa acida , tengono ia 
maggior conto , ed il dicono limone di Pasqua o di Amalfi , 
di pane, ed ancora di Sorrento. Questi limoni non ci paiono 
punto differenti dai somiglianti ebe vengono in Sicilia, in Ca- 
labria ed altrove nella qualità e grossezza de’ fratti. Solo gli 
alberi piatiscono nei giovani rami appresso di noi neU'inverno 
ebe fosse straordinariamente freddo quando trae fnriosamen- 
te tramontano c gelasse per la sua freddura. I melaranci più 
cogniti al volgo degli agricoltori napoletani sono cinque va- 
rietà del Cilrus Aurantium, cioè il comune, il sanguigno, quel- 
lo della Cina , l' arancio di Sorrento e l’ altro ora detto mal- 
tese, ora, verde e quanto di Lisbona ; ma questo è piuttosto 
raro , si comincia a mangiare in estate essendo la sua polpa 
dolce scipita , e si mantiene per tutto l'anno. DelCt/rat Biga- 
rardia quattro sorte , il melangolo salvatico e quello a frutta 
grandi, il dolce, ed il cbinolto. Tutti cosi fatti melaranci pro- 
sperano bene in campo aperto; come pure il melarancio det- 
to mandarino, arboscello di gentil portamento , non ba gua- 
ri giuntp tra noi , ebe nella dolcezza delle frutta vince ogni 
altro di sua famiglia. Esso è stato considerato dal cbiarissùno 
sig. Tenore come specie differente dagli altri mclai'anci, • di- 
stinto col nome di Citrvs deliciosa. 

Ma qual siasi più stimalo melarancio quando anebo fosse 
diiigcntissimameule coltivato , non dà mai appresso noi tal 
sorta di frutti da pareggiare in sapore i simiglianti di Sicilia 
0 di Calabria. 11 ebe non tanto ci par dipendere dal suolo , 
come dal clima. II suolo di tutta la Provincia varia molto se- 
condo le diverse contrade , avendocene di calcarei, di vulca- 
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nirj , di tenaai e discioUi ; e ciò non pertanto le melarance 
nell’ essere più o meno' buone secondo i Inoghi dilTerent-i , le 
migliori non mai aggiungono a quella {jerfezione che in Cala* 
bria ed in Sicilia ; e quella di Sorrento è da pregiare per es- 
sere tardiva, mantenendosi anche nelle piena state. Parecclii 
dilettanti di agricoltura coltivano il pompelnaos maggiore ^Ci- 
Inu PutnpelmosJ; e molti due varietà di cederui , Ciirus medi‘ 
ea, cioè il cedro ordinario, ed il cedrato di Firenze. Ma la 
limetta , Cifrvs LimeUa , e la lomia , Citrus Lumia., abbondano 
piuttosto nella contrada ; e dell’ una e delTaltra ce n'ha di tre 
sorte , distinte dalia grandezza, colore e qualità delle frutta. 
Più che in altri luoghi della -provincia gli agrami abbondano 
a SorreDtàe terre circostanti, dove il suolo di natura calcareo, 
sostanzioso, fresco, e la copia dell'acqua per annalharli li fa 
meglio prosperafe e più abbondevolmente fruttare. Presso Na- 
poli il limone in generale vieh bene, come quello cui il terre- 
no disciolto si confa meglio che al melarancio; ma d’ordinario 
ogni sorta di agrume patisce per la pochezza dogli annalTla- 
menti. Quivi propaganti di barbatelle, copigatti, innesti, ma 
a Sorrento ancora di semente, con innestare poi sopra le gio- 
vani piante le varietà die vogliono. 

La vile coltivasi dovunque può fare , quando niun' altra 
pianta darebbe piaggior guadagno ; e dappoic^' moltissimi 
sono i luoghi colliitosi asciutti, dove l’erbc patiscono, ed essa 
vi prospera, però la si vede quasi da per tutto. Ce ne ha di 
iDoIlissimc generazioni, per non dire infinite, e noi ne abbiam 
veduto più che sessanta, quali buone a vino, quali per uve da 
mangiare, e dii per l'una e l'altra cosa insieme. La natura del 
lavoro non concedendo descriverle singolarmente, nominere- 
mo soltanto le principali uve che si adoperano a così falli usi. 
Le migliori uve mangerecce per la loro qualità sono la mo- 
scadella, una varietà della Salamanna domandata volgarmen- 
te moscaddiona , la sanginella che ci pare non si trovi in al- 
tre parti d'Italia, la pignola detta gliamca dai Napoletani; se- 
guitano la corniola, la catalanesea, la groja, quella detta del 
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Tasto, ed all ré; le quali, se in sapore non pareggiaoo le quat- 
tro sopraDominate, le pregiano e per la qualità, e perciò ohe 
si possono serbare anche per riuverno. Di minor conto, ma 
DOD ispreggevoli sono la marrocea, la persane, e la trebbianà 
fiorentina che ì nostri agricoltori dicono falanchina. Trà It 
ave vinifere innanzi tutte si vnol nonriBarc una sorta di treb- 
biane particolare alla nostra contrada delta greca , da cui si 
cava quel vino tanto pregiato contraddistinto col nome di La- 
grima; poi altra spezie di trebbiana coltivata a Capri ^uva S. 
■Nicola J che si fonde in un vino lederò , spiritoso allegro , 
« non di raro spmnoso. La pignola si vnol mettere in terzo 
luogo (poiché fornisce i migliori vini da tavola , come qiu llo 
del monte di Proctda, e l'altro assai migliore deuoBMnato La- 
grima nera)) appresso la 

Crovìna -- olioeUa Napol. ■" 

Sangiovelo — forinola o porcànota Napol. 

Dolcetta di Piemonte — piede palombo Napol. 

Kossana di Nizza — latina Napol. 

Colonna soncefla Napol. 

Spana — agoslegna Napol. ' 

Tutte ave eccellenti per vino quando le provengono di luoghi 
alla loro natura confacenti ; e tré le quali si vuol noverare 
ancora quella che i nostri vignai dei Vesuvio chiamano cola- 
giovanni. La malvasia coltivasi raramente da dilettanti e giar- 
dinieri; mé un tempo, secondo ci viene adito, siffatto vitigno' 
era comune a Torre del Greco per cavarne vino. Ed io Ischia 
ci ha nn vitigno detto di tre volte l’anno. Esso fiorisce in 
maggio , giugno c luglio , e matura perciò saccessivaroente 
in ottobre , novembre 'e dioembre , quando la stagione non 
gli sia contraria: l'ava che produce è nera e di mediocre qua- 
lità. Coltivano la vite in due modi principalmente, a pancata 
ed arhnsccllo: assai di rado sì vede negli orti qualche bron- 
cone. DeirarbusccHo ci ha pore-due sorte, uno alto, l’ altro 
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basso ; e l'albero sopra cui menano la vite , è il pioppo nero. 
Questo soprattutto « da notare nella coItiva/Joiic che in mot* 
tissimi luoghi, massime nelle terre intorno al Vesuvio , voien» 
do propagare tal pianta, mettono i magliuoli infino alla pro- 
fondità di trenta palmi , afTermondo gli ogricoltori che dove 
fossero più corti , sarebbero giunti dal calore della superlicio 
della terra, e non potrebbero nutrire le radici coll’ umore del- 
la loro parte inferiore. Nel rinranenle la coltura della panca- 
ta riduccsi siccome altrove a zappare dopo la vendemmia. , 
potare nel corso deirinverne, sarcliiare In febbrajo, spollo- 
nare di maggio e giugno , poi scalzare le vili , e rimontare* il 
siioio dt ir erbacce , finalmente spani|>auare. Bla siccome iti 
somiglianti vigne coltivano d’ordinario altre cose, cavoli, ra- 
pe , fave, prato, piselli, fagioli, lupini ed altro, però sul tem- 
po della zappatura e sarchiatura non ci ha regola certa , di 
maniera che tali lavori si fanno per le civaje , e giovano alb 
viti con esso il letame vi si mette. Tal fiata il lupino semina- 
no in settembre per sovcrsciarlo , ed allora la zappatura si 
fo quando quello è montato in rigogliosi che comincia a fio- 
rire. Per soverscio mettono pure una spezie di veccia f Vieta 
pteudo-cracea J cd un laliro f Lathyrvt (emiifofius ^ che sono 
inoltre erbe sanissime , verdi o riseccate clic sieno, agli ani- 
mali. Nelle vigne ad orbuscello poi si semina , e per. prato 
e per soverscio , lupino, trifuglio rosso , ferrano , ed in pri- 
mavera canape , granone od altro; non di rado il lino in au- 
tunno, e cereali diversi, fermento, orzo, segala, per everoe 
semente. Questo, sorta di cultivamento sappiamo bene eh’ 
riprovala da molti agronomi, credendo essi che le tante coso 
che si eoltivano nelle vigne, oltre l’erbc suddette , anche al- 
beri fruttiferi, non fanno che isterilire il suolo, ed auggiare 
la vile; la quale inoltre, per essere menata troppo in altornoih 
indolcia bene suo fruito, e l'umore che se ne cava, non vien 
forte e spiritoso. Se noi volessimo dichiarare questo punM 
in tutte le sue attenenze sieno scientifiche sieno economiche , 
oltrepasseremmo i termini del lavoro; ma coloro che bramas- 
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sero saperle , le trovano in un lavoro apposito da noi piib- 
hlieato. (OsservaMoui sa le viti e le vigne del Distretto di 
Napoli — nel fascicolo 09 degli annali Civili ~ maggio r 
giugno 1S14 ). Sólo non Vogliamo tacere che la miglior col-< 
tivacione essendo quella che dà il maggior guadagno, e ta col- 
tivazione della vite presso Napoli stando in diritta corrispon- 
denza con i bisogni presenti del popolo , seguita eh’ esso sia 
la più utile, eomeché contraria in certi ponti alla buona qua- 
lità del vino. È soggetta la.vite a parecchi danni. Incerte 
contrade intorno al Vesuvio do|K> le grandi eruzioni vien fuo- 
ra’dnlle vìscere della terra una ’tem()oranpa esalazione, forse 
di. acido carbonico, per lu quale diverse piante,' etra questo 
la vite si muore ; le pampane sf)esso patiscono dalle piogge 
scottanti del Vulcano. La nebbitf suol nuocere ai fiorì nelle 
parti elevate massimamente , naa il male che fa la rugiada è 
maggiore; corrom(>eiide le uve-quando fossero assai basse , 
so]iratutto quelle a fiocina dilicata. Finalmente gl’ insetti la 
dannilicano pore , tra quali l’attelahoe la melolonta con cor- 
rodere le pampane: il primo è raro , ma l’ altro comqnissimo 
in aicnni anni a tale , che bene spesso si vede vigneti per esso 
disertati. Blapetto ai diversi vini , quelli cioè che più general- 
mente si fanno ^-non sona gran bitto assai, nè oe c'ha di sin- 
golarissimo pregio. Innanzi tutti sta il vino detto greco, e da- 
molti Lagrima , il quale si trae da un particolar vitigno della 
razta dei trèbbinni. Se non- che si vuol notare che alcuni chia- 
mano Lagrima on vino nero di bnona qnalità, ma cerìo di mi- 
nor pregio , e che si ottiene dall’ uva pignola sola, o da qne- 
ata e dalla dolcetta e l'olivclla insieme. Seguita un vino bian- 
co o‘ roseo che toghe il nome da Capri , dove si fà da un’altra 
sorta di trebbiano ; ed esso vino è più leggiero e giocondo 
del greco , e tal fiala spumoso. Certo che questi son vini par- 
tirolari e pregiali , ed i mipriiori che produca il paese. IjC vi- 
gne ad alto arbusrelln, corne a quelle fuori Grotta e delle Vol- 
ta , non danno che vino d< bolissimo, acquoso , aspro che fa- 
ciiifwimaineuU; volto', e serve ai bevonied alia gente di con - 
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tado. Uo fino nero deboia noo iapiacerole cbe ai fa ai Carnai* 
doli , e cbiamasi moraao, set beve la ainuta gente ; ma tmo 
tal fiata per avere alquanto dr forza , vien «matraddisUnto 
coirepiteh) di pieno.* Qual cbe sia la sua forza, forse clieque* 
sto fina marùtu) era quello chiamato amineo dagli aoUcfai. Nel 
Distratto di Casoria si fa vino asprinodi varie uve trebbiane, 
massime della cosi detta parzattese esso é tal vino bianco , 
leggiero, acquoso e debole cbe in estate facilmente voUa. Si 
fa un vino chiamato lumbiceatoy assai dolce, tenendo il mezzo 
tra il vino vero ed il mosto, dell'uve primaticce e dolci, mas* 
siine della lugliatica; e serve ai vina). per correggere l'asprezo 
za, il tanfo, il mal sapore di quei vini cboeon volti, ogià cor> 
rivi a volgere. Tra l'asprino ed il marano, cbe son debolissi- 
mi, e la kgrima ed il vino di Capri , cbe sono i migliori , ci 
ha di mezzo vini di famiglia diilereuti e di vario pregio , 
me quello dì varie terra intorno al Vesuvio, il viuodi Po£il> 
Jjpo, e qnelio d' Ischia; ma in tanto numero e varietà dì vini 
grandi e piccoli di. famiglia, quello del monte di Procida vuol 
•SMre a tutti preferito. 

Appresso ai menzionali frutlr.é da ricordare solamente ch« 
il pinocchi» fornisce un pino da per tutto coltivato fPimt pi- 
nea^, djel quale v’ha-due varietà, una det(a-po»/ica col guscio 
dure , r altra mo//ejs col guscio tenero: che la minuta gen- 
te mangia morole e corbezzole di piante selvatiche , ed anco- 
ra lo frnUa dell’ albero coltivato detto Ugno santo ^Diospg- 
10$ LolusJ del quale nel dì di Ognissanti c dei morti ven- 
^no molto discretamente le frasche con sopravi le frutta. E 
r uva «pina Vera ^.Bibes Grossularia J la rossa ^ Ribes ru- 
hrumj quaotnnq ne situo frutta oouosciute soltanto da qual- 
che dilettante di agricoltura', e si creifo generalmente cbe il 
clima dr Napoli fosse uocevole a tali piante , pure abbiala 
veduto prosperare l’uva spina rossa' tra le vigne presso Arco- 
felice in un podere di Uliram'eau in suolo scoperto, disciollo,^ 
caldo ; e fruttarvi abboudevulmeiite. A noi pare cbe tra gl* 
uvvoilaraetUi. nella couti adu dei Canialdoii lai pianta sì pu- 
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tcuc coUìTara cou profitto , esseodo su« frutta molto aggra- 
devoli.- 

Avendo finito di ragionar delle varie frutta, siam tirati na- 
lurulmeute a fare una comparazione tra il faUo nostro e quel- 
lo degli stranieri ; avendoci alcuni che dicono che noi abbia- 
mo ogni sorta di frutta, e dì tal qualità e perfezióne,, ebe dai 
forestieri non ci rimanga niente a desiderare. Altri per con- 
trario credono essere i nostri frutti poco da pregiare così per 
le varietà come pel sapore. Ma noi avvisiamo ebe Tuna e l’al- 
tra credenza sieito alquanto esagerate. Certo abbiamo molti e 
si buoni fichi che altra contrada in questo non potrebbe starci 
a petto; e forse che in ave da mangiare, in quanto a varietà, 
poco o niente manca; e similmeotesi può crcderedegli agru- 
mi e dei mandorli. Bene sopra gli altri frutti possono cadere 
doglianze, non tantoché mancbianM dreleUe'8pezie,conie per 
difetto di coltura; in ciò per avventura maggiormente biasima- 
voli, dicono che il nostro clima acconcio a portarne di ogni ge- 
nerazione, solo quelle si trovano che di pooo o nessun govèr- 
no abbisognano, come appunto le sopra menzionate. In fatto 
di ciliegie, se gli stranieri poco o punto ci avanzano , bene 
mancbiamo delle migliori ciliegie amarene , priucipalmento 
delia viscioloua. L'albicocco di Germania vorrebb’ essere pib 
pro]iagato , come pare il sa^Mio Claudio. EH pere estive siam 
forniti se non a sunkienza , in quanto a varietà pregiate , 
certo discretamente ; e per rispetto alte pere d’ inverno non 
abbiamo in sostanza che quella detta del earpib. In oontrario 
per le mele, ne abbiamo parecchie d’ inverno, miuna di està. 
Yeramente ci manca molto io questi duo fratti per over ani- 
mo di venire a comparaziom'. Che diremo poi delle pesch» 
veraci , di cui leggiamo le meraviglie nelle potnone di oltre- 
moote, quando appresso di noi sono scarse e di mediocre qua- 
lità, per non dire cattive? Il- tonale difetto forse die in massi- 
ma parte nasce dalla coltivazione ; poiché il pesco è tale ar- 
boscello , che per Ingrossare ed indolciare suoi frutti vuol es- 
sere coltivalo con molta e dispendiosa cura ; mentre i nostri 
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agricoltori mesiolo tra le vigne, il lasciano a te, senz'altro go- 
verno che 11 lavorio del suolo per le viti. Per giunta poi le 
frutta colgono immature, come soglion fare ancora colle su- 
sine, Talbicocche, ed altre; anzi questa pessima loro usanz» 
é la cagion principale per cui quelle in apparenza e sapore 
sieno talvolta poco o niente da pregiare. 

Gli strumenti più in uso per la coltura della vite e degli 
alberi fruttiferi sono la zappa , la zappetta , il piccone per 
cavare le formelle , la vanga cava per mettere i pali , una 
grossa ronca, ossia il pennato detto comunemente coltellac- 
cio, per potare alberi, la ronca per potare le viti, il ronchetto 
a manico fisso, l’accetta, un’ asta diritta- guernita ad una e- 
atremità di una spezie di spuntone conico in ferro per con- 
ficcare i pali nel terreno detto di matea in contrada di Re- 
sina ed altri luoghi intorno al Vesuvio; la mazza per rompe- 
re la lava ; e per gl’ innesti la sega , il cuneo detto comune- 
mente uppa ; il coltello ed il roncbettino a manico fisso. 
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iNT0Ri«O LE RAZZE E GLI AAllAll 

ALLEVATI ■ 

WKLLA nkOVnVClA C IfEXXA CITTA* DI ITAPOU 


rVoti molto lungi da Napoli e propriamente nella Barra ci 
ba il deposito generale dei Cavalli padri, ebo in ogni mese di 
febbraio si ripartiscono nelle prorincic del Regno per mon- 
tare le giumente dei partieolari. Per la quale monta ci é ta- 
rida di prezzo , secondo che lo stallone è di puro sangue, o 
di mezzo sangue, od arabo. Tale deposito è mantenuto a ca- 
rico delle proviocic. 

GB stalloni sopraddetti sono di razza inglese, di puro son- 
gue e di niozzo. sàngue, e due arabi ; tra quelli di puro san- 
gue merita distinzione lo stallone nomato teaUier , vincitore 
del preinio massimo ottenuto nella corsa del 1842. * 

£ tale' deposita invigilalo c diretto da uua commissione 
creata da S. M. il Re ( D. G. ) in seguito di Decreto , il qua- 
le proibisce l’ introduzione dei cavalli stranici i nel Regno. 
Jìuesta commis.siouc.deve pioporre tutto quello crede noco.s- 
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Mrkt pel mijliraDMDto delle razze nel nostro Regno; così che 
‘raccoglie tulle le dimande risguardanti sul particolare, riuni- 
sce le notizie per la monta già fatta , ripartisce , secondo il 
l)isogDo , gli stalloni nelle proriueie , a dà un conto al Mini- 
stero deirin temo dei proventi ritratti dalla monta', delle spe- 
se e di tutt’ altro occorre. 

Il naroero delle giumente coverte nelle provincie dal 1833 
al 1844 è stato di 47,000. 

Il deposito era nel principio di numero 37 cavàlli padri, e 
presentemente di 21. . 

11 principe di Ottaiano si aveva in Tenafro una distintissi- 
ma razza di cavalli, la quale poscia manteneva io S. Giorgio 
a Cremano. Di questa razza, la quale ora non esiste, alcnne 
giumente furono acquistate dal sTghor Conte di Monte S. An- 
gelo, ebe presentemente mantiene in un suo podere denomi- 
nato Ponlieelli, non moRo lontano dalia Capitale , con tutti 
quei comodi e decenza ebe sono propri! del prelodato signor 
Conte. 

Nel Reai sito di Capodimontc ci ba una Vacchereccia , cb« 
si compone di circa 15 vacche, di razza svizzera. Queste vac- 
che sono nutricate in quei Reai Sito con prati artiflziali ed 
altre erbe scelte , e servono a somministrare i latticini gior- 
nalieri alla Reai Corte. Quivi si lavorano ancora altre sorte 
di latticini, che., ordinati dai particolari, si pagano secondo 
tariffa approvata. 

Co' altra razza quasi, dello stesso numero di vacche si tie- 
BO sopra la così detta Cappella di Cangiano , tmdaudo sur 1 
Camaldoli di Napoli, dai signori Torno Aldona. Xe vacche 
sono similmente svizzere: i latttciul si vendono a'perticolari. 

Oltre a cosi fatti animali ci ha pure in Napoli molte ccq- 
tiuaia di vacche e diverse migliaia di «apre, destinate a som- 
ministrare latte. Nello scorso anno le vacche ammontavanò al 
numero di 508 , e te capre a 2985. Le vacche sono tenute ed 
alimentate in istalle; le capre si i>ascolano in ogni giorno nei- 
k circeuslanzc di Napoli , e massime sopra i Camaldoli ed in 
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laògbi , ove ci ha selve o suolo incolto. Dopo tramontato il 
aule, le capre si riconducono a Napoli, e quivi si scomparti- 
scono in molte branche, delle quali, prendendo ciascuna di- 
verse strade, percorre i diversi quartieri della Capitale, e col 
suono di campana, che le capre portano appesa al collo, dan- 
no segno a coloro hanno bisogno di latte. 11 simigliadte d 
pratica da quelli che vanno in giro per le strade delia città, 
vendendo latte da vacca. 

Tanto le vacche che le capre sono di grandissimo utile agli 
abitanti della Capitale, i quali ricevono latte fresco, premu- 
to in loro presenza e- non adulterato o guasto. Questa indu- 
stria è tutta particolare del nostro paese , non essendovi in 
altra parte di Europa. Se non che abbiamo veduto non ha gua- 
ri introdotto in Londra l’uso di somministrar latte dalle vac- 
che, nello stesso modo si pratica in Napoli; ma quello delle 
capre non l’abbiamo Mservuto in altra parte; ed ognuno com- 
prende di per sé di quanta utilità esso si sia. 
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' AATICqiO I. 

CLIMA E NATUEA DRL TEBBBHO IR G8!<EtALE. 

I 


L’ Italia meridionale , ohe abbraccia il Regno di Napoli al 
di qua del Faro, rapprésentando uoà lingua di terra piutto- 
sto angusta, che si prolunga fra l’Adriatico e ’I Tirreno da una 
parte , c hra il Ionio dall’ altra , ed essendo tutta intersecata 
dall’ alla catena degli Appennini ; varia nel clima e nelle re- 
gioni agronomiche , secondo la diversa' altezza dal livellb del 
mare , anziché secondo la latitudine. Cosi tutta la parte del 
Regno più elerata e montuosa suol avere una temperatura più 
fredda ed una vegetazione, in conseguenza , tutta naturale e 
molto ristretta tanto in alberi che in erbe; laddove nelle bas- 
se pianure , ebe sono lungo le coste, e sulle dolci colline , la 
vegetazione non solamente é più viva e florida, ma anche aiu- 
tata dalla mano dell' agricoltore , e conseguentemente estesa 
e variata ; poiché vi prosperano cereali , legumi , lino, cana- 
pe, cotone, molte óltre piante erbacee, la vite, l’olivo, il gel- 
so, l’arancio ed ogni altra sorta di albero fruttifero. 

Il clima il più freddo é nelle montagne degli Abruzzi , dei 
due Principati, della Basilicata e 'della Calabria settentriona- 
le; il più caldo nelle pianure di Terra di Lavoro, in quelle po- 
ste ad oriente e ad occidente degli Appennini che intersecano 
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le Calahrìr, nelle l)asse colliae della terra di Bari e di Olraa* 
to, e nei nudi campi della Paglia. 

nalora del terréno, rispetto all’agricoIturQ, sool varia* 
fe nelle diverse Provincie , a norma della catara dei monti e 
delle colliae da coi dipende. Cosi , generalmente parlando , 
aool essere calcare pella parte centrale ed elevala degli Ab- 
Brnzzi, dei dae Principali e della Basilicata, eccello i contor- 
irì del Voltare che sono vulcanici ; sabbiooosa ed alquanto 
argillosa nelle regioni montaose delle Calabrie; argillosa nel- 
le basse pianure del Teramano e del Chietino, nelle cotliae e 
pianare del Sannio, in una gran ^^arte della Puglia, e in tol- 
ta l’estesa pianura della costa orientale della Basilicata e delle 
Calabrie; pressocché marnosa nella terra di Bari c di Otran- 
to ; e finalmente quasi tutta la Campagna felice ha un suolo 
fertilissimo di sua natura , essendo io gran parte pitKÌoUo 
degli antichi crateri estinti. 

Le terre delle regioni elevate ed in pendìo , in generale , 
non .sogHono essere molto fertili; ma quelle delle larghe pia- 
nare, specialmente se sono circondate da alti monti, preaeo- 
fano sovente aria gran fertilità , là quale varia piò o* meno , 
secondo la particohu* Datore dei terreni nei diversi siti della 
Provincie. ^ 


A&T. n. . 

* é 

stBmutrrn ASKABit. . 

Gli strumenti agrarii, dei qqali si fii oso, raséndo quelli ge- 
neralmente noti , che vanno per le mani dì tiUti gli agricolto- 
ri, sarebbe snperfiuo qui il farne una minata dcscrixione .Per- 
ciò ci restringeremo a toccar solamente di qualche cosa che 
merit i di essere ricordata o per la su» particolarità, o per la 
sua recente introdnziooe. 

L a vanga e la zappa , ad eccezione di una maggiore o mi- 
nore iargi;ez7.a, lunghezza e diversa confonnazioae, non ban* 
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no allpc notabili difTerenze; se non clic in varie parli del fic- 
gno, come nelle Puglie, la vanga non ha conficcalo oriz7.on« 
talmente al manico quel pezzo di ferro (detto in molti luoghi 
$qutulra o coda } che serve a far poggiare il piede del vanga* 
torc, laonde questi é costretto di profondarla nel terreno col 
iìonco , impiegando cosi maggior tempo c fatica. Ma non é 
cosi dell aratro , il quale nella Campagna felice ed io qual* 
che altra «mutrada del Regno suol essere molto semplice, sen- 
za orecchietta e^rovesciatoio, trattandosi di smuovere terreni 
iBolto leggieri; nel Principato Citra in qualche luogo di Ter- 
ra di Lavoro e nelle Puglie è fornito di una o due orecchiet- 
te. In una parte però della Provincia di Salerno, dei tre Ab- 
brozzi e nella stessa Puglia si usa un aratro particolare detto 
per/ieam , il quale ha un vomero triangolare tagliente da un 
, lato, un coltro, ed uu orecjchione o rovesciatolo. Wel Princi- 
pato Ultra la pertieara è sfornita del solo coltro. 

l’aratro Ridolfi é stato introdotto in tutte le Provincie, me- 
no in .quattro, cioè Potenza, Avellino, Chicli e Reggio, sob- 
bene quest ultima nc ha commesso l’aquisto ; ed essendosi in 
esse sperimentato , non in tutte i risultamenli sono stati gli 
Messi. Cosi nelle Provincie di Aquila, Campobasso, Teramo , 
Catanzaro, Cosenza, e Salerno si è trovalo poco adatto a ta- 
luni terreni leggieri, e per niente nei fondi sassosi: in quella* 
di Terra di Lavoro è utile pei soli terreni sciolti. Nella Capi- 
tanata si é sperimentato alquanto utile nelle piccole colture , 
massime in quelle delle praterie, della robbia ed altre piante. 
In quella di Bari non si é potuto adoperare in alcuna parte, 
st^te la natura petrosa del terreno. Nella ferra d Otranto i 
primi esperimenti furono vani, ma il sig. Baracchi allievo del 
diarissimo Ridolfi, avendone chieste leconvientimodificazio- 
Bi al suo maestro, questi ne inviò un altro con opportune ri- 
forme , il quale corrispose alle brame del sig. Baracchi , e 
pCTciò in quella Provincia se ne sono introdotti anche alcu- 
ni altri. Nello stesso Leccese si sono introdotti pure l’erpice 
romboida le, l’eslirpalore e la zappa a cavallo. Di questi tre 
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stnimenli if primo si è potuto mettere in oso con buon suc- 
cesso, ma per gli altri due si sono incoutratediUìcoltà, In quel- 
la di Catanzaro si sono introdotti un estirpatore , un erpice, 
uno spianapoggi , una zappa bidente , una vanga ad oso di 
Toscana, diveisi strumenti da potare^ una nuova sega da in- 
nesto venuta da Cbieti, ed un raccoglitore di olive c frutti. 
Nella Capitanata si sono propagati gli erpici , si è introdot- 
to il seminatoio Fiugnes , e si son fatti venire dalla Scozia i 
modelli di una macchina da trebbiare. Nell’Aquilano si é iu- 
tiodotto l’estirpatore Bidolfì; ed in quella di Teramo l’erpi- 
ce, l’estirpatore , un seminatore inventato dal fu sjg. Gene- 
roso Coruacclìia, membro di quella Società Economica, ed un 
buratto di ferro filato per polire e scegliere i grani. Nel Prin- 
cipato Citra si sono introdotti i seguenti strumenti; un erpi- 
ce a 24 punte munite di catena; il grande erpicatore o erpi- 
ce a cinque vomeri col suo regolatore è catena; l’estirpatore 
piccolo a mano da servire anche a calzare le piccole piante e 
svellere le erbe nocive ; la tromba aspirante e premente per 
innailìare i giardini , ed una macchina da trebbiare. In molti 
luoghi del Chietino vi é un sarchiello, il cui manico è confic- 
cato nel centro della lastra di ferro , la quale da una parte 
serve per sarchiare le piante , c dall’altra fa l’ uffizio di zap- 
petta per uso degli ortolani. In Terra 'di Lavoro costumano 
un erpice tutto di legno , col quale da una parte, fornita di 
corti e conici pinoli di legno, tirano i sotchetti ; e rovescian- 
dolo dall' altra opposta , sfornita di detti pinoli , cuoprono le 
semoiv/.e, rimaucudo cosi il terrei^) ben livellato. Quiri si è in- 
trodotto pure r estirpatore e’I sarcliioiore. *■ ' ' 
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A&T. 111. 

COWCIMI , LKTAMI K SOVERSCIO. 

L'impiego dei concimi e letami nelle Provincie varia a nor- 
ma (Idia diversa qualità dei terreni , ddle svariate coltivaz.io» 
ni e dei mezzi di procurarseli. Nei paesi lontani dal mare gli 
abitanti si valgono delle immondezze dj strada , lettiera di 
stalla, escrementi animali, non escluso l'umano, ed in qual- 
clic parte delle ceneri , avanzi delle fabbriche di salnitro ed 
altri concimi simili. Nei paesi marittimi, oltre le precedenti 
sostanze , o in mancanz,! di queste , adoperano le zostere , 
dette comunemente alghe, frammiste al fango di strada' K ii- 
nalmente nei paesi , ove sono estesi vigneti ed oliveli mesco- 
lano ai letami anche le vinacce e la morchia dell’olio. In Pa- 
glia ed altre contrade del Regno , ove i campi sono estesi c 
spogliati di alberi, e nei paesi a grandi distanze fra loro, co- 
stumano bruciare nel mese di agosto le stoppie , ad oggetto 
di concimare le terre colle ceneri, e distruggere l' erbacce v 
taluni insetti: ma siccome non si ha l'accortezza in motti siti di 
arare il terreno immediatamente dopo , cosi gran parte dello 
ceneri van disperse al vento, e- non si ottiene bene il deside- 
rato effetto di concime. 

Ovunque costumano ammassare i concimi e letami, o sul- 
le aie do[)o aver trebbiato , o lungo le strade di campagna, 
0 nei campi aperti, o vicino i fabbricati delle masserie, o ne- 
gli angoli degli orti , esposti sempre alla pioggia ed al so- 
le; nè mai facendo conto delle orine, in pochi paesi però i 
più diligenti cimprouo con terra te masse dei letami perchè 
non dissecchino al sole ; ed altri le pongono in fossi fatti a 
bella posta, affinché vi ricevano le acque ; ma ciò fanno sola- 
mente per lesostanze vegetabili disseccate. D'ordinario lascia- 
no curare i letami dai sei ai dodici mesi , ed in alcuni paesi 
sino ai diciotto. In certe contrade sogliono sottoporli al ter- 
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reno appena trasportati al campo , ed in altre costamano ciò 
fare dopo qpalche tem|)0. • 

Nella prorincia di Buri oltre le alghe e le diverse ceneri 
delle fabbriche, adoperano pure la morchia nel seguente mo* 
do; o mettendola isolata sotto gli olivi, o frammista cplla pa* 
glia nei campi a seminare. Altri mescolano prima la morchia 
dell’olio con lettiera di stalle e vecchi calcinacci, che fanno 
■insieme fermentare per più di un anno e mezzo, e poi l’alSda- 
no con sommo vantaggio agli oliveti , per letamare i quali , 
usano pure il pozzoncro. E non dispregiano mica le carogne 
degli animali, e gli avanzi dulie concerie e dei macelli , che 
frammisti ad altre sostanze , aOìdano ai campi. Nel Leccese , 
per ingrassare gli olivi, adoperano somigliantemente che nella 
terra di Bari, la morchia; ma v’ha molti che usano il tufo di 
marna calcarea friabile, per beneQcio degli oliveti , e poi vi 
seminano tapini che soversciano per lo stcss’oggelto. In qua- 
si tutte le Provincie , ove maggiore è l'industria delle peco- 
re, sogliono ingrassare i campi , facendovi stabbiare le greg- 
ge per più notti di seguito: e quest'operazione in alcuni luo- 
ghi delle Puglie, come nel Barese, dicono far la eor/^/ia, nelle 
Calabrie c altrove chiamano ttazzo o lazzo, in Terra di Lavo- 
ro domandano mandriare, in quella di Campobasso va sotto il 
nome di aggJuaccio o giaciglio ep. V ha di quelli che arano im- 
mediatamente dopo il terreno , cd altri passato qualche tem- 
po. Una pratica particolare in Calabria Ultra I.* nel conci- 
mare gii olivi ed alcuni alberi fruttiferi , é quella di seppel- 
lire intorno le loro radici le foglie di Agave americana e diO- 
pulizia, ridotte in pezzi. Quivi molti sono coloro che- innalEa- 
no le masse dei letami nei tempi estivi , mescolandone prima 
le sostanze col terreno. In qualche paese di Calabria Citra so- 
ver.sciano le piante di lupino in fra le vigne. Per rinforzare gli 
alberi frutlifiri già vecchi, costumano, nel Principaio lUtrae 
in Terra di Lavoro , spargere intorno al tronco la segatura, 
frantumi e raschiature delle ossa e parli cornee degli animali 
quadrupedi. Nel Teramano u.sauo con vantaggio i tritumi dei 
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TogHabili traspwlali dai fiumi , cbo fanno prima fermentare 
eoo dire sodanze. E adoperano pare gli avanzi delle fabbri* 
ebe di cremore di tartaro' e di liquirizia. Nel Gbietino sover- 
sciano anche le fave per ingrassare gli oliveti ; e ci vien rife- 
ritoebe in qualche paese di queHa Provincia si é sperimeniatn, 
coD successo favorevole agli olivi , la coltura della Sulla fH«~ 
dy%arvm cvromrium j alla distanza di quattordici palmi dagli 
alberi, che molto se oe giovano. 

Il soverscio si costuma generahnente m tulle le Provìncia 
eve più ove meno, secondo le circostanze loculi, la natura del 
terreno e. del clima, le particolari pratiche campestri delle 
diverse contrade, e i varir sistemi di avvicendamento. Le piante 
a cìòdestiuate, che si cokivano comunemente, sono lupini, fa* 
ve, vecce, la dolica flMthyru$ temifotius/, rapo, ferrana, tri- 
foglio incarnato fTrifoUum incarmtwnj, granone ( che semi- 
nano fitto nella state), ruchetta /'finurteo eruca) e qualdie al- 
tra. Spesso queste piante coltivasi insieme ; cosi unisconsi 
l’orzo, le fave, la ruchetta per aver ferrano. Il trifoglio incar- 
nato e la ferrana istessa sovente si tagliano por averne prima 
foraggio agli animali, e poi'soversciarne il resto; come del pari 
la ferrano di orzo e avena suole prima segarsi per sommini- 
strarsi alle bestie, e poi se ne sovérsciano i rimanenti culmi , 
siccome praticasi in Puglia. Da per tutto sì suole seminare in 
autunno, e soversciare in primavera; poiché l’esperienza ha 
dimostrate che i soversei antonnali per l’aridità del suok> e 
altre cause , non riescono. 


ART. IV. 

COLTIT Azione DEI TERREICI, E A VVICESDAMEim AGRAniI. 

.La preparazione dei campi , possiamo considerarla in duo 
Biodi , nella grande e piccola agricoltura. La coltivazione i» 
grande domina estesamente nelle Puglie , si usa nel San- 
ino , iu alcune contrade delle Calabrie , come quella det- 
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la il imrchesnlo , cd in qualche altra parte del Regno : nella 
altre Provincie coatumasi la piccola coltura. D'ordinano ado- 
perano l’aratro nelle tenute vaste e piane, impiegando cemu> 
nemente i bovi, c talvolta le giumente, muli, cavalli ed asini; 
e nei piccoli campi esnlle montagne la vanga e la zappa. Nei 
looghi in pendìo tirano solchi per traverso dove il terreno è 
]auttosto disciolto, onde arrestare le acque piovane, e secon* 
do il pendio quando fosse tenace; ,e nei luogfi! piani in tutte 
le direzioni. Nella grande coltivazione costumano arare ci n> 
que 0 sei volte i terreni prima coltivati e quindi lasciati in 
riposo per un anno circa, eseguendo Ciò in dicembre, febbra- 
ro , aprile , maggio , settembre e novembre ; e tre volle poi 
arano quelli che non sono destinati al riposo, cioè in agosto, 
ottobre e novembre; e letam.'ino sempre le terre in autunno. 
Quivi le rotazioni in generale swio triennali e quatriennali , 
alternando le seguenti piante, cereali, cotone e legami , ed a 
preferenza la fava. Gli avvicendamenti triennali fanno nelle 
terre di poco fondo, sciolte, o deboli come dicono; i quatrion-. 
nati in quelle più fertili che oddimandano terre d'ùc/(M : e 
praticano così. Nei terreni deboli piantano 

— grano pel I.'’ anno, 

' — orzo 0 avena pel 2.", 

— fave pel 3.”, o li lasciano a maggese. 

Nei fertili mettono 

— grano pel I c 2 ." anno , 

— orzo, o uven?, o cotone pel 3.'^, ' 

— fave pel 4-.”, o pure fanno il maggese. 

Ben vero però che silTuUo piccole diversità variano a nor- 
ma delle particolari qualità degli svariati terreni. Qnaiido se- 
minano cotone, Jngrassano il campo in primavera; e allorché 
piantano avena, od orzo, o civaie , in alcuni paesi costumasi 
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arare prima ana volta, e poi seminare, cd in molti altri si asa 
gettarne la semenza sulle stoppie, e quindi coprirle. I pode- 
ri che generalmente domandausi masserie , sono regolati da 
diversi metodi di amministrazioni agrarie ed economiche nel- 
le varie Provincie. Ma comecché nelle Puglie ciascuna masse- 
ria abbraccia una vastissima estensione di terreno, ed ha inol- 
tre un* umministrazioite particolare, e per coltivarla fa d’uo- 
po di molli arni'si da campagna , uomini , onimali ed altro ; 
così parlandosi ora della grande agricoltura, sarà giusto l'ac- 
cennure come ognuna si ammhiistra c coltiva. Una masseria 
di campo in Puglia ha d<v*-'rse estensioni di terreni , che so- 
glionsi volgarnaenle nddimandur pezze , le quali sono poi di- 
vise in tante altre piccole dimensioni che sono denominate ver- 
sure\ ed oguirersi/ra abbraccia diciassette naoggiae G400 |>al- 
mi quadrati secondo la nuova misura legale. Della intiera o- 
■teusione del podere o masseria^ una |>orzione non mai si col- 
tiva , ed é destinata , col nome dimessovi, pel pascolo degli 
animali impiegati alTindiistria agraria ; e questa mezzana, la 
quale varia per la sua estensione , é sempre la quinta partè 
dcU'iiitcra masseria; ed é coperta di cespugli, frutici, e spes- 
so di, vari alberi del P^rut evncifo/ia. Vi è un corredo di bovi 
necessarìi agli aratri, i quali sono regolali nella proporzione 
del numero 25 a 36 per ogni 100 txrsure di terreno per la se- 
minagione. Ti sono le giumente per tiehbiare nella propor- 
zione di 28 a 30 per ogni 100 t erstnv; e quindi i carri cd al- 
tri arnesi agrarii indis|X'nsabili pel buon governo e regolalo 
coltivanaento del podere. In ogni masseria vi é il capo che so- 
praintcnde a tutti gli aifari , e diecsi ntratolo. Costui ordina 
e dirige i lavori , assegna H tempo de lta seminagione cd al- 
tre operazioni agrirole. In somma tutta la gente di quella 
campagna dipende degli ordini suoi. Vi e inoltre il sot/urura- 
loto , e questi lia l'iucarico di vigilare su i lavori aralorii nel- 
le varie stagioni in cni si coltiva i maggesi. Csli c il primr)a 
8t)argere la semenza dei cereali , assiste alle operazioni del- 
r a)a u( l tempo del ticbbicue, ed ha l'mearico di ammassare 
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la paglia serviente agli animali e altri osi della masseria : cd 
in ultimo Vien sostituito al curatolo quando questi é assente. 
Sìegue al sotlocuratolo il capocarriere , il quale ne fa le veci , 
neirasscnza; ed è del pari chiamato il primo a spargere li se> 
nicnza. Allorché le messi si trasportano sulle aje, il capotar- 
riero dà tutti gdi ordini opportuni , misura il grano nettato ’ 
sull' aja , e vigila di poi su i lavoratori' destinati a sminuzzar 
re le grosse zolle , che addimandano tempo. Vi é il sotiocar-, 
riere che fa le veci del capocarriere durante l’ assenza di co» 
stai. Segue il capoimporcatore , il quale regola gii aratori che 
sogliono imporcare il terreno ; ed egli ha il dritto di con- 
durre sull’ aja il primo carro delle messi già raccolte : e que- 
sti nella sua assenza vien sostituito dal soUoimporeat<me.\ea- 
gono i lavoratori , i quali sono destinati a guidare l'ara- 
tro , e a fare altre operazioni simili ; e nel numero sono in 
proporr/ione eguale alla qviantità degli aratri. Inoline vi so- 
no i cosi detti scapoli incaricati di eseguire i lavori più leg- 
gieri del campo, cioè sarchiare i seminati ed altro. Colui che 
distribuisce il pone , l' olio ed il sale a tetta la gente delia 
rustica famiglia, e che tiene la contabilità di ognuno, dicesi 
capobuttaro] e buttaro poi addimandasi quel giovinetto che va 
in Città a trasportare le derrate, e a togliere ciò che di vetto- 
vaglia è necessario ai contadini. Metarolo chiamasi quel gar- 
zone che giornalmente mette fuora dalla massa tutta la pa- 
glia necessària pel governo degli animali: gualatù diconsi co- 
loro che custodiscono e guidano gli animali bovini servienti 
all'aratro; e giumentari poi son quelli impiegati itila custodia 
delle giumente , che hanno il loro capo , detto massaro. £ 
tutti questi custodi di bovi e giumente sono nel numero di 
6, compreso il loro capo, per ogni centinaio di animali. 

In quanto alla piccola agricoltura dtlle-altre Plrovincie^ le 
rotazioni sono biennali , e, oltre le piante anJamnate per la 
grande coltivazione , alternano pure granone, lino, canape , 
segala , prati artifìriàli annui , riciuo , pomi di terra^ ed in 
certi campi ristretti , ma molto feraci , anche talune piante 
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da orto. Ben inteso però che nel Leccese , nella Basilicata , 
nel Principalo Citra, presse Benevento e Ponlecorvo, la col- 
tivazione del tabacco entra negli avvicendamenti agrarii; sic- 
come negli Abbruzzi, massime neH'Aquiiuno, la coltura del- 
lo zafferano anche vi fa parte. Nei due Prmcipati e in Terra 
di Lavoro coltivansi granone, Uuo e canape prò che altrove ; 
e siffatte rotazioni biennali faunosi cosi. Raccolte le messi, 
arasi o zappa il campo dopo le prime acque di agosto o in 
quel torno ; in settembre piantasi le praterie artificiali da 
servire per soverscio. Passati alquanti giorni smuovesi di 
bel nuovo il terreno , e vi si n:ette granone , o canapo. Spes- 
so alla canapa ed al granone si fa succedere in luglio il pa- 
nico*, ovvero il granone quarantino seminato fitto per forag- 
gio verde, come accennammo nell’articolo del soverscio. Rac- 
colti questi > lavorasi e letamasi ri fondo , per indi seminar- 
vi grano , segala, avena, orzo, ferrana , o civaje in autunno. 
Altri io fine , mietuto il frumento lavorano profondamente o 
ingrassano la terra in agosto o' settembre , ed in ottobre met- 
tono lino. Nei ristretti campi feraci per la coltura in grande 
di alcune piante da orto si fa a questo modo Nel verno ca- 
voli, o rape ; in marzo vangano e letamano il terreno, e pon- 
gono 0 cotone solo^ o frammisto a fagioli e granone ; o di- 
versamente, ricino, 0 zucche, o poponi. 

ART. V. 

iBniG.vzxoitr. 

II sistema d' irrigare i campi non é in uso in tolte le Pro- 
vincie, che non ha tutte è data si grande utilità dalle diver- 
se circoslanzc locali considerate da tutti I lati ; anche per- 
chè non tutti sanno profittarne. Le contrade del Regnò in 
cui si frequentano gli annalfiamcnti , sono gli Abruzzi , le 
pianure del Teramano e del Chietino , il Principato Ultra, 
Terra dì Lavoro , Calabria Citra lungo il Crai! nulla vullutu 
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di Cosenza e nelle pianore di Cassano , Calabria Ultra nelle 
Vallate di Reggio, e Principato Citra. Le piantagioni che si 
giovano delle irrigazioni , d’ordinario sono gli agrumi , gli 
ortaggi, ^la robbia, il cotoniere, il riso, il granone e qualche 
altra pianta; assai di rado il lino e ’l canape. 

Nella Provincia di Salerno, più particolarmente die altrove, 
l’irrigazione viene esattamente diretta da stabili regolamenti, 
la cui esecuzione ed altro é affidata alle Autorità Amministra- 
tive. Le acque che principalmente si adoperano , sono quelle 
del fiume Tusciano , colle quali s'irrigano i tcrritorii di Mon- 
tecorvino e di Eboli ; con quelle del Picenlino le campagne 
di Salerno ; con quelle del Sarno l’agro Sàrnese e parte del 
territorio della Provincia di Napoli ; e finalmente colle'acque 
del torrente , detto volgarmente la solofrana, le cam|>agncdi 
Sanseveriuo c Nocerino. Per ciascuna di queste irrigazioni 
\i é una deputazione speciale , che vigila sull’esecuzione dei 
regolamenti all'uopo persilTatto benefizio. Ogni proprietario, 
che ne gode, è tenuto annualmente a pagare la sua rata, la 
quale si modifica a norma delle spese annuali ; e di anno in 
anno si va diminuendo a misura che decrescono le spese di 
prima istituzione pei regolanocnti ed altro. 

AET. VX. 

PIANTE EBBACEE E tEGIfOSE DA'FllTJTTO DELLA GRANDE 
E PICCOLA 'agricoltura. 

. § 1 . 

■ ' 1 

CEREALI. 

.r 

Th frumento comonemente seminano a volata in settembre 
nei luoghi elevati, ed in ottobre nello basse pianu'rc. Ma que- 
sto sistema varia nelle diverse Provincie, ritardando o antici- 
pando un poco, secondo il clima , la ualura, posizione cd c- 
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Fposi/.iono del fondo , e' Incorso detla sfagione soprattutto. 
Negli estesi cam|ji il semiminu a volata, cuoprcndolo cull’a* 
ratro , e ne’ ristretti colla zappa. Prima della seminagione 
Lagnano lu semenza neiracipia di calce, rari.ssimamcnte col* 
la soluzione di solfato di rame , per prevenirne le ordinarie 
malattie, massime la golpe. Du|>o asciugata l'afTidano al ter- 
reno, scminamlola più fitta nei fondi sterili c più a raro nei 
fertili e su i maggesi. Nel fondu argilloso non prima semina- 
no, se non quando il terreno fosse stato bagnalo da copiosa 
pioggia , o prima delle piogge quando è asciutto ; dappoiché 
1' csi>cricnza lia fattlo vedere che la semente sparsa sai fon- 
do appena umettato, i seminati vanno soggetti ad una malat- 
tia che addìmandano diversamente nelle Pruvim io. Cosi lu di- 
cono muca nelle Paglie , impuea nel Principato Ultra , male 
del venie secco In Terra di lavoro od altre parti. SiiTatto ma- 
lore, dilTercntc dalia ruggine ,«i appalesa coll’ ingiallimento 
delle foglie, ondo tutta In pianta s’ infiacchisce e muore, nel 
qual caso i Pugliesi dicono inued secca ; ma dove per qualche 
benigna pioggia il male diminuisse , di guisa che le piante 
accestendo di nuovo fanno sperare un discreto ricollo, il do- 
mandano allora mura gnssa. Da dicembre a febbraro i semi- 
nati sarchiano c rincabuino; e nella Capitanata, oltre ciò, vi 
è una singoiar pratica nel coltivarli; cioè che il formcnto pri- 
ma di tallire , dove si mostrasse tanto rigoglioso da far te- 
mere la sua caduta , per ammansirlo gli agricoltori di quella 
Provincia sogliono avvolgere c ligure molte fnische di olivo 
od altro ad una pertica lunga dicci palmi , cui vi aggiogano 
due buoi o due cavalli, e la fanno trascinare. La* quale pra- 
tica , detta spinata , giova olire a ciò t rompendo le piccole 
zolle c rincalzando le piante; c solo é conceduto di poter ciò 
fare, quando il terreno per essere discretamente umido, di 
leggieri .si stritola. Da maiz> ad aprile nettano i seminati dal- 
r erbacce a innno , o anche con la /.appetta , ove non fossero 
fitti. In qurl,lcmpo , se i medesimi crescessero rigogliosa- 
mente in foglie , molti li spuntano colla falce , ma ciò fanno 
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Dei piccoli campi. Nei bassi fondi e negli amllamenti , oV« 
predomina la nebbia, sogliono in molti paesi accendere gran- 
di mucchi di stoppia o altro, lungo i margini dei campi, per 
rendere meno nocivo l'effetto di tal meteora. Mietono le messi 
Dei luoghi caldi in giugno, e in quelli {ùà freschi in luglio, e 
tal fiata in agosto nei montuosi, facendone covoni (volgarmen- 
te gregw) che lasciano sparsi nei campi, d'onde poi li traspor- 
tano sulle aie, ammonticchiandoli in biche di varia conforma- 
zione e grandezza, Ed in ciò fare, hanno la diligenza di capo- 
volgere le spighe , disponendole a declivio nella parte supc- 
riore delle masse ,ondc le piogge non vi penetrino. La treb- 
biatura fanno o col calpestio dei cavalli, o per mezzo di bori 
che trascinano un grosso sasso, e nelle Puglie e altrove ado- 
perano più le giumente che allevano a bella posta con ogni 
cura nello estese masserie. 1 contadini poveri si servono del 
correggiato. Serlxino il formento o nelle fosse , o nei granai, 
e taluni nei cassoni. Le fosse sono di .un u.so estesissimo nel- 
le Puglie, le quali o si cavano nei vasti poderi, o fuori c den- 
tro le Città. , 

Diverse sono le qualità di frumento (appartenenti al gene- 
re Tritieum)., le quali si coltivano nelle diverse Provincie, ma 
non tutte egualmente in ciascuna di esse. Alcune apparten- 
gono ai grani teneri, i quali amano a preferenza terreni piut- 
tosto leggieri e calcarei ; altre ai grani duri , e questi vengo- 
no meglio in luoghi piani ed argillosi. Dei primi abbiamo le 
seguenti varietà : 

Tritiepm sativams{%/nauffia- . 

rislaium ....... Gramo bianco di Molise. 

— sativum var. n. Eu- 
cycl. T. sat. rubrum 

Bayl Grano carlenlino 0 luslranle di 

- ' Bari e Lecce. 

— sativum sUigiruntm. . Grano earosclla coltivato per 

ogni dove. 
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TriUcamsatiTamTsr. p. Eacy- 
cl. ( grano di Barba- 
ria Dc$f. ) 

— sativam »ar. $p. gla- 

bra compacla , arislit 
fufis 

— satiTum trimenon. . . 

— satlvam, ari$Us m/b . 

-- sativuiD , aristk albi- 

’ eanlibw 

— sativam sp. arislis di- 

varicalis, inferioribus 
slerHibus 

— sativuRin/i^vMttmTar. 

anslalum 

saliTaois|Mea 
tiaia 


— salivuiDTar.p.Encycl. 

— salivum sp. breviari . 

— siligioeuin 


Grano eieiriello nei doe Pria-* 
cipati. 

Grano erugnateseo dì Molise. 
Grano mariolo o mariatieo ne- 
gli Abbruzsi Citra e Ultra. 
Grano maiorea nel Barese e 
nella Calabria Ultra. 

Grano maiorca nel Leccese. 


Grano polaeehella in Molise. 

Graw piccolo in Terra di La- 
voro. 

Grano riseiota nell’ Abbrnzzo 
Ultra : grano rossola in Moli- 
se : grano naso in Abbrnzzo 
Citeriore: grano russo forte 
nel Leccese e nel Principato 
Ultra: grano rossa in Calabria 
Ultra. 

Grano siciliano nel Barese. 
Grano turco nel Leccese , in 
Terra di Lavqro ed in Molise 
Grano solina ia Molise, in Ab- 
bruzzo Citeriore ed Ultra. 
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Dei grani duri poi contiamo le seguenti qualità: \ 


Tiitipum coeruiescens Bay/. 

spica glabriuscula. . 

— coeruiescens an>/«/tt- 

scis 

— coeruiescens var. sp. 

breviari 

* 

— coeruiescens . . , . 




— coernlescens , culmo 

fraelo, spica crassiore- 
ion'jisiima . ... . 

— coeruiescens sp. lon- 

ijissi-m 


Grano ntbano in Calabria Ul> 
tra. 

Grana carbonaro nel Principa- 
to Ultra. 

Grano cignarella nella Capita- 
nata, e nel Principato Ultra. 

Grano della regina , o grano 
forte f o bianeolella nel Ba- 
rese: grano granecchia nel 
Principato Citra: grano gros- 
so nella Capitanata : grano 
gennanello in Terra di Lavo- 
ro: grano imperatore nel Lec- 
cese: grano meschia nella Ca- 
(àtanata , e nei.duc Princi- 
pati: grano ncroyO granone, o 
baffone o panello in Molise : 
grano rotnanello in Capitana- 
ta e Calabria Ultra : grano 
saragolla ovnnqneryrano ber- 
nardo in Molise : grano cala- 
brese nel Barese e nella Ca- 
pitauata:yrano carientino nel- 
la Provincia di Foggia. 

Grano maiolica nel Barese. 

Grano mazzancollo in Calabria 
Ultra. 
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Triticom cooruksccns var . . Grano tmrzoia ìd Abbrazzo 

Citra e Ultra. 

— cocrulescens rachide 

pUosiitima Grano taragoUa bianca oel 

Piinoipato Citra. 

— coenUescens fpiculis 

remoiis, divaricatis, 

infeiioribut slerilibus. Grano squalrame in Calabria 
Ultra. • ' 

— coeralescens .t/j. ftrffri Grano turco nel Lecccsé. 
composi tum \ .• . Grano a grappoli in Abbruz> 

zo Citra : gram a gtuppi in 
' Abbmzzo U Itra : grano a ra- 

cioppi in Principato Ultra , e 
in Terra di Lavoro; grano mar~ 
ritocco o tnazsocco in Molise. 
È questo il famoso grano del 
miracolo. 

— turgidumjep. 

da, pauciflora , arisUs 

longissimitfuscis. . . Grano baffone onero in Ab- 
bruzzo Ultra. 

— turgidnm. Grano bianco in Principato 

' Ultra : ^rano calò nel Lecce- 

se :jmno co/ronere in Abbi uz- 
zo Ultra : grano maieìlese in 
Capitanata. 

— turgidam Lin. . . . Grano forte , o bianeolella nc\ 

Leccese. 

— turgiduin.«/7/ca /on^/5- 

sitna Grano imperatore nel Barese. 

— -turgidum. ..*... Grano n'sciWa in Molise: grano 

farrone in Abbmzzo Ullra e 
Citra r fa'rrvcrio in Terra di 
Lavoro. 
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Triticam tomentosam Bay . . Grano ddla regina in Abbrtiz» 
, zo Ultra. 

— gigaoteum Grano gìganieseo si coltiva so> 

. Jameule in Oarì e in Brindisi. 

Tra i farri si contano queste varietà: 

Triticam farmm Bayl. . . • Spelta in -Holisc. 

— monococcum ... * Spelta in Terra di Lavoro. 


— spelta Speuza negli Abbruzzi: tpeu- 

Ira nelle Calabrie. 

— ' polonicum Farro monJo degli Ab razzi e 

Capilaaata. 


In quanto alla segala, questa coltivasi più nelle regioni eie* 
vate e montagnose , c nei terreni bassi arenosi ; e se ne fa pa* 
ne dai. poveri agricoltori c montanari. In qualche parte della 
Puglia seminano grano e segala mischiati insieme. 1 calabresi 
distinguono due sorte di segala: la montana , delta germano, 
dal culmo più alto e l’acino più lungo , ebe dà farina più 
nera e glutinosa , matura in agosto , e prospera nei luoghi 
elevati, massime nella Sila; ed un’altra, detta germanella, ebe 
ba il culmo basso, e l’ acino più corto, e produce farina più 
' bianca; pruova bene nei luoghi piani, e matura in giugno. 

^ 11 granone si semina nei bassi fondi e sulle dolci colline 
in terreno fresco .e sostanzioso ; nelle Puglie però più scarsa- 
mente , e più abbondante nelle altre Provincie. Lo seminano 
tra aprile e maggio dopo aver letamato e hn|>orcalo il terre- 
no. Nei piccoli fondi pongono col pinolo due semi in ogni ba- 
co , distante l’un dall’altro due palmi circa , e nei larghi cam- 
pi a volata. E tra il granone seminano pure fagioli c zucche, 
cd in alcune parti , come nel Principato Ultra , anche i broc- 
coli c talvolta le rape , le quali piante restano nel campo pel 
verno , d-'po la raccolta del cereale. Al cader di maggio sar- 
chiano le pianto line , e quindi in giugno le rincalzano mollo , 
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occiò tra le diverse porche si radanino te piogge , di cni il 
frumentone molto si giova ; e se la stagione corre arida j iii 
talune parti l'inailìano ove l'opportunità delle ncque il pcr- 
inette. Beguita la fecondazione, in molti paesi segano le pan- 
nocchie , soraministraQdole fresche per foraggio agli anima- 
li vaccini. La-raccolta del granone cade tra agosto csctlcm- 
bre;, af fa asciugare le spighe sopra piccole ajc di fabbri- 
ca', e quindi si battono col correggiato. Dei- rimanenti cul- 
mi , in alcuni paesi si fanno capanne , ed in altri si serbano 
per foraggio ai bovi ed altri animali. Coltivasi pure il fru- 
mentone, quarantino ma noain tutte le Provincie: e ci viene 
riferito ebe nel Teramano si è del pari inlrodoUa la coltiva- 
zione del così detto granone gigante e quello della Loigiana. 

Il riso secco Cinese coltivasi in variidpogbi del Chietino, nel 
seguente mddo. Arasi il campo tre volte, cioè una in antun-^ 
no e due in primavera , ripassandovi la zappa dopo ciascuna 
aratura. Al cominciar di maggiosi nella il foudo dalle erbac.- 
ce, c si divide in aiuole di quattordici a vaiti palmi rcltaiig.i- 
lari , rialzandosi iiitoruo a ciascuna uà piccolo ciglione aito 
un palmo. Il riso si tiene in acqua per ventiqualtr’ore^C alla 
metà di maggio si semina a volato. Nelle aiuole s* iotroduce 
l'acqua , è vi si lascia sino a che le pianticelle nate siano uu 
po cresciate; e dopo la si fa uscire mercé i scolatoi. Se non 
piov( , s'irrigano le piante ogni sei od otto giorni , ed in lu- 
glio e agosto s'innaOi/iuo più s^iesso. Pi ima che le paimoc- 
cliie si svolgano , si sarchia il riso tre volte ; ed al cominciar 
dì ottobre se ne fa la raccolta , e si trebbia. In alcuni luoghi 
del Regno , come nelle pianure del Teramano, coltivasi il ri- 
so ncquaiuolo con le regole ordinarie. 

Gli orzi e l'avena seminansi in autunno più filli che il fru- 
mento. In molte contrade costumasi seminare orzo e avena 
mescolate insieme , sìa a volata , sia a fossetti ; o pure si po- 
ne solamente orzo o avena. nell’ uno, o uell' altro modo. La lo- 
ro èoliivazione è quasi la stessa che quella del grano; se non 
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die si mietono in giugno , anticipando nn poco. Degli orzi vi 
SODO poche qualità , cioè 

Hordeom tulgare. . . , . . Orzo e Vorgio ovnnque. . 

— vnlgare eoeltslz ■ • Orzo.mondak> in Abb'rozzo Ul- 
tra: orzo zingarollo in ^erra 
di Lavoro. 

Orzo a iciacguatriHo .0 turchg- 
seo-url Leccese: orzo di S. 
Giooamintl PrincipaloUltra. 
Qrzo mriola in Molise : orzo 
marzatieo io Capitanata , in 
Abbrnzzo Citra e nella Pro- 
vincia di AveUino. ■ 

Orzo farro, o orso e grano nel 
Leccese. . 

In quanto alle avene abbiamo . , - .. 

Avena sativa sem. ommbus a- * 

ristati s - Avena o biada ovpnque. 

— sativa vdrietas .... Avena lunga . nel Principato 

Citra, 

— sativa mulica Avena .senza reste , o avena 

/ nuda. , 

§vH. ' 

CIVÀJE. . ^ 

Le fave si senUnano a volata in autunno^ coprendole coll’a- 
ratru negli estesi campi , e nei ristretti colla zappa , ponendo 
due 0 tre semi; nella fossetta , alla distanza di due palmi cir- 
ca. In gennaio le sarchiano , ed in aprile le rincalzaiio ; e se 


bexasticoB . . . . 


disticom 


coeleste 
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•ono infestate daHe orobanche ,-in niolti laoghi usano eorcr- 
sciarle. Nella Prorincia di Bari si crede che le vinacce impe- 
discano Io sviluppo delle orobanche. Ma questo sperimento si 
è fatto in qualche altra Provincia con nessun felice risnUamen- 
to.In Terra d'Otratilo si é tentato spargere la morchia dell'o- 
lio nel campo , o bagnarvi le fave o altri legami prima di .co- 
minarli ; ma questa esperienza non ancora- è stata comprova- 
ta dal fatto. Quando le lave cominciano a fputlifìcarc , le ci- 
mano ; ma ciò non si fa da tutti. In giugno ne raccolgono i 
baccelli , e li battono Col coreggiato o li trebbiano come il fru- 
mento ; serbando quindi le fave nei magazzini , nei sacchi o 
in cassoni. Tre sono le qualità di fave , che si coltivano qua- 
si da per tutto , la grande, la mezzana e la piccola. Que- 
st’ ultima addimandano-, |n molti paesi , favella , favuceìa , fa- 
va cavallina ec. La seminano d' ordinario per soversciai la , cd 
anche per somministrarla jn luogo di foraggio a taluni anima- 
li ; e i suoi frutti si daono.comuoemcnte ai porci ed ai cavalli. 
Di queste tre qualità ci ha molte varietà, che noi citiamo qui 
appresso. 

Vicia faba sem. maxima . . . Fava campatala nel Leccese. 

— tem. magno. . . . Faoa conwro in Terra d’Olran- 

to : fava grossa in Terra di 
Lavoro. , 

— sem. magno violaceo. Fava lurchesea nel Leccese. 

— . sem. magno eompres- - - ; 

so >• • • Fava favolala in Terra di La- 

voro , in Abbruzzo Ultra o 
nei due Principati f fava ùi 
slaszo nelle Calabrie. ' ' 

— . sem. medio nijro , 

punelalo . . Fava ampia inTerra di Lavoro. 

— sem. medio .... Favj ezsapolala in Terra di 

Lavoro , e fava ordinaria in 
Abbruzzo Ultra e altrove. 
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iem.mediorufescente f«ua »»<s3<nw ia Terra di La- 
voro. 

— semine parvo com- ' 

presso oblongo ni- ■ • 

' grò ...... . Fòva aoonutto nei Lecceab. 

— - sem. subro^mdo fu- 

' SCO parvo. ■ • • • Fava ordinaria in Tgm di La~ 
' - - voro. 

— . sem. minori com- •• 

presso migro violai 

eeo. Fava piecóla in Terra di La- 

• ■ voro. 

— fuìiana minor . . . Faoapu^/iese in Abbrazzo Ui- 

tra. 

« — sem.r^ro~fuseopar- ' - ' 

vo Fava pieeola io Terra di La- 

. . voro. 

— sem. minori oblongo. Fatw s/ivM» in AbbroZzo Ultra. 

— sem. parvo vaàle 

compresso subro- 

tundo Favella in Abbrozzo Ultra. 

— sem. parvo oblongo. Mezza favain Terra di Lavoro. 


II pisello in qualche paese di fiasilicata e della Puglia col- 
tivasi largamente in terreno disciolto calcareo , seminandolo 
a volala , e prima apparecchialo U terreno come pel fomen- 
to ; io altri luoghi poi, similmente che nei contorni di Napo- 
li , si semma a mano in filiera tra le vigne , appoggiandolo 
a frasche. Dei piselli coltivano comunemente tre varietà, cioè 
la nana , .elle piantano tra febbraroe marzo, seminandola an- 
che negli orti: la bianca, ch’é kt più generalmente coltivata, 
e la ocra dui ilori di svariati colori, die tendono lutti al ros- 
so carico, e i semi oscuri. 
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La cicérchia colUvasi quasi come la fava , e vi ha qualità 
diverse. 

Latlijiras satrvue s^nh magna . ■ ' ’ ' 


albo 

— sem. albo parvo . . 

— fT.et sem. alb^ . . 

— fi purpureo, sem.ttt- 
, gr» punctalo," . 

— ' sem. variegato. . . 

— sem.. albo magno. . 


Le lenticchie coKivapsi nei 
Tarielà. - ■ 

Errum lena mimr. . ... . 

— semi-, medio, caule ere- 

eto , fol '. ovalibus vil~ 
' losis, cirrhis simplici- 
bus 

— seni, magno 

— sem. parvo. . ... . 

— sem. nigro maculalo- ■ 

• — sem. parto. : ... . 


Cicerchia ovunque. 

Cicerchia in Terra dì Lavoro 
c nei Priuci|)ati. 

Cicerchia bianca negli Abbruzzi* 

Cìeerehia nera o fratesca nel- 
l’Abbruzzo Ultra. 

Cicerchia penta nell’Abbruzzo 
Ultra, 

Cicerchione nell’ Abbrozzo Gi> 
tra : dolichi nd Leccese : e 
gangali 0 nolche nella Capi- 
tanata e nel Bm^e. 

terreni sciolti, c vi sono queste 

Lenticchia in Terra di Lavoro 
e uvdti(]ue. 


Lenticchia grande negli Ab- 
bruzzi . 

Lenticchia grossa in Terra di 
Lavoro. 

Lenticchia piccola in Aljbruzzó 
Citra. 

Lcnlicchia nera nella Capita- 
nala. 

liciHiiiiccola nei due Principati. 
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I ceci si seminano In terreni leggieri, sciolti e, freschi, nei 
primi giorni di marzo , in campi estesi per farne semenza , e 
negli orti per venderli solamente verdi alla iK>vcra gente, sic- 
come costumasi nelle Puglie. £d abbiamo queste varietà. 


Ciccr arictinum lém. albo ma- 
dio. ......... 

— $cm. flavfiscente medio. 

— $em. parvo albo.. . . . 

— $em. parvo flaveseenie. 

• — sem. magno albo . . . 

— stìn. albo ritegno exea- 

vato ........ 

— sem. nigro parvo exca- 

vato ........ 

— sem. medio rvfiscenle 

exeavalo 

— sem. magno albo exoa- 

vato 

— sem. medio rubro. . . 


Ciceri nella Capitanata , nei 
Principati e in Terra di La- 

"voro. 

Ciciìa tolta la Paglia, in Ter- 
ra d’Otranto, negli Abbruz- 
zi c nel Molise-. 

Ceci a cazzarillo nel Molise. 

Cecibkmohisa AbbruzzoUltra. 

Ceci bianchi iuTerra di Lavoro. 

Ceci eomafj nel Leccese. 

Ciei niri negli Abbrsz&i e nel 
Molise. 

Ciei ricci nel Leccese. - 

Ceci romani nel Barese. 

Ciei russi in Terra di Bari. 


I fagioli poi si paellono pare in simili fondi a primavera , 
anche col cotone in taluni paesi , e se ne raccolgono baccelli 
freschi e secchi. Me contiamo molle varietà. ' 

Phaseolus vulgsris sem. albo- 

elliplicQ ..... Fasulo in Terra di Lavoro e 
nei Principati: /hscm/j in Ca- 
pitanata , nel Leccese, in Mo- 
lise e nell’Abruzzo Ultra. . 
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nanos san. tylm~ 
draeeo , néro va- 
riegato Fagiolo cumrieano nel Leccese . 

' nanus . iem. eglih- 

draeeo albo. ... Fagioli a eawtellini od Molise 
.e io Terra di Lavoro . 

$»m. «llipiieo fulvo . Fagiolo a co/or di abito di Mo- 
naco in Molise. 

tm.cylindraeeovio^ 
lacco, albo varie- 
gato. Fagiolo a odor di' .t^pera.ncl 

Leccese. 

sem. albo parum el- 

liptieo camp retto . Fagiolo bàtneo a fava od Lec- 
cese. 

tem. elliptieo fusoo.' Fagiolo itero a fava xteìLecce&e. 
tem. sidirotundo par- 
vo albo . . . . . SUiUto io Terra di Lavoro. 
tem.eylindraeeQVio- ■ 
lacco, albo varie- 
gato A granato pinto nel Molise. 

tem. globoso purpu- 
reo . il/M!7no(toQeirAbrauo Ultra. 

sem. globoso rubro., 

albo variegato . . Fagiolo seresiato io Abbrtizzo. 
Ultra. 

multiflorus fl. et sem. 

. albis^ ...... Fagrjlo da brodo ili Te rro di 

Lavoro. . . 
sem. ^subrotuncIo,au- < 

reo Fagiolo della regina io Abbrilz- 

zo Ultra. 

luoatus sem. eylin- , 
draeeo rubro, va- 
riegato. .'.... Fagiolo di morUagna nei Lccckc- 


« 
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■ — muUil1orus/{.e/5e»i. 

albis Fattone in Capitanata. 

— . viilgaris sctn.subro- 

tundo aureo . . . Fagiolo giallo in Terra di La* 
vero. 

— ' muItifloruB 5m. «/• 

, lipHco nitjro . . . ftenp in Molise.- 

Dolicbos niiguiculatus sem. 

magno albo. . . . Fn< 7 (W« (/o^roccAio quasi in o* 

^ gni Provincia; . ' 

' — ' ungoieulatns sem. 

medio ...... Fascioletto bianco in Abbnmo 

Vìtrf.fasuHllo io Capitsoata. 

— angnicnlotcs. sem.' 

parvo Fagiolo gentile in Terra di La- 

V • V .voro. 

— sesquipeduRs ... A mac'ea'rone in Terra dr La* 

■ . voro. 

*— Lablab Fagiolo nero id Terra di La- 

voro. 

. posti DI T£BR.t. 

\ • 

I contadini coltivano silTutti tuberi nei campi di fondo fresco 
e sciolto , negli avvallamenti e luoglii elevati ; poco o niente 
però nella Piiglia piana. Vangano alcune volte il terreno, poi 
lo imporcanot e piantano i tuberi in primavera nei luoghi ele- 
vati, e in dicembre nei siti caldi ; siano intéri i tuberi, se pic- 
coli, siano in pezr.i e forniti di gemme, se grossi. Le pi'antolino 
sarchiano e riacalzano, poi le montano daU’iTbe, e fanno la , * 
raccolta dei |>omi di terra in primavera o.nel corso della sta- 
te. Dell’erba delle piante gcircralmentc non si'tien conto do- 
po la raccolta dei tuberi, e rari sono quei paesi io cui usano 


r 
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mescolai'lc coi letami , o fai le servire dì foraggio al|c pecore. 
J pomi di terra oelie diverse Provincie riescono dì varia gran- 
dezza , la quale non -sempre iudica la lorooniglior qualità. 
Sono inlauto da pregiare. i pomi di terra dei siti montuosi 
delle Calabrie e degli Abbruzzi , ove si conoscono loc(»i 
dette patate violette, cne sono piccole e rotonde,' e le patate 
gialle di mezzana grandezza. 

§. IV. 

, OSTàCGl E rRACOtXi 

Gli orli d'ordinario coltivansi presso.! paesi, ma.più este- 
samente^ viciuo le grandi Citta, e sono difesi o da muro a sec- 
co, o da siepi vive di Lyéhtm mrtypamm, Atriplex Hahjmu$, IHe" 
spi/us mcnogyna, Bvbu$ dalmatieuf, Ctematis vitalba, IIom eaiù- 
na, smpervirent, et dumélyrum, Zt/atjphiif paliurus, Pntm$ spi- 
nosa, Corms sastffuhica, Evonynms evropaeus, Lùjùslrum volgare, 
e altri frutici e cespugli. 11 terreno degli orti zappano e le- 
tamano assai bene , e gli ortaggi lanaflìano e mondano dal- 
l’erbe diligentemente. Kelle sole l^glie l’acqna per innatBa- 
re è -salsa, la quale attingono dai pozzi, perca! la vegetazio- 
ne degli ortaggi ne risente alquanto donno , e molti di essi 
non riescono di squisita qualità. Il sisUma di fare aiuolo va- 
ria nelle diverse contrade deI.Begno: altri le fanno piane ed 
orizzontali , altri- convesse e a declivio. Ne preparano bene 
il terreno , sminuzzaudolo e purgandolo dalle' piccole pie- 
tre, e poi vi pongono i semi degli ortaggio soli o mescolati 
fra loro , secondo la particolar uatura dei medesimi , e cia- 
scuno nella stagione- opportuna , seguendo cosi un perfetto 
avvicendamento agrario, senza lasciar mai in riposo.il terré- 
no. Se non che taluni ortàggi si seminano per tutto fanno, co- 
me ravanelli , lattughe ec. 1 scmeuzai talvolta faiiiiosi sopra 
letti caldi per talune spezie, che più fuciliueutc patiscono dal 
gelo, come pomidori, petronciaui cc., o quando sì volessero 
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primaticei. Ed aitiDcb» le piauto tenere non sieno distratte 
dal freddo, sogliono coprirle con large foglie e frasche, stop- 
pe , poglia e simili; ed in taluni paesi con corti tessati di pa- 
glia che mettono e tevono secondo la diversa temperatura. 
Degli stessi mezzi si servono per difondere dai sole le tené- 
re pianticelle , quando dal semenzaio le mettono a dimora. 
Giunte le piantoline ad una data crescenza ^ le trapiantano 
col pinolo, a svariata distanza fra loro, secondo i diversi or- 
taggi, e per molti di questi mettono prima il letame nelle fos- 
sette. ' ' 

Io quanto alle varietà dobbiam dire , ette dalle notizie e 
diversi saggi avutine daUe Provincie , essendosi . ritratto obe 
gli ortaggi sono quegli stessi che si coltivano nei diutorai 
della Capitale, ci asteniamo di parlarne ,, essendosene abba- 
stanza dello dal signor Gasparrini dove ha trattato della Pro- 
vincia di Napoli. Ciò nondimeno stimiamo giusto optarne ta- 
lune qualità particolari , delle quali alcune vengono meglio 
in certe Provincie. Così pei cavoli vuoi distii^uersi una va- 
rietà detta broccolo romano , che sogliono coltivare nelle Pu- 
glie ; ed ivi anche il domandano volgarmente cima. Tra i fi- 
nocchi sono da pregiare sommanwnte .quelli di Reggio pel 
sapore , grandezza, fragìiezza e aroma, di cui si fa commer- 
cio per Messina. Ottimi sono a mangiare i sedani della Capi- 
tanata , massime presso. Foggia, ove portano foglie i cui pic- 
ciuoli- sono pieni , carnosi e d'.un partieolar sapore. Famose 
sono le cipolle 'di Barletta per la loro dolcerata e grossezza ; 
sono schiacciate , e ve ne ha certe il cui diametro oltrepassa 
un palmq. Se uè coltivano due qualità , la. rossa e la biauca , 
eh’ è più comune. Sono del pari pregiate lecipplle rosse di 
Calabria., di forma ovaio., per la loro dolcezza e durata per 
tutto 1’ anno delle quali si fa estesl^^mo uso anche nella Ca- 
pitale , conosciute sotto il .nome di cipolle detta rocca. Non 
mica spregevoli sono alcune cipollette, delle ccpecccd^liuni 
ascrilonicum var.y , presso Capna , le quali servono per con- 
dire: c se ue fa comuierciu a caro prezzo colla Capitale.* Nel 
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Rcguo vi sono pure, coiiiosi c ottimi agli , massimo nella Pro- 
viucia di Lecce; e da Otraoto e da Brindisi n'esportano gran 
quauUtù per TAlbania , la Grecia c te Isole Ionie. .Eccellenti 
sono negli Abruzzi i gobbi,06siano i.picciuoli della C(^ni «a/*- 
dvneultu , cb' ivi e altrove addimandauo eardotù. Sottoposti ad 
una paiticolar coltura , e ligate le foglie con ginnehi od al- 
tro , riescono bene per bianchezza ^ tenerezza. Le bietole 
rosse , volgarmente carote , sono assai grosse e pregiate.per 
la loro tenerezza negli Abbmzzi e presso Barletta; e erdiaa- 
riainente pesano da nove sino a diciotto libbre: ma nelle val- 
late vicino Aitamura se ne coltiva la varietà bianca, che riesce 
del (reso di circa libbre venti. Nei CQntoruidi Catanzaro col- 
tivasi una qualità di carcioQ , le cui squame baano gli apici 
divergenti. Le carote fDaueut carola J ^ volgarmente paslina- 
cAs,. vengono assai grossé c tenere presso ?foccra e Salerno. 
Molto da pregiare sono i (K'tronciuui che coltivansi presso 
Medugno , Capurso e qualche altro [)aese nella Proviucia di 
Bori , per la grossezza. Appartengono al SolamtH insapm , e 
ciosenno di essi pesa circa quadro libbre. Coltimi pure in 
qualche Provincia la varietà bianca , che snol produrre pe- 
troncianidi eccellente qualità. Nel Barése meritano esser di-, 
stinti i peperoni di Spiuazzola e di qualche altro Comune , i 
quali .sono estremamente grossi c teneri. Nelle Puglie colti- 
vasi estesamente il così detto eveumero f Cueumis flexuoeusvcl 
pubesccnsj. Questo frutto suol riescire assai lungo , grosso o 
tenero , coperto di fitta lanuggine , e per lo |iiù sempre ri- 
torto. Bispetto ai popeai f Citeutnis melo J o melloni di pane , 
ottimi sono quelli di Capua , clic nella Capitale domandansi 
capuanielli t e quelli di Barletta , saporosissimi e con grossa 
pòl|;a , tanto estivi, che vernili; e tra questi v' ba i co.sì detiL' 
paraldi, che sono assai grossi, sino al peso di vcnlidue e più 
libbre: c sono solcati regolarmente dui picciuolo sino alla c- 
strcniità. I cocomeri ^Cucurbita cilruUu$ J , comunemente do- 
mandati melloni d‘ acqua , sono eccellenti per la gro.ss«/.za o 
sapore , nel Priucipato Citra, iu Terra di Lavoro, uclla Capi- 
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lanata presso le Beali Saline, e nel Barese vicino Barlella. 
Q'iivi i contadini per aver cocomeri sino a tutto novembre , 
fanno a questo modo. Dopo fattene in t^osto e settembre le 
prime raccolte , in ottobre seppelliscono nelle arene i còco* 
meri non ben matiKi, senza distaccarli dalie piante. Cosi <|De- 
8ti fratti maturano bene sottem, arrossendosi sommaiDente, 
ed ingrossano sino da nove in trentotto libbre e più. Spesso 
durano jn fino a tatto dicembre , quando la stagione corre 
temperata. 

Per quel ebe rigoardale cicorie,’ son esse spontanee rn 
tutte te parti del Regno , e nm terreni sostanziosi e freschi 
ncscooo tenerissime, e sono buone a mangiare, massimo 
quando talNscond hi primavera : perciò poco si coltivano ne> 
gli orti. 

Per uso d‘insalate , oltre le varie qualità di lattughe^ mau- 
gionsi in parecchie Provincie le seguenti piante. ^ 


Scandii pectea . . . . . : . A<;ori o gpSleUom nel Barese. 
Scandii caerefulinm. .... Cerefoglio in'NapoIi^, Turciaa- 

fo in Terra di Lavoro è nel- 
' TAbbruzzo Ultra. 

Brassica eruca ........ Agirtta o ntcheUa iO' Terra ik 

Lavoro, arueola in NopoU. 


Sisymbrium tenutfolinm. . . Arueola jpugl tese nel Principa- 
to Ultra, e in Terra di La- 

. ■ . vorOv 

Srirat nodiflorun» Candele nel Principato Ultra . 

Sonchus tcBerrinflK Cardilto o cicerbita in Napoli, 

sevone nelle Paglie. 

Sonebus oleraccns Straccia canmroni cicerbita 

tclvalieà nel Principato Ul- 
tra, sevone selvaggio nelle Pu- 
• glie. -, 

Sium lotifoliuai. Crescione a foglie larghe in Na- 

poli. 
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Sium inclaon» . Crescione riccio in Napoli.' 

Plantago coronopus .... Eròa stella in Napoli. 

Clirìtmum maritinium .... Finocchio tnarmo. 
Lepidiumsativooi . .^. . . .. Nasturzio. 

Lepidium lalifolinm Nasturzio a foglie, larghe. 

Tropeolum naius . .. . . . iVaftortiod'Hu/ùi in Napoli. - 

Portulaca oloraCca PorihJacea o proeaechia , por- 

chiaeehiello in Napoli , prie^ 
chiazzi nelle Pagiio.' 

Poterìnm sangnisorba. ... Pimpinella. 

' a 

I capperi sono spontanei nei luoglii esposti al s(^c , aridi 
e calcari . massime Delie Puglie e pelle Calabrie ove lutt’ i 
terreni saldi sono infestati da sjiKitte piante che appartengo* 
no alla papperà àcutai Sono assai noti gli usi che si fanno 
dei fiori non. ancora aperti di questo frutioo , e dei piccoli 
frutti ancor teneri dopo la caduta ddia corolla , che soglio- 
no preparare con sole o con aceto. Se ne la grande industria 
nelle Calabrie é nelle Paglie , specialmente in Foggia , Man- 
fredoniavCirignola, Barletta e iujqaalche altro paese. Se u'c- 
sporlano, ogni anno in grandissima quantità fuori Segno, par- 
ticolarmente in Trieste ed in VeBecia.Dei capperi, quelli groési 
sono poco stimati , ma ì più piccoH sono pregiati oliremodo , 
perché tenerissimi , e sovente si vendono a caro pre7,7,o. Nelle 
Paglie sogliono pnre mangiare le tenere messe dei capperi le 
quali raccolgono> nel raese>dr aprile e maggio. Le fanno prima 
raddolcire DeU’aoqua fresca perpiù giorni, é poi le serbano in 
aceto. Oltre della sudetta specie di Capparit. sono spontanee 
altre due, cioè la spinosa « la rupcstrìs. Ambedue vegetano nel- 
le copi e nei rottami dei muri in siti prossimi al mare : ma 
i loro fiori e frutti non sono così stimati come quelli dcllaii- 
cula. Nelle stesse Puglie Hiangiatio anche i bulbi del Mascari 
coniosum , che domandano làmbascioni. Li raccolgono nel ver- 
no, li fanno bollire, e poi preparano ad oso d'itisalala. 

Nel Regno si servono di molte altre erbe per mangiarne le 
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radici, o le foglie, o le cime , siano crude 0 colte; e sono le 
seguenti. . - - ‘ 

Ferula commnnis. • In Puglia ne mangiano le te« 

, -nere- eira» colle-. 

Sinàpis geniculata. . . . ^C/wa»wre//a in molte ProWn- 

cie, come in Paglia. 

Diplolatis lenutfolia .... Buca in Puglia. 

Cardnus marionus Cari/unec//o in Puglia c in al« 

_ . tré Pro»incie. 

Scolymns bispanicns .... Cardt/ncc/fo in Terra di Lavoro 

Baphapos Landra . . ■ . . Lauana in Principato Ultra. 
Sinapis arvensis. ....... in Basilicata e altrove. 

Lcontodon appenninùm. Cironc/At nel Malese , e.eieo- 

«rtta negli Abbruzii, 

•- , - _ . ove spesso si confonde col 

, - , Hieraeium Cofumnie. 

Tragopogon . '. Di questa pianta varie specie. 

Beta marilima . . . .> . . Iclo nelle Puglie. . 

Myagrnm perenne et rugosum Lassana nel Pi incipato Ultra, 

. . e iu Terra di Lavoro 

Cbenopodium bdnns Henricos Orapi o spinacio salvalico nel- 

r Abbronzo Ultra. 

Coclilearia armpracia Bufano o radice forU. 

Campanula rapunculns ... Baponsolo in Abrnzzo Ultra. 
Sinnpis nigra . . .- ... . Sempioddo -nelle Paglie.* • 
Lcontodon taraxacnm . . : Sewme nel Principato Ultra , 

dente di leone o larassaeo al- 
trove. 

Ilcliantlms tuberosns. • . . Tartufoh bt(.nco in Terra di 

. Lavoro, e nc>i due Principati. 

Rorngo odìcinnlis l'wrraccw ovunque. 

Amaiaiilbjs biilum . . . . , Vi/ri'ìi grandi o biulone ncl- 

. TAbbruzzo Ultra ed In Pro- 
vincia li Av l'ino. 
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Hotnulns lapolus LupuH. ' ^ 

Licium europaeam Spim cristi, o spine di sepe. 


nelle Paglie e altrove. 

Clematis vitalba . ...... Vite selvaggia nel Principato 

Ultra. 

Bascns acalcatus. : ìiaremgtUe o Pmtgilopo 

rese. 

Carlina- acaolià . Carlina. - 


Urlica dioica Ardicola: 

Bumex tbycsoìdes — Cynara horrida-~ Pastinaca salita — 
Cbenopodium album et viride — Aspafagus tennifotius et a- 
entifolins — Laelia cochlcarioides — Diptbtaxis tenuHblia — 
Brassioa frnticulosa. ■ - . . ' . 

E per condire diverse vivande , adoperano', oltre il prez- 
aemolo < Apium pclròseHmmJ , pare l’ origano salivo f Òri- 
ganum virens et vulgare J domandato regata : 1‘ Oegimm ba- 
silicutn et minimum detto òasmicone e basHieo ; ìiP maioraaa 
fOriganum mèjoranoùìes J , la menta ^Uénlha fatiea J , là Sa- 
turaja horicnsis conosciuta sotto il nome dipinta ; e qualche 
altra pianta. 

Le fragole si coltivano iiei frntteti e giardini, in terreno fre> 
eco ben zappato e letamato. In molte Provincie dividono il 
campo in tre sezioni, ed in tre anni il piantano tatto di fra* 
gole , nna sezione per anno; cosicché a capo di tre annate, la 
prima piantagione invecchiando , si rhniova eoi rimessitic- 
ci , piantandoli in fossette con altro letame ; ed é cosi che in 
ciascun anno si raccolgono fragole. Da tutti coltivasi la fra- 
gola comune ^ Fragaria vesta) , e solo presso qnalclic 'gran- 
de Città , In particolari giardini , la qualità delta amnassa 
f Fragaria chiknsis) , che suol riescire assai grossa. Le frago- 
le spontanee sono piccole, ma fornite.d’un arenra più inten- 
so e gradilo di quello delle coltivale. > 
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AlBEni FjtOTTlFSai ' " 

Molle specie e nomcrose varietà di alberi frnltifcrì si col* 
tiva nelle diverse Provincie, e ciascuna lia le sue qualità par- 
ticolari. La nostra, pompna vanta le seguenti ; fico ,'ciliegiàt 
albicocca, pesca, susina, mandorla, noce, carruba, pera, me- 
la, sorba, nespola, lazzeruola, «otogna, melagfanata, mora, 
gelsa bianca, castagna, avellana, giuggiola ,pmo, opunzia, 
agrumi < oliva ed uva. ! , . ■ ’ ' 

II fico ^Fieus earicaj é un alberò ebe vien per- ogni dove , 
ma prospera più nei terreni calcari e luoghi caldi, ove si pian- 
tano appositamente ^fesi fiebeti -come son quelli delle Ca- 
labrie e delle Puglie. Quivi si fii grande industria di fichi sec- 
chi, che si portano nelle altre Provincie, nella Capitale e fuo- 
ri del RCgpio. Del fico vaiitiaino meglio di 50 varietà , sebbe- 
ne alcune volte una stessa, qualità varia di nome nei diver- 
si paesi. Di queste alcune sono bianche , aicune nere; pa- 
recchie bifore ed altre vnifere , e di queste ultime ci ha cer- 
te sorte che diventane bifore quando gU'alberi sono oltre- 
modo vecchi , siccome spesso si osserva nelle Paglie , de- 
ve si distinguono coi nomi di fico trahese, ( eh’ è'io stesso del 
fico lardaro dei napolitani)i fico mllarano e fico della penna. 1 fi- 
chi a preferenza vengono buoni nelle Puglie , nelle Calabrm 
c in qualche altra Provincia ^ nelle quali 'contrade maturan- 
do n ataralnknte, seno pregiati s'i freschi che secchi:. laddove 
in altri paesi costttmahdosi di affreltorne la maturazione mei'- 
cè l’olio , benché non da tutti , tali frqtta non sono molto 
csqui.site. Pra le varietà è sommamente pregevole quella dét- 
to fico natalinQ in Calabria e fico vernino in Puglia, poiché ma- 
tura da ottobre sino a genuajo- Di sapore. è assai delicato; e 
la sua forma somiglia molto ad una pera; ha peduncolo mol- 
to allungato , corteccia finissima e nera che suol tingere le 
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dita allorché mollo ai maucg^ia ; Im la poìpa'biaiica eoa po- 
cbissioii o uesiiuu grauello. Vi ó audio un'ulliu qualità di fi* 
co vernino , che matura sino a geuiiajo. È bianca al di fuo- 
ri e assai rossa al di deutro ; ma è piu comune della pre- 
ccdeule. Non é agevoi cosa discorrer partUameuto e distin- 
temeule dei fichi del Reggo , poiché a voicrue ricuuosceiu 
tutte le svariate qualità e sorte , couverrebl>e paraguuurle 
fra loro: il die nou si comporla dalla brevità' di questo suu- 
tu. In, quaulo ai caprifichi , iu talune Provincie i coiiladini 
sogliono caprificare alcune varietà di fichi nel mese di luglio , 
coirinUlaro ad un giunco , filo d' erba u altro tre iu quattro 
caprifichi , e sospeuderli agli alberi , spesso iudistiutameulo 
fin tutte le varietà ; segucudó cosi raufichissima pratica lur 
tramandata. ■ i 

Rispetto alle ciliegie fPruìM$ eerasu$J, nella maggior parte 
somigliano nioltoalle qualità che si coUivuno nei dintoini dclli 
Capitale e comunemente addimandausi cerate. Delle ulbicucclu-. 
f 1‘ivnm antwniaca ha più ^rle, tutte couosnulc cui no- 
me di erisommolc e vrimmicceche. Alcune sono piccole , e al- 
tre di menzuua grandes/.a , tra le quallè da distinguere suiii' 
momeute quella che in molti paesi -addimaudasi ammastatu , 
eb'é molto pregiata pel sapore zuceberinu e fragranza. Ci lia 
pure quella ed un'altra qualità assai grossa , che in 
alcuni luoghi diced alessandrina, ed in altri a tabacchiera , cu- 
me quella ebe ne ha la forma , e la polpa facilmente distac- 
casi dal UQCciuuk) : ma uou é lauto pregiata pel sapore , 
quanto. per la grossezza. L’albero però che la produce , iu 
taluni paesi non sempre n’ é carico come le altre varietà 
che ordinariamente vengono copiose. C ce ne ha in fine del- 
le sorte a mandorla dolce e amara. Del prugno / PiMnui uu- 
mfsticaj , vi sono numerose qualità vi é la nera , di cui una 
varietà domaudasi dainaseena nelle Calabrie , ed é la pii. 
maliccia e di pochissimo, pregio. Vi sono le bianche di sva- 
riata forma e grossezza, tra le quali alcune sono tonde , dette 
g cerasa, e di queste ulUc verdi, altre tendono ut giallastro , 
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ed altre in fine rossastre. Vi è pure la prn^a cascoviplia , 
d’india d’està, jìappacone l)ianca e rossa , bianca d’ està, di 
rrancia o regina Claudia , agostiuella , prunella di S. Fran- 
ccsco, (clic ci sembra non essere altra cosa ebe \& fcmdatella 
dei Nipolilani), prunella di Spagna o prunella d' Andria , la 
quale ò pregiatissima nelle Puglie, e gli alberi ne sono per 
lo più sempre carichi. DSlIe susine alcune maturano nella sta- 
te , altre in autunno ; c qùcsta sorta di fruito pruova bene 
\yer ogni dove , viene generalmente di buona qualità , e di 
quarilità copiosa, cosicché si dissecca e se ne fa commoixio. 

Il pesco CAmygdaìus pertica J pruova meglio in terreno fre- 
sco e sostanzioso. Vien conoseiuto col nome volgare di per- 
meo, e se ne coltiva più sorte, cioè pesco a punta, tondo pic- 
colo, spnccorello, verace, sanguigno, tardivo, precoce, apra- 
tura , pesco-poitlb ec. Coltivasi pure il nocepesco , e ve n’ba 
due qualità , il giallo , eh’ è il più pregiato , e ’l rosso ; ma in 
maggior copia si alleva la qualità duracina, volgarmente p«r- 
foca , di cui vi sono due varietà mollo comuni nel Regno , la 
gialla c la bianca- 

li mandorlo /'/Iwyf/da/tw eommunifj, detto volgarmente men- 
nola o-ammcnnola, è albero di estesa coltivazione quasi in tnl- 
tc le Provincie , massime nell’ Aquilano , nel Leccese e Ba- 
rese , ove si fa grandissimo spaccio dei suoi frutti fuori Re- 
gno. Quest’albero si diletta a preferenza dei luoghi calcari , 
ove prospera senza particolar coltura. È precocissimo a fio- 
rire , e si è sperimentalo , specialmente nelle Puglie, che in- 
nestandolo sulle stesse piante gentili , la fioritura ritarda , 
cd è meno esposta ai freddi intempestivi . Vi sono {mù quali- 
tà di mandorle di svariala grandezza e conformazione; e tol- 
te con guscio" duro, tranne una sola , ch’è la più piccola , la 
quale lo ha tenero e delicato, che facilmente si rompe in boc- 
ca ed anche frale dita. È la più pregiata nelle Puglie c nel- 
le Calabrie , ove nddimaudasi mandorlo molfetca o trolfifr , e 
suol produrre costantemente due mandorle in un sol frutto. 
Risulta da espev lenza che siffatta varietà rende , in pro[ orzio- 


Digitized by Googte 


• 99 C 

ne, più frutto .delle altre torte ; concibsiocliè un tomo’o dul< 
la molleseha rende dodici in tredici rotola di mandorle mon- 
date; laddove un tomolo di quella a guscio duro, non nc dà 
più di sette in otto. -Vuol intanto avvertirai die l'albero del- 
la moUise è molto delicato, né s|>esso, né copiosamente porta 
fiotto come le altre sorte dal guscio duro, fra le quali é an- 
che da notare nna le cui diu|)e portano sempre due mandor- 
le in un sol frutto, e questa dai Pugliesi domaudasi fùjliala. 
E da ultimo coltivasi [iure la mandorla amara. 

L’ albero del noce ^luglatu regia J rie.sce a preferenza m i 
terreni freschi e profondi. Ve ne sono due varietà principa- 
li , la grande detta noce di S. Frowcsco in Calabria, e la pic- 
cola che suol variare a guscio tenero e duro , cd- é più este- 
samente coltivata. Se ne distinguonn pure altre varietà per 
la diversa forma dei frutti ma sarebbe superllito parlarne. 
L’albero dell’avellana, nnccitiola, o nocella avellanaj 
si giova di terreni freschi e sciolti delle valli e luoghi monta- 
gnosi, perciò é rarissimo nelle Puglie ed altri siti secchi del 
Regno, e abbonda spontaneamente nel Principato Citta, negli 
Abbruzzi , e nella Proviueia di Avellino ,i ove su ne fa esteso 
commercio. Quivi gli agricoltori anche il coltivano nei fondi 
destinati alla semìnagioue , ove non solo il frumento, bensì lo 
feiTane , granone, legumi , praterie artificiali annue ed altro 
piautano con buon successo. Il castagno fCoiUinea vescaj si al- 
leva ceduo e per frutto: del primo parleremo, trattando dello 
selve, e del secondò diciamo ora poche cose, serbando il resto 
colà dove parleremo dei boschi. Prospera nei terreni sciolti e 
freschi sulle,montagnc, e si coltiva nelle Calabrie, negli Ah- 
bruzzi,.^ più estesamente in Terra di Lavoro e nei due Prin- 
cqtati , ov’ é oggetto di grande spaccio. V’ha tre sorte di ca- 
stagne, la grossa che domiindasi marrone , la_ mezzana , e la 
piccola selvatica che serve ordinariamente ad ingrassare i ma- 
iali. Nelle Calabrie disreccansi lentamente all’uziniie del fuo- 
co le castagne, le quali cosi ridotte e mondate di corteccia ven- 
donsi o si danno ai maiali, e ne mangia anche la gente povera. 
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Sono «onoBciute «olio il nome à\pùtUk nella ProTÌncia di Co- 
senza. 

11 «uTubo fCeratonia $aiquaj si gio'fa molto di terréno cal- 
care nei luoghi meridionali del Regno. Non esige oolUtazio- 
Tie , ma taluni rkmeslano per arerne fratta pia grosse e su- 
gose le quali mangiansi dal basso popolo. Nello Paglie ricono- 
sconsi col nome di pittazzi, ealtroTesiaddiroandano Kiu^elle. 
Comecché il carrubo ‘è nn albero che non porta veruna spe- 
sa nell’ allevarlo , così di leggieri si moltipiica , gettandone i 
semi e lasciandone crescere lo piante a lor piacimento. Nella 
Puglie si pianta fra lo vigne , olivi , mand<wli , e nei campi 
per la seminagione; ma più nelle basse colline e nei terreni 
scoscesi ove abbonda il calcareo. Il cormbo fa buona lega col 
mandorlo , nè questi alberi si nuocono scambievolmente, anzi 
può dirsi che l’ uno si giova dell’ altro. In alcuni luoghi delle^ 
Paglie gli agrieollori ne prendono partioolw cura, e fanno così.' 
Pongono i semi nei vasi, e le pianticelle passano a dimora dopo 
qualche anno, e alF età di tre io quattro le propagginano ; e 
tal pratica dicono calare a nmciolo. Messe le barbicelle , ta- 
gliano le piante dalla radice principale , o ve le lasciano , e 
poi nestano gli arboscelli , facendoli crescere a forma dtcam- 
pana , mercè una ben direfla potagione eh’ e^uono in no- 
vembre. Così le carrube riescono meglio nudrite , polpose e 
zuccherine. I carrobi non innestati danno fratti esili e sec- 
chi, e sì questi che i grossi servono pei cavalli , massime nel- 
la Mcfroimli. • • u 

11 Regno è ricco di pere f Pyms commvtnùj si estive che 

d’inverno, i cui alberi si giovano più di fondo fresco e sostan- 
zioso. Ve n’ha numerose sorte , delle quali talune sonò pre- 
coci, altre di autunno, altre d’inverno. Tra le pere vi è qua 
varietà detta pera-mela, ohe si dUlingne daHa corteccia a co- 
lore di ruggine di ferro. Ottime sono le pere negli Abbron- 
zi, nelle Calabrie, nel Sanuio, nei due Principali , io Terra 
di Lavoro e nella Basilicata. E delle pere esUve si fa tanta 
quantità , che si disseccano e spacciano nella Capitale , oltre 
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le fresche di ogni qnalitù che vengono quivi da tntt' i paesi. 
In quanto alle mèle ^Pijrw malvtj dicasi Io stesso delle pe- 
re, se noR che vaol avvertirsi che le mele d'està, ‘tranne qual- 
che sorta y poco souo pregiate. Le Puglie sono alTatto sforni- 
te di mele d* inverno , le quali vengono copiose e belle quasi 
ili tutti siti montagnosi dei Regno. Tra tutte le qualità, più 
pregiata è la cosi detta tnela-pera la quale è fornita di cortccv 
era simigliante afla pera-mela. 

Del cotogno fPyrus eydoniaj v'ha duo sorte , generalmente 
coltivate , quella dal frutto di meazana grandcziia , di forma 
rotonda e color giallo, e l’altra dal frutto grande (domanda- 
ta in talune Provincie catalogna ) di forma bislunga e color 
giallo-verdastro: e sono entrambe coperte di Otta lanuggine. 
Delle cotogne si fa uso comunemente più per prepararne 
eotognati j che per mangiarle. Nelle Puglie ed in altre Pro- 
vincie costumasi bollirle nel vincotto , e mangiarle con gu- 
sto, facendo Io stesso deHe mele e pere di cattiva quali- 
tà. Tre varietà principali si coltivano del sorbo ^Sorbue dome- 
stica J conosciate col nome di svorvolo. Vi è la grossa che ma- 
tura presto , ed é a forma di pera, detta agosleijJta, e due al- 
tre d'inverno, nna dalla stessa forma , ed un’ altra globosa. 
Il nespolo Mespiìut germanica J non ha varietà particolarL 
La lazzcruola fCrataequt asarolusj domandasi pure nazsarola; 
c se ne coltivano due qualità,- la gialla , detta di Germania , 
e la rossa dal frutto piccolo, che in talune Provincie è rara. 

Il granato ^Punica granatumj quantunque viene per ogni do- 
ve , anche nei InogM calcarei , pure a preferenza si giova 
dei terreni profondi e freschi , c negli ortr ove spesso ven- 
ga innafliato; perciò le frutta riescono migliori perché più 
grosse con granelli hen sviluppati e sugosi. Tra le varietà di 
granati, sono da pregiare il cosi detto aìappio, quella con gra- 
nelli senza noccioli, eh’ é rara, l’altra con granelli assai gros- 
si e sugosi, che in talune Provincie addimandasi dev/r di en- 
vnllvy dalla forma che ii«f rappresentano, e qualche altra ; e 
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qoMle SODO tutte dolci. Vi é filialmente un' altea qualità che 
jK>rta graDelli acidi e piccoli, ed é poco pregiata. , 

• 11 moro ò gelso nero ^ Mona nigm^ coltivasi negli orti , 
giardini , luoghi arenosi luugo il mare , vicino i pozzi , va- 
sche , cisterne e siti simili , ove il moro profondando suo ra- 
dici , trova copiosi umori e freschezza di cui molla si gio- 
va. Quivi le-more vengono grosse, sugose e saporite. Colti- 
vasi anche il gelso bianco ^Slorus albaj per frutto : ma si di 
questo che del moro ( conosciuti entrambi coi nomi di rieuzoi 
cielzD, eeuza, e simili voci ) diremo qualche altra cosa, quan- 
do ne tratteremo considerandoli come servienti a nutrire i ba- 
chi da seta. In quanto ai lamponi fRubia ic/arusy squisite so- 
no queste frutta nella Provincia di Cosenza. In altre contrade 
del Regno il minuto popolo mangia pure le frutta di altra qua? 
lità di rovo, Eubu* dalmaticut (che in Puglia domaudansi atna- 
ra.oce), ed anche quelle del Mespilvs mono^jna. 

Il giuggiolo f Zizyphui vuUjaris J in alcune Provincie dice- 
si scioscivla, in altre tceioela, e joiema o joieva altrove. Nasce 
quest'arboscello spontaneo nel luoghi calcari delle Calabrie 
e delle Puglie, ove infesta tutt’ i circostanti campi coi suoi 
numerosi polloni, se non si ha cura di estirparli. Gii agricol- 
tori usano scapezzarne i più piccoli e mal iiudriti , allevando 
solo i migliori e più robusti. Le giuggiole spontanee sono d'or- 
dinario grosse quanto un’ oliva di mezzana grandezza , cd i 
Pugliesi ue faivno spaccio dentro e fuori Regno spccìalmtìnle 
nei paesi del- Levante. Queste frutta spesso sono attaccate da 
vermini che ne mangiano la polpa, restandovi la sola epider- 
mide , e sogliono tosto cadere. 

Raro è coltivato il pino domestico fPinuspincaJ eccetto che 
nei due Principali e in Terra di Lavoro, ove si propaga con- 
tinuamente , e so ue prende special cura. Nei primi anui si 
suole piegarne dolcenx'ute i rami, ligandoli al tronco, perché 
non caccino molta resina, allorché l'anno seguente deblHmsì 
tagliare. Ve u'ba due sorte , quella con pinocchi dal guscio 
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latrile , c)ie domendaBi pigna moUùt , e I altra con frulli dal 
guicjo duro, cliu dicosi pigna tosta. 

L'opunzia, volgarmente detta fico d'india fQpunUa ficus-in- 
dica) trovasi oggi spoutaoca nei iunglii caldi, calcari a collie 
nosi prossimi ui muro, senza veruna coltura, poiclió siffatta 
pianta non ue abbisogua , e vegeta rigogliosamente nei cre- 
pacci dei i|^cigQÌ, Ni Ile Calabrie, .specialmente, ve ne sono 
uuinerosissime piante , le cui frutta hanno buon sapore. Te 
u'Jia due sorte, la gialla e la rossa. Ias foglie dell’ opunzia si 
danno per foraggio agli animali vaccini , e deU'uso che se ue 
fu come ingrasso, ne parlammo uirarlicolo dei letami. 

Gli.agrumi pruovano bene nei terreni .sciolti e sostanziosi 
presso il mare e nelle fresche vallate. Letiulabrie sopratutto 
sono i paesi privilegiati dalla natura per la coltivazione di ai 
belle ed utilissime frutta; e si distinguono i contorni di Reggio, 
le vallile d« Giujosa, Ruccella e Caslelvctrc, e iu Puglia le fai- • 
de orientali del Gargano presso Rodi, Vico,-]scbilella, Viesti 
ec. Propagano gli agrumi per semi , margotte e magliuoli, 
che iu Calabria domandansi eavigliuni. Mettono i semi in ter- 
reno ben preparato ed ingrassato, nei mesi di marzo e apri- 
le, e quando le piaqtoiine giungono all’ altezza di nn mezzo 
palmo, le diradano. Dopo nn anno le sarchiano e letamano , 
innaHiandole sempre dal loro nascere. PassiiH tre anni le pas- 
sano a dimora, sia innestandole prima di ciò fare , sia imio- 
slandule dopo il trapiaotamento; ma comunemente costuma- 
no il secondo metodo, e quelli che riniieslano prima, liauuo 
laccortczza di fare l’innesto all'altezza di tre in quattro pal- 
mi, -aflìtielié nel trapiantarle, rinnestn non vada sotterra , e 
non corra perciò rischio di {lerdersi. li trapiautamento fanno 
in auluiiiin, ponendo le piante in formelle dvlla larghezza di 
quattro palmi , e profonde tre e mezzo , alla distanza venti 
palmi r una dall'altro e riempiendole di terreno .sino alla me- 
tà. Ch» fallo , in marzo seguente ingrassano gli alberi con 
ntabhio di pecora ben farmcntnio, n coi residui dei letti dei 
bachi da scia, e poi vi soprappongono il terreno fmclic per- 
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fellnmcnle si riempia la fossa. Al qnintn anno (fi olà , eioé 
dopo il secondo anno del tmpianinmento, innostaim pii agru- 
mi a scodo. Per le marpoltc scelpOno i mipllori rami, i qua- 
li, messe le hnrbicelle , tapliano dapli alberi e ponpono a di- 
mora. In quanto ai maplitioli o eavigUmi fanno così. In map- 
pio tolpono \ rami di aprnmi, principalmente dei limoni, non 
più lunghi di nn palmo , e forniti di pemme. Li ponpono in 
terreno ben |)reparato ad aiuole o a quadrali, che domanda- 
no ctttelle, alla distanza di un palmo l'un dall’altro. Le pem- 
me non più di cinque, delle quali tre sotterra, e due lascia- 
no fnora il terreno. Sviluppate che sono le nuore messe , le 
sarchiano spesso, le ingrassano con stabbio ben preparato , 
r le annaflìano: e dopoché sono giunte a giusta età le pon- 
gono a dimora. Ben vero però che il limone , la così detta 
lima di Spagna , il cedro ed il cedralo se non s’innestano , 
vengono anche buoni propagandoli per magliuoli, ma il ber- 
gamotto e l’arancio moltiplicati coà ,• vogliono assolutamente 
essere innestali. E per ottenere agrumi pregiati per gusto e 
per veduta, scelgono sempre per soirgetto la lima di Spagna, 
allorché debbono eseguire gl’ innesti., la quale molto si pre- 
sta ad ingentilire gli scudi nestati. In generale, quando in* 
grassano gli agnimf, praticano a questo modo. Fanno intor- 
no a ciascun albero un piccolo fosso, finché si scnoprono leg- 
giermente le piccole-radici , alla distanza di un palmo e più 
dal tronco , e vi [longono lo stabbio ‘che poi cuoprono collo 
stesso terreno cavato. E per la miglior coltivazione degli stes- 
si, costumano zapparli quattro volte nell’anno, in dicembre, 
maggio, giugno c settembre, innalTiandoli sempré che ne han- 
no bisogno. Da ultimo , allorché gli alberi giungono ai sci o 
dicci anni, cominciano a potarli delicalissimnmente , toglien- 
done i soli rami superflui e secchi. Vi sono più qualità di agru- 
mi, ma noi noteremo i più generalmente coltivati, cioè aran- 
ci, mnnderinii bergamotti , cedri, cedrati, lime, e limoni;- e 
di (jiiesle sorte sonnvi diverse varù la. Delle arance sono da 
pregiare le più grosse a s<'orza tenera e sottile, c i inanderi- 
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DÌ cbc prodacono frollo assai delicato a inaogiare. Clòebe ae> 
cresce inoltre il pregio di queste frutta nelle Calabrie , si è 
che dorante I Inngbi viaggi per mare le medesime non mai si 
goaslano. Fra I limoni da mangiare sono da pregiare i più 
grossi, che in taloui paesi dei Regno addimaodansi limoni a 
pane, con moltissima polpa , come pure quelli di mezzana 
grandezza con scorza nigosa , che diconsi limoni ineannellati. 
Dalle limoncclle c da altri limoni piuttosto piccoli estraggo- 
no sago, che mandano all’estero. Il cedro viene grossissimo e 
assai bello e serre per candirsi : le lime anche si mangiano ; 
il bergamotto e'I cedratosi adoperano, per estrarne l’olio es- 
senziale tanto ricercato in commercio. Gli agmm! sono fratti 
di estesissimo traflìco nelle Calabrie, e formano ona delle prin- 
cipali ricchezze di quei paesi. Le copiosissime arance e limoni 
si trasportano fuori Regno, nella Metropoli e nelle altre Pro- 
vincie. 

L’albero consacrato a Minerva giovasi rooRo dei luoghi cal- 
cari, collinosi, ventilati, scoscesi e soleggiati. Però vegeta nei - 
soli siti bassi e maritimi degli Abbroszi , più nelle Provincie 
temperate, ed estesamente nelle Paglie e nelle Calabrie, ove 
si fa r industria oleifera la più ricca del Regno, non solo nel- 
la qnantitó, ma anche nella qualità degli olii ; fra i quali non 
sono gli ultimi pare quelli di alcuni luoghi della Basilicata , 
del Principato Citra, di Gaeta e di Venafro. Oli olivi ordina- 
riamente si piantano in quadrato o in quinquonce; siano isola- 
ti, 0 insieme colla vigna , e ciò si costuma più comunemente 
nelle Cafabriee' nelle Pnglie.Qoivi si mettono nello stesso tem- 
po olivi e viti coltivate basse , le quali invecchiate a quattor- 
dici anni o a quel tomo, si estirpano , e restano solo gli oli- 
vi , che molti sogliono tosto ingrassare. Numerosi sono gli 
estesi c vecchi oliveli che vedousi rigogliosamente vegetare noi 
J^eccese e specialnaente nelle Calabrie , cioè nella piana di 
Casalmiovo, Bagnerà, Olivadi e Monteleone ; e in questi ul- 
timi siti v'ha degli alberi colossali, non mai potati , i cui tron- 
chi' liauno una circonferenza di diciolto in venti palmi ed 
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ou'altezza di circa ottanta Conj'incnwnte gli oliti si po- 
tano ogni due anni , e projiriamenlu nell’ anno seguente a 
quello in cui si è fatto ubertoso ricolto * e ciò si fu tra mar- 
zo c aprile ; ma »' ha dei luoglii io cui non si potano , o di 
rado. La potagione di questi alberi è cosi l>en intesa nella 
Provincia di Bari ed in alcuni sili del Gargano t che talune 
altre Provincie si sono servite di quei paUtori per istruirne 
f propri! agricoltori. Nel Leccese , per togliere le frasche agli 
olivi, si solevano prima osare alcuni coltelli ricarvi, delti run- 
chi, attaccati all estremità di lungho i>erticho. Preseulcaicu- 
le, conosciutisi i cattivi eOetlidi questa pessima pratica, si fati- 
no salire , con scalo , sugli alberi i potatori muniti di slru- 
meutL opportuni per dU'udare più agevolmente c con ogni t e- 
gola gli olivi: Ed inoltre si roonduup i tronchi dal legname gua- 
sto c secco , con ogtii delicatezza ,j!Ìno a che si giunga alla 
parte vegeta del legno e della scorza; e nel Leccese si u.sa di 
tagliare un anello di scorza inloruo agli alberi o rami infrut- 
tiferi clic lussureggiano solamente in frasche. Vuoisi avver- 
tire intanto che in quella Provinci:t si costuma d’ititicslare gli 
olivi più pcrelié i medesimi resistano alle inlemjterie della 
stagione , anzicché ad ingeutilinie gli olberi: c gli scudi clip 
si sogliono nestai e, appartengono ad una sorla di oliva detta 
ecUinn, che più delle altro resiste ai freddi. Nei luoghi a pen- 
dio , ove il terreno é più sciolto, gli ngricoltori Baresi fatino 
un recinto di terreii» ititurno al |M.‘dale nella parte più bas- 
sa del fondo, od oggetto di tralleiicre lo piogge sotto gli al- 
beri , afliiichè se nc giovino , e non lasciare elio le medesimo 
trascinino nei solloposli fondi il terriccio e le olive giù cadu- 
te. Diverse »mo le qualità di olive di svariala gruqdezza , 
delle quali molle sono da olio , e tutte umiet iscotio , tranne 
una die re»>a 8em,»rc pcrfoUainenlu biouca. Nelle Puglie nJ- 
dimandasi oliva u eameUiHu dulia foniM e dal colotx^, ma ra- 
ramente si coltiva. Delle olive mangerecce; quattro- coti>.i* 
nemenle se ne conoscono, cioè l'oliva dolce nel Barese, della 
cosi per la dolcezza c sapore delia sua polpa , ed è di luez- 
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zana grandezza. Si coltiva per prepararla col aale , facen- 
dola prima perfettameule annerire c alquanto disseccare. 
L'oliva di Gaeta, la quale è pregiatissima in moltUuogbi del 
Itegno, e più nella Capitale. L'oliva rayusea nel Barese è as- 
sai bislunga e la più grossa di tutto le varietà. Alla estremi-' 
tà é quasi acuta, di color verde vivo, o macchiata di puntel- 
lini bianchi , con foglie lunghe o larghe , e assai biancastre 
alla superQcie inferiore ; ma é un poco rara ed ha poca pol- 
pa in proporzione d.-i nocciolo. Si coglie jn agosto per pre- 
pararla in salamoia, di cui sarà detto appresso. Taluni la fan- 
no annerire , e la preparano col sale. Da ultimo l’ oliva di S. 
Agostino nella *8tcssa Terra di Bari , é conosciuta nella Capi- 
tale col nome di oliva d'Andria, ove precisamente se ue fan- 
no cccellenlissime. È di forma ovale, ma aH'estrcmità è piut- 
tosto rotonda, ed è più dell’ altra coltivata , e proporziona- 
tamente al nocciolo ha molta polpa. Si coglie sempre ver- 
de in agosto , c nelle Paglie si prepara nel seguente modo. 
Per ogni tomolo di olive si tolgono quattro misure (misura na- 
poUtana) di calce vergine iu polvere , e sei misure di ottima 
cenere di forno , che si domanda di nozza. S'impasta il tutto 
con acqua di maniera che la pasta non sia nè assai molle, né 
troppo tenace. Si fa tale impasto, in recipiente di legno, e da 
taluni si costuma in quello di rame, e quindi vi si versano le 
olive, voltandole dolcemente con cucchiajo di legno a lungo 
manico, c non mai di metallo , il cui contatto pregiudica le 
olive. Si rivoltano queste frutta per più ore, e ciò si ripeteper 
cinque o sci giorni di seguito , sino a che giungono ad un 
giusto grado di cottura comunemente detta. La quale cot- 
tura misurano cosi. Prendono più olive, c ne tagliano la pol- 
pa verticalmente dalla sua superficie sino a quella del noc- 
ciolo; se veggono che la stessa è annerita nell' interno per 
metà 0 pei due terzi, allora la cottura tengono per giusta. Quin- 
di il suo grado più o meno avanzato nelle olive, dipende dal- 
fcsscru le medesime gradatamente annerite nelfiutcrno del- 
la polpa, c quando le vogliono spedire in altri paesi , arre- 
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stano il grado di cottura sino alla terza parte della nacdesima 
giacché le olive facilmente si corrompono, quando sono state 
per lungo tenqra immerse nell'Impasto' di cenere e calce. Do- 
po colte a questo modo, le lavano con acqua dolce e fresca, 
e poi le lasciano stare in recipienti di argilla cotta nei qua- 
li spesso si cangia l’ acqua, sino a che indolciscano. Dopo le- 
vano l’acqua, e versano la ealamofa, che preparano cosi. Tol- 
gono per ogni tomolo di olive quattro rotoli di salo, che fan 
bollire in acqua con foglie di alloro;, rami e fiori del Foeni- 
nitum piperatum et vulgare, che i contadini chiamano finocchiel- 
la. Dopo la saggiano , e vi aggiungono sale o acqua dolce , 
secondoché la ealatnoja sia più insipida o troppo salata. Quin- 
di la fanno raffreddare e poi la versano sulle olive , che si fanno 
stare sempre al di sotto del liquido , altrinaenti tutte quelle 
che n’escon fuora, si anneriscono y si corrompono e guastano 
le altre. Così jirèparate, le olive si tengono in luoghi freschi, 
ed esposti all'aria in siti ombrosi, tenendo i recipienti chiusi 
con ogni precauzione, perché ogni poca pioggia che vi cades- 
se, guasterebbe le olive. Altri più diligenti sovente le osserva- 
no, e se ci é bisogno, fanno una novella «afamoya,c.hc sostitui- 
scono alla prima già alterata. Ben vero in questo caso , essen- 
do passata la stagione del finacchio selvaggio, si servono del- 
la semenza del finocchio coltivato, che fanno bollire colle fo- 
glie di alloro. 

La raccolta delle olive generalmente si fa da novembre in 
poi. V'ha di quelli che le fanno prima ben maturare sull'al- 
bero, ed ottengono più quantità di olio, ma d’inferior qua- 
lità: altri le colgono non perfettanMnte mature, cioè ncneri- 
te per metà, e ne cavano miglior qualità di olio , e quantità 
minore. La bontà compensa la quantità , e viceversa. Ci ha 
di coloro in fine che non solo le fanno prima maturare, ma 
le lasciano iKms'i cadere, e poi a terra le raccolgono ; ma noa 
bene sì avvisano. Le olive così raccolte si depongono in certe 
vasche di pietra, o si ammassano su i pavintenti , e si laseia- 
oo 9tare fino à che ai macinano. Così deposto, fermentano. 
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• prodacoDO an olio alterato. Le macine , altre sono all’ aso 
antico con una mola di pietra verticale , che schiaccia le oli- 
ve ; altre [)iù moderne, con due ruote similmente di pietra ; 
ma queste altime sono più in uso. Nella Provincia di Lecce 
un certo defunto fraucesco Vincenti inventò nna macina a 
quattro pietre, che si trovò efficacissima e più utile di quella 
all’uso antico. I torchi , alcuni sono a due viti fisse, nitri con 
una vite mobile ; e questi ultimi si usnnò dalla mappior parte 
degl’ induslrio.si: c le olive peste si racchiudono in alcune pab- 
Lie di giunchi , che addimandansi fiseine, fisco'i., e simili voci. 
In varli paesi si sono introdotte le compresse a torchio idrau- 
lico , e le forate di ferro fuso. Nella Provincia di Catanzaro 
si é introdotta l’ industria di ricavare, mercé replicato moli- 
tore e lavande , molto olio dalle sanse , del quale si fa com- 
mercio fuori Regno , ma.ssime con Marsiglia , ove principal- 
mente serve per la fabbrica dei saponi. In divetsi paesi si 
costuma avere più stanze, noi pavimento delle quali suno co- 
struite alcuno vasche a bella Irasta , perchè ogni proprietario 
di olio vi de|>ouga il suo , e ne ritiene la rispettiva chiave , 
pagandone il fitto al proprietario del trappeto. In terra d’O- 
tranto i proprietarii usano depositare i loro olii, non ancora 
depurati-, presso le cosi dette cisterne dei pubblici negozian- 
ti , le quali sono incavate in una particolar specie di tufo det- 
to carparo. I negozianti rilasciano, in questo caso, ai sudetti 
propriatdrii nna polizza corrispondente in olio deparato , eoa 
un rilascio del 5 per 100., che ad essi negozianti si fa nelle 
annate regolari. Sifiatte polizze girano in commercio , al pari 
delle carte monetate , e ne hanno lo stesso valore , casicché 
i proprietarii nei loro pressanti bisogni hanno un effetto che 
prontamente si cangia in puro danaro : la qual cose è un van- 
taggio importantissimo pei proprietarii e pel commercio in 
generale degli olii. Nel Leccese si raccoglie abbonduuteinen- 
te una qualità di resina , detta comunemente gomma diuHeo, 
di un soavissimo udore j e che nella calda stagione trasuda 
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dagli alberi, sia dai tagli dei rami , sia dalle crepature della 
scorza, e spesso dai buchi fatti dagl' iusctti. 

La vite riesce meglio nei sili bassi e soleggiati , calcari e 
caldi, anzicché nelle terre argillose c fredde. Si educa a vì> 
gna bassa o Ialina , a pancata e ad arbuscullo. La vigna lati- 
na si coltiva nelle Calabrie , ncHe Puglie , nel Snunio , negli 
Abbruzzi , nella UasHicata e in diverse contrade dei due Prtii* 
cipati. La pancata si costuma da puclii nei due Principati c 
in Terra di Lavoro, massime sulle colline ; ma in queste tre 
Provincie più estesamente allevasi la vite ad arboscello, e gli 
alberi cui s'appoggia, sono il pioppo nero, (e rarissimo il 
bianco), l'olmo, l'acero, e il majo. La vigna latina si propaga 
per barbatello c per magliuoli recentemente tagliati dallo 
viti piu robuste, ponendole in formelle profonde tre in quat- 
tro palmi, e disponendoli per filari quadrali o iu quinquonce. 
D'ordinario nelle Puglie si fanno paraleliogramme, ed iu cia- 
senna si mettono due tralci, e '1 terzo tra una formella c l'al- 
tra ; ed in primavera , essendo il terreno soffice , tra le vili 
novelle si seminano poponi, cocomeri c fagioli clic prnovano 
beile. Si fanno pure le propaggini da novembre a febbraro per 
riempire i vuoti lasciali dalle vecchie vili già perite. Altri pian- 
tano le viti col palo , e siffatte vigne crescono mescliinc nei 
paesi che si servono di questo metodo , hanno breve durala e 
danno poeo fratto: ma però v'ha qualche luogo in cui. si os- 
serva il contrario per la particolar natura del suolo. Nelle Pu- 
glie si costuma quasi da per tutto piantar le viti coi, mandorli, 
0 cogli olivi, siccome accennammo avanti. Per la pancata si ap- 
poggiano le viti a lunghe perticiie o pali che domandansi »pal- 
lalroni, e comunemente se ne iutrecciauo fra loro i divgrsi tralci 
a guisa di festoni. La vite ad arbusccllo si pianta cosi. Si met- 
te l'ailK'ro insieme colla vile, distante l'una dall'ultra trenta 
in quaranta palmi. Ma quando si vuole occupare i vuoti la- 
sciati dalle viti già'pcrdute, si propagginano i lunghi tralci di 
^quello die sono vicine, e si appoggiano all'albero sia vecchio 


DIgItized by 


• m c 

o novello. Talanì fanno crescere la vite sol solo albero, e ciò 
])ì(i sposso si fa ne^li Al)bru7.7.i , ove i tralci scendono verso 
terra a fosfjia di capuiina, e perciò in quei paesi cliiumasi ca- 
pfinn/’to un fondo cosi piantato di vili. Ma in terra di Lavo- 
ro e nei due Principati si fanno crescere i tralci a festoni, ia- 
trccciandoli fra un albero e l'altro, oltre i tralci elicsi lasciano 
jiendere presso TaUicro islesso, e dai quali si ottiene vino d'in- 
fcrior qualità. Se nc intrecciano i principali e più robusti, ed i 
rimanenti in taluni paesi si |iotanu da febbraro a marro, ed iu 
altri si tagliano ogni due aiiiit. Nclsolto[>osto terreno si pianta- 
no cereali , gninono , legami, prati artificiali annui, pomi di 
terra, lino, canape ed anche ortaggi secondo la special natura 
del fondo. Nel Regno v'iin moIti.s.sime qualità di vitigni, le quali 
oltrepassano forse un centinaio ; e , come accennammo par- 
lando dei fichi , non è agevol cosa il numerarie , so non che 
facendone tante monografie particolari, quante sono le Pro- 
vincie, e paragonandole fra loro. Ciò non dimeno ne citeremo 
alcune principali, che più delle altro vogliono esser distinte. 
Tra le uve mangerecce oltre la cosi detta mosearelia o notea- 
UeMo e la salamanna domandata tmneaiellone; evvi il zibibbo di 
Calabria, da Cui si fanno eccellenti uve passe; l’uva del Vasto; 
la snngincUa , della quale iu alcune parli del Regno, massime 
nella Capitale, vico preferita quella di Salerno; la barbarossa 
che nei terreni sostanziosi e freschi presso Btirlelta porta grap- 
poli di quattro libbre; la naiNMararea o zinna di vacca dagli acini 
grossi, bianchi, pastosi e dolci; la qualità duracin*a cìi’é l’ul- 
tima a maturare, e si mantiene per tutto il verno, porta acini 
neri [iultoslo ovali o della forma delle prugne, òdi mezzana 
grandezza , c dicesi pruncsta nelle Puglie, rwf(jia nelle Cala- 
brie ; In rórttiala bianca e nera , che in molti paesi chiamasi 
sprrtMc di gallo-, una qualità con acini rosso-neri, allungati , 
filli e duracini con ginii|H)li grossi, detta dai Pugliesi uva di 
Gerusalemme-, la varietà bianca eh’ è una delle prime a matu- 
rare c clic domandasi uva (urrhcsca dai Pugliesi (uva rosa dai 
Napolitani) , ó di due sorte, quella cou acini molli c di poco 
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pregio, l'altra doraciaa c d'un sapore tutto particolare , eoa 
aciui che tendono ai verdastro, ed é da pregiarsi soromameu* 
te. Tra le uve da vino poi sono da notare una sorta di trebia- 
na, dalla quale in Calabria Ulteriore si fa l’esquisito vino detto* 
greco di Geracc; la parzunese da cui si trae il così detto aspri- 
no; il pelagreUo di Piediroonte; la pignola conosciuta sotto il 
nome di aglianìca in molte Provincie, ed in Calabria con queU 
lo di greco-nero, da cui si ottiene poderoso vino ; la malvagia 
e qualche altra. Lo uve sono assai zuccherine nelle Calabrie, 
nelle Puglie, nella Basilicata, nella Campagna felice, c in tutti 
gli altri siti caldi e bene esposti ; ed ivi si fondono in gene* 
rosi e belli vini, nella massima parte neri, o rosso>neri, che si 
mantengono in lunghissimi viaggi per mare sino in America. 
Nelle Provincie fredde e montagnose, e in tutt'i siti argillo* 
si le uve non giungono a perfetta maturità , o le varietà che 
si coltivano, danno un vino troppo debole , o finalmente ivi 
mancano le buone cantine, ed in quei luoghi per conservare 
a lungo il vino, e per averlo saporoso e colorito , si cuoce una 
porzione del mosto, e si mischia coll’ altro. Nella Provincia di 
Catanzaro , presso Montepaone , cuocesi il mosto, e , ridotto 
alla terza parte , si unisco col sesamo e colla farina del fru- 
mentone , e se ne fa una pasta , detta volgarmente compiilo , 
di cui si fa gran consumo nella Provincia? Tra i vini sono da 
distinguere quelli di S. Eufemia , Belvedere e Diamante nelle 
Calabrie; della costa del Cilento nel Priaci{>ato Citra; dei con- 
torni del Vulture in Basilicata; di Barletta, Trani , Canosa ed 
altri paesi del Barese; e di moltissimi luoghi in Terra d’Olran- 
to. Sono dà pregiare inoltre diversi vini particolari di vario 
colore. Cosi eccellente è il vinomoscado bianco-giallastro nella 
Terra di Bari, massime in Trani, Barletta e Molfctta, e |>rcsso 
Ccrnee in Calabria , del quale si fa spaccio colla Capitale e 
e coll estero. Lo sagarcse o alicante di bellissimo colore nero 
carico , che si fa in Barletta cd altro paese nella Provincia 
di Bali; ed altri vini particolari e di buona qualità tutta di- 
pendente dalle diverse uve e maniere ricercate nel mauifui- 
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■ hirarlì', pomo sono M csfl tleUo coUthmburro ^ \:\ nenlra ni Ilo 
•lesso Barese,' ec. Il sIr; Vrtnii"plo Salvemini, del fu Felice ' 
chi Moirpltn, ha comincmk) , sóiw ormai sello anni, a man1- 
fnltorare molle qualihi di eccellenti vini , senr.a ai-Ulir.io al- 
cono; sepraudo tulle Jc specie diverse di tivo,-e da einscunì» 
cavando un vhio pariicolare. l-ra queali vim', olire il mósca- 
Aoltianco ed il »a).«r«rM tieeo, sono da pi-e-iiare \!ì tnahaiji n , il 
Imm rinot cosi dello dft’ |)ai‘«ani, ed ii e/n eert/e, che da un 
Cipro esquìsilo; e njoitenllre qualità , che tulle regi'ono pri‘ 
molti anni. Iji fermentazione del mosto , ut diuàriamenle , 
Ri fa eseguire o mischiato coUe vinacce nei Huio palmenti C 
jterli, opnre nelle bolli ove si vém appena |)iniatc le uve, 
E tanto iielK uno che nell’ altro caso , lasciasi aperto il Coc- 
chiume delle botti durante la bollitura. In molte coutrude d,I 
Legno le edutine sono as.sai ampie , e comunemente a pian 
terreno,' ma uel Barese ve n’ha certe profoudissioie, massime 
presso Canosa, ove sono cjivale negli ammassi d’ tufo calcareo 
che ivr abbonda. Sopra tali anim.assi vi sono p.ichi palmi di 
terreno vegetabile, nel qnale si coltivanocereali,- legumi, fiato- 
ne e talvolta ajcuni ortaggUe v’ ha dei siti iù cui si piantano 
anche f olivo c' il’fico, ove la «pe.s.sez7,a del tufo è tute che lo 
radici di quegli alberi non pos.satiu in verun modo |>regiudl- 
care le voke deHe gnRte. Ognuna di quasi* ha due-, ke in 
quattro saloni, che domaiidaiisi gallerie., e coutieno otUnita'tii 
cento bolli, e v’ ha certe grotte che ilo i indiiuddno cculo cin- 
quanta. Ciascuna galleria è ad un livello sotto|)oato a quello 
dell’aura e pr entrarvi bisogna .scendere quindici in venti 
scagìioni cavati nello stesso masso tufaceo,, o costruiti di fab- 
brica , muiiili di egual parapetto da ambi i lati, per poter di- 
scendere le botti dalla su|ieriore galleria neirinferiore ;-ed in 
quelle stessa grolle si sogliono pulire ed asciugare. I vini si 
versano nelle Jiotti ntedioute alcuni lunghissimi e grpssi tubi di 
pelle, chiusi, o merce canaletti di legno , aperti ; i qoa|i ca. 
Inietti o tubi cou una estremici comunicano nelle botti , e 
coU’aUra nelle aperture falle uelle volle delle grolle , e che 
■ ' J) 
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xporpfono iiir aria apoHa..]n- autumo fei ha la diltgeiua.di 
mel|crc le bolH C.oq vìui tuiovt, in an canto, ej^neHe con vjni 
vecchi, in un altro, separuudolo con fabbrica: e nel travasar* 
li., sf passano dalla supcriore gi%U$ria oeirinferiore. -In quel- 
le grotte -essendo la tenq>eratura sempre costante , odi piu 
essendo le mede^me lontane da ogni sossi, i vini fi eonser- 
vnnobeuissiiAo per più atiai.Xa capaeita dlciascnoa di quelle 
botti é da 4 sino a 8boUi legali. Ih trava'saaaento dei vini non ^ 
hvtutte-le Provincie jsr costuma ; ma> quel|i «ho il fanno , so- 
gliono eseguirlo in marèe o in quei. torno. 'Vuol intanto no- 
tarsi che in ta^ni paesi il vino suol mantenersi per più anni 
ad onta che non si travasi-,* come accade in qualche parte del 
Priacipato Ultra. • 

. . §. VI. . . . , .. . 

. *■ . lIQVIHIZiA. 

Questa pianta < Glycurrhiza glabifa ^ , é spontanea nei ter> 
reni argillosi del Teramano vicino limare , belle, Pmglie , 
nella'fiasilicatà e nelle Calabrie. In gaesti diversi paesi ve 
nosono delle fabbriche , tra.le.qoali son riaomate quelle 
della famigli a 'Geroce in Potieoro; dlCorigtiano , Cassano^e 
Bjsignanoin Calabria CHra; dhAUQia neUit- Proftneia di.Ca- 
tan7.aro di, Giordano itf Foggi.a; .e in Silvi, in Atri e in Giu- 
lia «ella Provincia di Teramo. . -, "• . : 
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Pf ARTE EBEACER E UOROAB PEB PSt TECRICl E IHiniATaTALI , 
• EGQKTTO 1 «OSCHI E LE. SELVE. * 


■MAfITB CBE DLUm MAraaiA 04 filo. , . 

• “ • ..>■'.• ■.• . ...• ’ ■ . 

Di questa generazione di vegetabili il. lino e’I canape .si col- 
tivano n»as$iinament« in molte yar(i degli Abbruzzi; in Terra 
di Lavoro e nei due PnDCi()ati, Ove riescógo di ottima. quali- 
tà: iDéDO.in oltre Provincie, e soarsissiataniente ovile Puglie. 

• DjI lino coltivansi.due varietà, il rustico, o grande , che si- 
sentina in autunno, e il oturzatico , ch’è piò corto , e da fi lu 
di mi&iior quelita , H quale Ht Calabria Citta domandasi /ino 
fismmmef/o^ fa quanto allamaceraziopp, si c tentata quella per 
sotterramento, e non baratto buona prnova. * . . 

‘ Conivaiiai pure due qualità di canape, xjiielia più grande' 
die dà miglior filo, e quella piò corta che in Terra di Lavoro 
domandasi canapuccia, ed appartiene alia Cannabis saliva var, 
minor. , - ; , , ' , ’ 

11 cotone io abbondanza coUivasr nelle Calabrie e nelle Pu- 
glie , e prospera piò nei terreni arenosi presso il màre , che 
nei fondi mediterranei , nei gnaii le piante vanno basse , uè 
oreseono piò di un palmo. e mezzo; noivcosi nei sciolti terre-; 
ni,. in cui rattezza del-cutouiere sovente oltreiiassa I tre pal- 
mi. Se ne coltiva due sorte ,. il siamese del chiarissimo .Cav. 
Tenore / Gos$r/pmm siamensej e l’erbaceo ^ G«s*gpiB« heròa- 
eesm^, ma questo pitephe l'altro. Del siamese idomapdato vol- 
garmente òambagio tunhesea) v’ha due qualità, il bianco e l’al- 
tro di color can^cio , ehe dicesi a eohr di legna ; quello er- 
baceo poi produce il solo bianco. Il siamese da filo piò fino, 
delicato , morbido e assai bianco ; 1’ erbaceo lo produce più 
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lonncc , è i willam se ne servono a preferenza per far tele e 
calze di lunga durato. I semi di cotone sogliono somministrar- 
si irci verno per foraggio agli animali vaccini , che ne mangia- 
iKT avidamclile; e i Pugliesi Spesso, perle ricerohe deÌ 4 )roprie- 
tarii, sono cosfreUi di provvedersene da CasleHaramare vicino 
Napoli. 11 cotone sovente ésnfestato da- insetti , ma- pii^nei 
luoghi umidi vicino il mare, che nei sccclii . I contadini di Pu- 
glia costumano seininaro fra il cotone alcuni semi di grano- 
ne sparsi qua « là nel campo,, credendo che gl’ insetti del co- 
toniere ne lascino libere lo piante, e slappiglino a fluelle del 
frnrocntoue di coi a preférenia si dilettano. Sé ciò fosse ve- 
ro , dovrebbe chiàrirsi con rigorose esperienze. Certo è ebe lo • 
spighe del granone , eosi seipinàto fra lì cotoniere , non mai 
vengono perfette , giacché taluni insetti ne rodono tutt'i^ra- 
ni, e spesso le spighe diventano ’nicAtiiipAe, siccome abbiamo 
osservato presso Barletta, TranI e Canosa. Lo ripeUarao , qne- 
sto é esperimento da farsi con o^i accaratczza> C4iierita 1 at- 
tenzione degli agronomi , sol perché , s’ è vero quel che ne 
dicono i contadini Pugliesi , deve considerarsi come otilissi- 
nio espediente a preservare le piante del cotone dagl insetti. 
1a> stesso potrebbe forse verlGcarsi per altri vegetabili , sic- 
come pnre si fa per taluni ortaggi . • • 

Le altre piante di cui si fa uso per aver materia dà vesti , 
eono la ginestra ^ Spartiumi jurueum J dalla quale si costruisco- 
no grossolauissime tele ; la semprèviva f Agave amerieamj dai 
cui fili nel Leccese f annosi fuui che resistono benissimo nel- 
]' acqua senza irrigidirsi come quelle di canape; e finalmen- 
te nelle Calabrie , specialmente nella Provincia di Catanzaro, 
coltivasi ì'aWero della tela f Asclepias fruUeota 'j'y ma io tenue 
quantità ; poicliè non trovandosi ad, esitarne if prodotto., se 
n’ è abbandonata la estesa coUivazioae cb'eràvi per lo avanti. 
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. i ■ §.1V. • ■ ' . , ^ . 

»n»TM TtNlORlZ. 

Sì la USO dcIlesegoeuU pianto per la vw ìb iiniure , ma non 
di tutte eguuIoMìute e sono la gmuitrellu ^Reseda luUola/ do- 
mandalQ. pura taléasza o eariasM in moUi luoghi del Oarese 
e Leccese , la' GmMa tintoria, Phylotaccm dteandra, Ptistinaea 
«pttponax^ , Carthamu tìnctoriu* eh’ è’ coltivato , e domaodasi 
saffeninone,Meri>erù imlgark «i Rhamnus infeeioriut- Nulla 'fer- 
ra si’ Otranto rsoli contadini- [>eF tiiigure le loro lane si ser- 
vono 4 >iire‘ della Re$eda eràpata^ di' hri è spontanea. Negli Ab- 
bruzzi e neh due Priflorpali s' impiegano 1 Cori ddl’ Atiihemù 
Unclwia per tiogere io giallo , e della .fecola estratta dall’ /- 
tatù lincloria per tingere. in bleu. Ma amliediie queste piante 
sono spontanee e-eoltivota. In quante all’ Mi^ufem Unctoria 
se ne tentò da poco la coltiva^ipoe in Calabria prèsso Reggio, 
ed in qualche altra Provincia , ove pare che sia ben riuscita. 
Rispetto al Poligono tintorio fPtdygomimdmetoriwn/, esigendo 
questa pianta terreno sciolto , fresco e grasso, gliagricoltoii 
Bc hanno abbandonata I» estesa coltivanioue , poiché ad- es- 
si torna più Cbuto colUvar granone ed alno- che sj giova di 
sifiatte terreno. In molti paesi di- BasUicata lo gente miuu- 
ta trae, un colore giallo, per tingere le lane, da una pianta 
spontanea di’ è fOpop enax Chinodium. La rnlihia fRùbia tinela- 
mm etperegrim J eoUivasi anfipiamcnte ih-I Princi|mt<o Citra , 
MI 'l’eira di Lavoro, e alquanto mena in qnalche altra Pi-ovin- 
eia. Rispetto alla sua coltivaziooe ci rùneltiuine a ciò chje ne 
ha dette iPsjg. Gasparrini- ove ha trattato della Provincia di • 
Napoli. • ' , • 

I.u coltura delb zafferano (Cmcus saUvufJ é^mojlo estesa 
negli alti piani calcari degli Ahbrozzi , sjjecialmente neU' A- 
quibno ove costituisce una delle ricche industrie di qud pae- 
se. Si moltiplica mercé i suoi bulhi nelle terre sciolte ed osciut- 
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tp. Zuppasi 0 vangasi il terreno profondo an braccio , sia po> 
co tempo priioa della piantagione dei bulbi , .sia ulcoui mest, 
rude lu terra si J)oniGcÌ)i dugl'influssi dell'atmosfera edaltfo, 
e taluni au\:l)e la conèimtiud/ Ciò fatto , tiratisi colla pun- 
ta della 7.ap| a tanti solelii distanti un palmu l'un dall'altro 
e profondi -quattro •pollici ed io agosto vi-si pongono i liul- 
l)i dello zuCi-rano alla distanza di (juattro pollici fra loro, co- 
prejidosi quelli del- solco uptecedente colla terra die cavasi 
(laU uKio die segue. Per ogni quattro solchi piaulati e rico- 
perti a questo -modo , lasciasi un solco vuoto per sarchiare 
p ili agevolmente le piante e lacooglicnie gli stimmi che costi- 
tuiscono la parte colorante dello -rafT-rano. Passato un mese 
ilalla piantagione rivolgcsi la terra -ih modo clyc^glf spazi! , 
nei quali è piantalo lo zairerauo, restino quasi elevati- in mez- 
zo a due grandi solchi -, per agevolarne In coltura c procura- 
re un liliero saolo atte «rque. Al cuder.di moggio quando le 
foglie deilo zuff<Muno diventano gialle , e mostrano di essere 
luaturb, si colgono e serliausi pel verno come un buon furng- 
gio-al!e viicche. Immediatamente d«| o la raeòoltn ddl.e foglie, 
si .sarchiano le piante, c-ripetesi ciò in luglio e settembre. Nel 
secondo anno clic segue si fanno le stesse colHvazioui, e nel 
settembre- vegiiéiitccomiucmsi a toccoglierne gli Stimmi in ogni 
uattina prima delio spuntar de'.solj*, o si poligono in panie- 
rini; eseguendo cioTOllecilamente, e non lasciando dnrit sole 
1 Toppo- <si elevi sull’orizzonte. Si mettono n disseccare gli -stim- 
mi net seguente modo. Se ne distende una certa ìiiiuntità so- 
jinr un U s.suto di vinchi, -i intto c rotondo , e'mcrcé tre cor- 
atturcute ài suoi orli, si sospende sopra un fuoco lento ad 
unii giusta altezza, facuiidnlo girare continuamente intorno 
al proprio asse, c rivolgendo spe.sso In massa ddlO zalTcrano, 
fino a che sia interamente asciutto. Da poco tempo si « in- 
Irodotta ncl|.<; Provincia di Aquila una novella macchina, che 
Ile agevola il diss-eecurBcuto, e negarmtiscè la buona qu'a’i- 
l.-i. Oi-dhinriamentc quattro libbre di znfferntio fresco ne dan- 
no uua soki allorch*,c dissicoato. Intaut-o fatte due raccolte 
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dì fiori del Oorvtia/rvM, 'si disoUerraao rimlbi, sa-ne disktc* 
rano i buibeiti , si mondano » primi da ogni parte secca , e 
sceltine i più belli e sani , fi trapiantano ib altro terreno già 
preparato nel modo che ai é'detto. ' ! ■ ' . 

• §. ni. 

' - 'pijtyts QixtFsnx: 

La senape fStmpU nigm) é nna dellepìàhte oiéifere che col- 
Ihrast non per ralramc'oHo’, bens'r per altri nsi che si fa del 
suoi seitn. Lo stesso dkaSi del sesamo fSemnmm orienicUe ') > 
che si coltiva nelle Calabrie. Il ricino ^Rieinus commumtj pto- 
spcra ovunque nei fondi sciolti ed' anche arenosi presso [il 
mare ; le sue piante d'ordinario si elevano sino a sei in sette 
palmi; e neRc Provincie meridionali dkenfà spesso bn arbu- 
scello : dei suoi semi srfa gran commercio. Il lino fUmimvti- 
lulissimvm/, ri aoct /luglans.rfgiaj e' I mandorlo f Amygdalui 
commùnifj sOnocomunirC-ne abbmoio già |>arlato, e dni rispet- 
tivi semi e fratti costumasi cavare ofio per più usi. Il lenti- 
Mo /' Pi$meia lefUUcut J cresce 's|)ÒDtaneo , s forma intrigate 
selve presso quasi tolte le marine del Regno , nelle quali so- 
vente. 'si veggono lentischi di gros.so tronco* e bel portamen- 
to. DaHe sue bacche sitava abbondantemente olio cattivo ser- 
‘Vhmte pel lumi ed altri usi grossolani, che nelle Puglie si do- 
manda oliodi slMjrlo o'stmgfty nelle Calabrie olio di ^eiHo. K 
sul Gargano -si sonuninistr&no Ar stesse boccile, al maiali 'per 
ingrassarle •’ - • ' - 


• ' §..1V. • 

• Piànte tsssose PE» Là coHcUbErcvor. 

II lentisco, avanti detto, c anche mia jtianta che impiegasi 
p er conciar pelli. Per tale oggetto si fa pure uso del mirlo 


Digitized by Google 



9 r.'O « 

(M^rfus cxttntmitiU/, che mollo si dilclla dui luoghi aprici c cól- 
Jinosi vicino il mare. La scorza delle querce é materia di gran 
consumo 'Cella concia dui cuoi ; o però 8i scorzano più specie 
di qacsl'^olbcro, che accennereaao parlando dei boschi, lo^ 

j)iugusi similmente, ma di raro, lo scolano fRìm cotinusj e’I 
sommacco ^Rhus coriaria^. Quest’ utile pianta vegeta sponla- 
iicaraeute negli Abbruzzi , nelle Puglie , nella Biisilicata , e 
ifclK* Calabrie, c sarebbe utile iin{)resa il coltivarla nelle Pro- 
vincie mei tilionali, siccome si è cominciato a fare in qualche 
parte del Leccese e del Chietino ; perche pruova benissimo-, 
senza molta spe.sa di coltura, nelle terre calcaree e seccl»e,ove 
dillicilmeutc olU e piante potrebbero con prosperità allignare. 

§. V. ■■ K-1 

PIAATS PMK UIPIÀlUrefÀTVRS, TORlilEIU, LÀ\iWOU’,, 

EU àLTPE AD-v'st UtVERSP. • 

• Gli- alberi che Bcl nostro Regno danno irihleria da imjtial- 
'liociiire e per uso dei tornier» , sono Aeerp$eudo-p(alama (d«I 
quale ovvi in Calabria una varietà mollo pregiata pel suo le- 
gno, e conosciuta nella Capitale col nome di acero r*cc«/>, nea- 
politamm , Lobelii et earppestre , Cattaneo resta. Corina maseu- 
la, llcx aquffolium, Pijrut malta sijlvesiiis et ebmmtmis , Alma 
conUfolia, àlea europaca, Juglans regia, Prùmt eeragus, Ulmut 
rampeslris et tuberosa, CyUtus labumum , Taxus baceaia, Bviout 
sempcrvirem, Pistacia Terebindnts che domandasi ebano di Ca- 
labi ia in qiK Ila regione, c legno-amaro sol Gargano. 

Il solo Jhpsacus fullomtm, volgarroenle scanlacciuolo-, si ado- 
pera pei lanifìcii ; e questa pianta erbacea, coltivasi da per 
ogni dove nei terreni argillosi del Principato Ultra e degli 
Abbruzzi; pcrcui è da sperare chc'fra breve, rorgUoratalasua 
qtialitn cd accresciuta la quantità, non saremo più nel biseco 
di- provvedercene dall’eslero. 

Doiibiatno -confessare che nel nostro Regno non vi è al- 
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end paese,, ove si coltivi espressamente la Saisola soda ipon* 
tanca nei siti salmastri e prossimi al maro in talune Provin- 
eie; ni si licn conto della Salsola Iragns , ( non cosi ricercata 
come' l’altra), la -quale è comunissima in tutti littorali. 

Estesissimo é l’uso die si fa dei sughero in ogni contrada 
del Regno , massime se marilima. La quercia che lo preda- 
ce ^Qutreus StsberJ vegeta presso Fondi in Terra di Lavoro e 
nelle Calabrie. Quivi eranvene prima estesi boschi, prescrite- 
mcnle quasi distrutti a cagione deU'abuso fatto nello scorzare 
continuamente le querce di sughero , per vendere alle con- 
cerie di Tropea il prodotto delle tenere scorze , diverse dal 
sughero, il quale ancorché distaccato dal tronco, l'albero non 
ne risente danno. 

Dalla Ferula eommunit nelle Puglie si costruiscono amie 
per le api , e alcune specie di scanni ad uso- dei contadini , 
che volgarmente domaiidansi freddisi*. 6on queste di forma 
quadrata, e dell'altezza di due palmi e più. E dai rami dell'O- 
lea europaea,dcì tamerigio fTautarix ijaltieaJ, e deH’agno casto 
fVUex agrau'castusj si tessono panieri di varia grandezza e i>er 
svariati usi. 

§.vi. 

• TÀBàceo. ■ 

La coltivazione del tabacco si fa , col dovuto permesso del 
Reul Guverno, nel Prìucipata Ultra presso fieneveoto, in Prin- 
cipato Citra, in Basilicata ; ma più che altrove in Terra d'O- 
trauto , ove essendo meglio eseguita , cosi noi a preferenza 
di.scon*eremo di quanto cola si pratica , e delle^specie o va- 
rietà che vi sono coltivate'. E cominciando da queste, diremo 
che .esse ridaconsi-a quattro, ciod{ 

1 .• Callaro forestiere ì'Nicotiasa tabàcpmJ provenicntedal- 
r Alsazia. Questa specie da un'cattivo tabacco, ed ha fatto de- 
teriorare il tanto rinomat.o tabacco leccese , in modo che la 
Rigia avendo ciò riconosciuto , ha proibito 'di raccoglierne 
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più JnséiDcnza, edioUerionmenteeoltrHirla. Essa fu introdotta 
nel 18*24rcresce 4 in S piedi; produce lìnera 60 foglie dqòUo 
lungher ie quali tutto che la stagione sia sécùa e senabrino di 
essere mature', dò non di meno, se s’innalBano, rniYerdisconp, 
cd è necessario attendere cbe Tana sia calda e asciutta, e le' rea* 
da^uofàmente secche per essere buone a raccogliersi. Per 
tale loro natura Don acquistano mai quella fragranza neces- 
saria altabaoco' leccese.' • ' 

2.* Catbiro di tsmetaa paesana , o eaUan feeeese ^itrcoTiÀ- 
itÀ AVKicciàTÀ Bcrt.^, Questa specie si coltiva dà tempo im- 
mcmorabiie in Terra-d’Otranto, d’onde ha ricevuto il suo no* 
me Toigsre. Porta da'22'a 23 -foglie le quali hanno -minor 
nnmcro di nervi, e questi sono meno elevali cité. nella prece- 
dente; oltre a ciò lO' superficie loro nòird plana, ma g|i spa- 
zii, che rimango'no.fra le iiereature," sono-gonfl e rilevati, lo 
che contribaisce a farli acquistare mt^gior fragranza. Per la 
qual cosa la Regìa -ha deciso' di far coltivàfe questa specie ■a 
preferenza delt-’altra. •' _ • 

.‘s'i.’CaUaro riccio paesano. Questa pianta (die peC i soggi ri- 
cevuti sembra essere uno notevole varietà della Tìicotìàha sìà- 
CROPBTUA, con le foglie inferiori piuttosto ottuse che acute, e 
larghissime ) disthigiiesi dalla precedente, perchè non cresce 
che fino a due o tre p)<;di : le soe foglie sono più corte, più 
polpose, con nervi più sottili; non oltrepassano il nomerò di 
'1 4 o I &, sono crespe e rugose, da' eòi il nome di tabacco riccio', 
i fiori sempre rossi ,-cen le lacinie della coràllàpiù corte, ina 
anclie acote-; il suo eerso di vegetazione ,-C meglio di matu- 
.lilà non oli repassa il mese dragusto ; e qaesta specie o che 
s’innafiìi, o-clie piova, non riavcrdisce più, e rooito'meHo ve- 
geta nell’ raverno', eonie le altre: precedenti specie, il che di- 
mostra essere cllcUivameufe una pianta annua. La coltivazio- 
ne é stata quasi distratta da piò anni , perché i coltivatoli 
non ne ricevono per le sue fòglie un preszo corrispondeutu 
alle spese , non ostante che sia una-specie ces'i preziosa , cim 
,.ad essa deve li suo nome il tabacco keeese ; e solo da piochi, 
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che ne apprezzano il morito, viene .on^ colti val<|. Forse rìco* 
nosciuloscue un giorno il pregio , ritornerà in vigore la sua. 
coltura. 

4-.* Tabaee<y Bratih f licori ah à mvstka J. Anche da tero- • 
po imneiporabile si coltiva io Terra d’Olrapto, e le sue foglie 
particoiarmènle si usano per ooniezlonare il tabacco detto 
Brasi!». 

La seminagione dei tab tfcco si esegue da ottobre a tatto 
novembre, dei semenzai fatti lungo un muro , e riparati dai 
venti settentrionali. Le piantoline appena natesi riparaaocon 
talune coperture, ed in aprile si trapiantano in terreno zap~ 
palo ed impinguato antecedentemente in autaniie.>8i pongo* 
no alia distanza di tre fa cinquO palmi l’ano daU'altra, e mol- 
ti mettono piò piantoline in ogni fossetta , affinché sc'nna ne 
perisce, vi cresce l'altra: ma in maggio lasciano una sola pian- 
ta per fossetta, fn ghigno si tagliano le cime dille piante do- 
poclié qiKste hanno sviluppate circa ventidue o ventiqnattro 
foglie, e nello stesso tempo tolgonsi le foglie radicali per da- 
re più adito alla vcniilazioné. Dal trapiantamento sino al fi- 
nir di giugno i contadini estirpano ogni filo d’erba., tolgono 
ogni pollone c ramo laterale al fusto, onde le sole foglie cre- 
scano sostanziose e perfette; ed hanno ogni cura perdistrng- 
•geCe grinseUi che attaccano le foglie'e le radici. Le fòglie co- 
minciano a maturare al cader di agosto , c i contadini ne ri- 
conoscono ia maturità alforché le medesime diventano pesan- 
ti e curve verso terfa, coverte suUasupcrficié 'di bolle giallo- 
gnole , e che si rendono rugose eTuvide al tallo. La thatn- 
rtfzione non' perfezionandosi per tulle ‘nello stesso tempo , 
la raccolta si fa snccessivamentc a mano , fe nellé'ore cal- 
de del giorno, dèpo dissipata la rugiada. Si lasciano nlqaan- 
to Dfipasàire al sole per una mezza giornata, e poi.sl portano 
alla cbs'r detta emeatda.-La quale consiste nel disporre le fo- 
glie in un lungo asciutto, situandole verticalmente aulterrè- 
iiò in diverse filiere col picciuolo in giù. Ogni fiNcra vicn di- 
visa daH’allrH con panno di lana, opiù comunemente con pa- 
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glia , colla quale st coprouo lutto le filiere ^.riempilo che n'é 
il luogo- In tale posi/Jone restano la foglie per due o cinque 
giorni sino a clic acquistano un colore giallo a quel grado 
che la pratica conosce necessario. Dopo questo primo grado 
di maturazione le foglie s'iniìluno pel picciuolo ad uno spago 
mettendosene du 100 sino a 200. Questi serti si sospendono 
in luoghi coperti, esposti a mezzogiorno e poco ventilati , fi- 
no al loro intero prosciugamento, il che occade due o tre set- 
timane do|) 0 . ludi si disfauuo i serti , c le foglie si unisco- 
no in mazzi con più ligalure secondo la loro maggior lun- 
ghezza. Cosi disposte , se ne fanno diversi mucchi dell'oltez.- 
zo-di cinque in sei palmi ìli luogo qsciutto , coperto c |H)co 
ventilato , e si caricano di un proporzionato peso , av.endosi 
4>gni cura perchè le ma.ssc,non fermentino, Cosi resta U ta- 
bacco infino alla metà di novembre, dal qual tem|io sino a 
tutto febbraio se ne fa la consegna ai inagazziui dei ficai Go- 
verno. . 

§. VII.. 


• ' • CftSQi. • 

• i . • », 

La. propagazione di .quest’albero cotanto utile si va rapi- 
damente distendendo nelle IVoviucie, poiché ciascuna è prov- 
vcdula' di semenzai e vivai. Si moltqilica il gelso |ier seme , 
piantoni e barliatclle. Col primo metodo Uiluoi raccolgono 
le gel.se grosse c ben mature do alberi ferite rigogliosi , l« 
fanno appassire, e le serbalo nei vasi, mescolate con arena. 
Altri scelgono le gelse mature e le stemperano nell’ acqua 
fresca ; quindi raccolgono il seme che va a fondo del vaso , 
lo asciugano , e pongono. in serbo. In primavera il mettono 
nei semenzai -, avendo cura d' iunaflìare le piantoliiio e mon- 
darle dall'erba. Gli ortolani di Copilanata prcudouo mia gros- 
sa fune di giunco , c lungh’cssa stropicciano le gelse, la cui 
polpa cadendo , restano i semi sulla fune , la quale poi sot- 
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terrano ne!le aiuole , rd i semi nascono troppo fitti. Final» 
mente ci lia di quelli che aentmano lo gelse, ben malurè nel- 
la state , ma le pianloline soffrono molto nel vegnente iaver- 
Ito. Cresciute in qualehe modo le piante di gejsa, si dirada- 
no, c si passano nel vivaio : ed in'<iaanto al nesto , taluni il 
fanno prima, altri dopo il trapiantauieutp . I piantoni si eseguo- ' 
DO io primavera od in agosto, -c nelle Calabrie anche nel ver- 
no. Si moltiplicane in. fino ì gelsi per barbatelle nel seguenv 
te modo. ^ taglia nel verno rasente Icrra i pedali deigeisi sel- 
vatici , e quando questi nell’unno vegnente bafta messo rampol- 
li , si propagginano iicirallro inverno, c poi si tagliano a fior 
di terra, lasciaudovi fuora una sola gemma , la quale mentre 
germoglia , il ramo propagginalo mette radice. Quando la nd- 
vella messa è giuula a conveniente grandex7.a, sicché formi ra- 
mo da Destare , questo s'iuncsta nel secondo anno, e nel ter- 
zo o quarto si pone a dimora^ alla distanza di cinquanta in 
sessanta [lalnii. Ma siffatto mefodo delle barbatelle è più usa- 
to in alcuni luoghi delie Calabrie. In molte contrade si po- 
tano gli alberi , tagliando in primavera e nella state la mag- 
gior parte dei rami che si sono già sfogUati, e B’esoeno mes- 
se rigogliose.'Pià qualità di gelso si coltivano nelle varie Pro- 
vincie I, cioè gelso bianco comune, di cui vi é una Varietà a fo- 
glie frastagliate r coi alberi in Calabria e in altri luoglii' dei 
Degno hanno portamento colossale; e di questa >ei ha pure 
una sotto varietà a frutto rossastro : gelso Mbrettkino : gelso 
bolognese: gelso delle Filippine : e gelso precoce, 'cbe' vegeta 
particolarmente presso Nicotera ip Calabria CItra, il quale 
mette prima assai copia . di fiori e poi foglie piccole poco- ta- 
gliale. L'esperienza ha.dimostralo che quosi-in tulle le Pro- 
vincie U gelso'comune é-da preferirsi tf quello delle Filippine: 
ma questo serabroehein Terra d’Otranto sià riuscito njeglio che 
altrove; se non ebe i bozzoli -dei bachi allevati a foglia di gel- 
so Filippino sono colà più piccoli di 'quelli nudi-iti a foglia di 
gelso comune. Il MorclUano poi , a quel che ne dicono , pro- 
spera più nella Calabria meridionale. In molte campagne del- 


Digitized by Coogle 



» 126 « 

le Puglie ìMestasiitgehodelle FiKppIne sul gelso comune , 
ed in altre. Provincie, come in Terra di LaTom,'si fa il.centra* 
rio. In quanto ai bacbi desesi notare che nelle Provincie di 
Cosenza e C«t|pzarò si allevano colla foglia del gelso bianco 
sino alla seconda muto, ordalia terza in poi coaqoelladelgeU 
so nero, 9be coltivasi perció-da ppr tutto» 

'L’indostria.delia seta c ben diffusa in diverse parti dèi Re- 
gno, in cui vi sono belle filande, e la qualità é molto pregia- 
ta, massime in Reggio e altri paesi delle Calabrie, in Terra di 
Lavoro e nei dné Principati. . • ‘ 

• ABT. vni. . . 

PEATI, SEtVE E BOSCHI. 

• • • ' * . - ■ ■ < _ 

Mirr. 

Poiché le praterie sono naturali e artificiali,delle noe e delle 
altre ci è mestieri di parlare, sebbene nel nostro Regno le prì- 
me sono moltissime, e le seconde assai scarse. Ma se manefaia- 
mo di estesi prati artificiali, abbondiamo di belle c ricche pa- 
store natorali, ove. gii animali non solamente [trovimo copio- 
so e salutare foraggio , si che di ottimi iatticinii e di buone 
carni ci forniscono , m» anche agevolmente vi passano le va- 
rie stagioni , senza risentirne eccessivamente i tristi cfièlti. 
Di fatti nelle praterie dei siti baSsi ( quali son quelle del Ta- 
voliere di Puglia, di alcune pianure dei due Priucipati, e dei 
piani vicino il mare posti alla parte orientale delle Calabrie) 
le piante crescono assai fitte, è per le radici strettamente in- 
trigate, fra loro, formano no fitto- tessuto , il quale impedisce 
che gli animali col loro calpestio, dopo le copiose piogge , 
producano quel fango, che ad essi si rende tanto nocivo nella 
stagione d’iaverno. Ed inoltre U calda temperatura,' e la loro 


Digitized by Coogle 


• 147 - m. 

fìortioolare csposii'.ioiKsp osso garantisce gli armeoli eie greg- 
ge dà’ forti aquiloni e^iir eccessivo rigor del freddo. Per lo 
coutmrio le jij-aterte nK>ntuo.se (come $ono quelle degli Ab- 
bru7.74, dello -Calabrie, della. Basilicata e dei due Priucipati ) 
si rendono molto vantaggiose e salutari, agli animali boa solo 
per la qualità del foraggio e i>er la tenerezza dell’ erbe, pro- 
dotta dal lungo soggiorno delle nevi, e dalla nod.erala.tem- 
peratura neil’èstù ; ma onclic dalla freschezza del clima nel- 
l'ardente stagione. Tra le prime sono pvefcrilc, per le ra- 
gioni innanzi esposte , quelle di Puglia, -del Marchesato in., 
Calabria e del Formicoso jn Principato Ultra : & frg le se- 
conde qiieife del monte Pollino in Calabria e di tulle le mon- 
tagne dwr Aquilano. Le piante più copioso^.di tatti questi 
prati sono le graminacee; più scarse le leguminose' e quelle 
di qualche, altro famiglia: e dove abboudano le due |>rime 
generazioni ili piante., quivi le praterie si teqgoao per mi- 
gliori. Ma comecché, delle specie di una medesima famiglia 
alcune cre.scono nelle praterie mouluosc, aUr'Q in quelle del- 
le basse pianure, ed altre .in ambiduc isUi, cosi ue daremo 
Felcnco sotto queste ti$ serie diverse. . . i. 


, PtÀTEKE MONTUOSE. ' . • 


.- .. GBAMIHàCEE. 

Atra fiexìK)$d ■ 

. — Mvyophifllaea 
'Agroslit vufgarù 
Alppeeuiys praJensù 
Brisa media 
Bromus ereeftts ' 
Daclylis glotncrqla 
Festuca ovina 
— tlurhiseula 
glauca 


Bordam pralettM . 
Éoeleria grandiflora 
Tfàrdut- siricla 
Phleum ambiguum 
r— alpimtf» 

\ —, Gerard! 

Boa pra/iinsù 

— alpina . . 

— compressa . 
.Seca/fi mmlanum 
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LB0DMIH08B. Afiorgia^itJtQritea 

■* ' ■ — alpina 

> Jslragalus depmsus — attnMiaea 

■ Bippoerepis. carnosa . pellis pérentiis 
latkyrus pralcnsù - Hiemeium pihsella 

Lotus villosUs • ■ — Columnaè 

' Medieago'Cupaniana — comosum 

' Meìilofus palustris ' ' Hypoehacfis pinmfi/ida , 

. Onobrychis saliva • Leonto^on oppetstùnum 

— alba- ■ — ttlpinum 

Trifolium oehroleueum 

eaespilosum ■ ■ ' w.àBTAGiREB. 

• medium ■ ~ . 

' • ' ~ ineamalum b. Molarti Planiago' alpina * 

• — montana 

siRA.inTRB. ' — media ' 

' — Fresia 

Àpargia auMttnalif 

rkATtttlE Mt Siti BASSI. 


OBAUIRACBE. 

Aegtflops ovata. 
Agrostù alba 

— pallida 

— verticillata 
Alopecurus agrestis 

— ■ tmlbosus 

— geniéulatus 
~4vena eondehsata 

negleela 
— : parvi/lora 
Briza maxima 

— minor 


. Bromus moltis 

— ieelorum 
dislachgos 

— iniermedius 
~ pimatus._ 

■ ramosus 

— tnadrtlensis 
Cgnodon daclglon 
Dactytis glomerata b. 

glaueescens 
Festoca elatior 

— myvrus 

— dilata 

— ligustica ' 
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Koelrria phUeidet 
Lagurus ovatut 
ililium Icndùjerum 

— mtUi/lerum 
Piialaris coervlcscctu 

— nodosa 
Poa bulbosa 

— annua 

— dura 
Secale vitloeum 
Stipa torldis 

LEGUMINOSE. 

Astragalus monspessulanus 

— hamosùs 
Hedgsarum coronarium 

— patlidum 
Uippoerepis unisilùjuosa 
'Lotus omithopodioùles 

— nctus 

— tetragoTiolobus 
— . decuvìbens •; 

— . paJuslris 

Uedicago lupulina 
• • — falcata 
Melilotus neapolitana 
, — altissima 

— cotnpacla 
* — solcata 
Onobrychis capulgalli 

— echinata 
Trifolirun scabrum 

; — nigrescens 

— arvensa 


T rifai ium lappaeeum 
— > siellatutn ■ 

— procumbcns 
Cherlcri 

— tomcntusum 

— resvpinaluin 

— maveolens . 

— filiforme 

— ■fluvcsccns 

— mutabile 
— Bocconi 

— suffocatum 
Trigonella comiculafa 
Vkia pseudo-crucca 

SINANTEBE.' - 

Bcllis h'jbriila 

— annua 

Cichorium divaricalum 
Crepis certtua 

— sca riosa 

— praccox 
Uedgpnois lubaeformis 

— eretica 

Leontodon Taraxacum 

— obovatum 
Thrincia tuberosa 

. PLANTAGINEE. 

' Plantago lanceolata' 

— serraria *c 

— lagopus * 

— Bellardi 

* 
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HiNTE CBE TEGETAffO NELLE AITE S BASSE PMATStltE. 

LEGVMIVOSE. 


4UI\Hnr\CEB. 

' ■ » “ 
Aìopeeurvt ulrieuhlw 
Anfhoxanthum odomtum 
Cynosurvs erislatvt 
Uolchu» lanatttt 
ÌAìlium perenne 
Phleum pratense 
Poa trioiaìis 


ffippoerepis gimiea 
Lotus eomieulatus 
Trifolium pratense 

— repenv 

— fragiferwn 

SIRAnTEBE. 

- Ciehorium Inlybut 


Nelle Paglie gli asini mangiano, fra le molte altre erbe, an- 
che la Diplotaxis erucoùles e tenuifolia (Comunemente rvca) è l’£- 
ehinophom tenuifolia^ la qual pianta in taluni paesi i contadini 
domaodano zambino paesano o sabina. Nelle stesse Puglie na- 
scono alcune piante nocive , oltre quelle generalmente cono- 
sciute tali , corno sono la Ferula eommunis e nodiflora che uc- 
cìdono il cavallo , r Hyperieum. crispum e l’ Anemme hortensis 
che nuocciono alle pecore , producendo on male che dicesi 
storta, col qual nome chiamasi pure Tanemone. È da notare an- 
cora che la varietà alpina del Trifolium repens, conosciuta ne- 
gli alti monti degli Abbrussi col nome di roseia , mangiata 
dagli animali immediatamente dopo lo scioglimento delle ne- 
vi , li ammazza , cagionando in essi il meteorismo ; ma passati 
alquanti giorni torna loro utilissima. 

In quanto alle praterie artificiali, varie sono le piante che si 
coltivano' a questo fine, delle quali molte accennammo, parlan- 
do dei soverscio. Ora diremo di quelle che si seminano per la 
durata di più anni, sebbene ciò si faccia in poche contrade del 
Pegno. Queste sono l’erba medica ^JKedieago satina^ la lupinella 
( Hedysarum onobriehisj e la S\x\\<xfHedysammeoronarmnJ. Nelle 
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olle pianure dell’Aqnilaoo f innos|pmteric porcuni', scegliendosi 
le migliori specie delle graminacee; e nella slessa Provincia , 
sull'allo pianodi Scanno, non sono sconosciuti i prati dì tnarcì- 
fii tantocomiini nel Milanese. La Sulla coltivasi nei siti maritti- 
mi del Chietino e Teramano, nel Saniiio, in qualche pai te della 
Capitanata e nelle Calabrie; c pruova bene nei luoghi caldi ed. 
argillosi. In Calabria si costuma seminarla in duo tempi del- 
l'anno, o in ottobre dopo le prime ncque , o iu marzo. Col 
primo metodo si afiida.al suolo a mano volante , coprendola 
di terreno coiTaratro; c si lascia a prato per, parecchi an- 
ni. Col secondo poi si semina iu fra i cereali allorché si sar- 
chiano, facendola cosi servire di avvicendamento biennale: 
pure se ne fa la seminagione dopo la messe, essendosi speri- 
1 inientatu anche utile sillatto sislema. Ma questa preziosa pian- 
ta nasce anche spontanea nelle basse pianure del Chietino , 
e copiosamente nelle Calabrie. Ed ha ciò di singolare , che 
non solo vegeta s|>ontaneamcnte nei luoghi incolti, ma nasco > 
pure nei fondi coltivati, che in Calabria, con particolarità nel- 
la provincia di Catanzaro, i contadini usano lasciare in ripo- 
so. Così in quell’anno i campi destinati a maggese , v^gonsi 
colà coperti di Sulla ; o gli agricoltori, dopo di averla segala 
per gli animali, ne sovcrsciano i rimanenti fusti ancor verdi, 
e coltivano il terreno per l'unno avvenire. Laonde mcreé que- 
sto vantaggio , i maggesi sono ivi piuttosto utili , c compio- 
no una buona rotazione agraria. Un tal fatto si c conósciu- 
to anche negli Abbruzzi, mediante gli esperimenti tentati, c 
felicemente riusciti , dalla Società Economica nella Provìncia ' 
di Teramo. Si volle akcmarla col grano marzuolo nel seguen- 
te modo. Si dissodò un prato di Sulla, seminandovi grano por 
due anni di seguito , e la Sulla non nacque iu veraua parte del 
campo. Al terzo anno abbandonatosi a se stesso il fondo, quel- 
la pianta ricomparve, vegetando rigogliosamente. Da quanto 
fiu’ora si è detto intorno la Sulla, si comprende doversi con- 
siderare come pianta da prato naturale c artificiale , utilissi- 
ma per questo uso nelle calde cd aride Provincie meridiona- 
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li , ovff altre piante io quei terreni argillosi difllciimeate po* 
Irebbero vegetare. 

§ II. 

SELtS E BOSCHI. 

Le regioni boscoso del nostro Regno si estendono dalle ra« 
ste lande presso il mare , fino alia sommità delle alte monta- 
gne: e noi le dividiamo in selve ed in boschi. Intendiamo per 
selve i luoghi selvatici vestiti di frutici , arbosti , piante sar- 
mcntose, e di alcuno altre arb<M«e : mentre ai luoghi coverti 
di alberi ad alto fusto d iamo il nome di boschi. DisUoguia- 
ino le selve, secondo l’uso ; in quelle abbàndonate a se stesse 
ossiano naturali , e quelle soggette a tagli regolari (che si 
soceedono in un intervallo minore di sedici anni ) , le quali 
domandansi selve cedue. Nelle selve naturali crescono i se- 
guenti vegetabili: 

Mespilus Oxyacantìut. 

Ilex Aquifi^itan. 

Rhamtms Alatemus: 

Cercis SiUquaslrum. 

Popttlus Iremuia. 

Coryius avellam. 

Mespilus monogyna. 

Boia canina. 

Cylisùi Irifiotw. 

— tessilifolitu. 

Ciemalis uUaìba. ■- 

Arbutui Vnedo. 

Corniti tnaseula. 

Pìiii/yraea media. 

lalifulia. • " 

Mvonymt europaeus. 


Agazzino 

Agrifoglio 

■ Alaterno 

Albero di Giuda . . . 

Alberella 

Avellano 

Biancospino 

Caccabelli 

Citiso a tre fiori . . . 
Citiso a foglie sessili . 

Clematide 

Corbezzolo 

Corniolo 

- l'iliirea 

Lil latro 

b'usaggius . . ^ . . 
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r.aHero . . 7 . . . . 
(iiuitpro roMo .... 
Ginepro. 

Idem . . 

Leccio. . . , 

Lentaggine 

LenliMU) 

Ligustro. ; ' 

Melagnolo 

Melo selvaggio .... 
. Mirto e morteito . . . 

Olmo 

Olivastro 

'Faliuro . 

Pera7.70 dei Pugliesi . 

Pero diavolo 

l'rnnello 

Ki.sangnine 

Rosa doimnascliina sel- 
vatica : . 

Bosa da siepi. : . . . 

Rovo 

Salcio 

Scopa da fastello. . . 

Smilace 

Spiucervìo» 

Terebinto*. -. . . . 

Vite selvaggia . . . . 


Pt^ulut alba . 

Janiperus OxjfceJrus» 

— eommunis. 

— maeroearpa. 

Quercut llex. 

Vihurmm tinns. 

Pistucia Lentiscuf. 
JJjusfrvm vulgate. 

Pgntf rnalus, sglvMrts. 

— eriostgla . 

SbjrtHs conununis . 

V/mut tuberosa. 

Ofea europaen\.oleaster. 
Pilhtrvsvulgnrit. 

Pgrvs euneifolia. 

— evmimmis, vjhctti is. 
Pnmus spmusa. 

Cnmus tanguittea . 

Posa tempervirent. 

— dumeiontm. 

Rttbus dalmaliem. 

Pai ix cuprea. 

Erica arborea. 

Smilax mnurifnruta. 
Phamrms calharfieu*. 
Pistaeia Terebinthus. 

Vitis vinifera, sijlvestris. 


Le selve cedue sono» principalmente composte di eastagno- 
fCatlanea vetea/e de' seguenti alberi : 

.Acero. . . . . •. . . Acer nenpoliffmum. 

Alno Atnus glutinosa. 

Alun a foglio cordate . — eordifofia-. 
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Aviilano Corylut avellana. • 

CiTrpino . CarpntHs Betulua.. ^ 

Giirpinello. ..... — arknlalis. . 

F1HS.SÌU0 Fraxmus exeeUkr. , 

Orno ........ — Orm$. 

Quercia pelosa. . . Querevs pubescent. 

Di queste piante arboree solamente Talno vero /Alma gla~ 
tinumj, il frassino vero fFraxims excelsiorj, la Salix caprsa , 
e due pioppi ( Popufus tremula e alba) vengono uei.sKt bassi e 
pantanosi. Vuoisi intanto avvertire cbe nella Puglia piana , 
unclie nei luoghi umidi , i pioppi neri sono attaccati da talu- 
ni insetti , e nou riescono, bene. vr > 

In quanto ai boschi, questi risultano da pareocbie delle 
piante accennate, che compongono le selve naturali, e da nn- 
nierose specie di alberi che distinguiamo in quelli -a foglie li- 
neari, detti ancora coniferi, ed in altri a foglie larghe. Appar- 
tengono ai primi i seguenti: ., 

Aheto rosso Pinut picca. 

Pino di Alcppo 0 Zap- 
pino del Gargano. . — halcpensù. 

Pinodclia Majclla . . — ratundata. - 

Pino d’ Aspromonte-. . Brulia. 

Pino chiappino . .... — Laricio. 

E tra i couiferi noveriamo anche il Tasso bocca- 

ta/, quantunque noi sia , solo per l’abito c qualità delle fo- 
glie. . . .. 

Tra gli alberi poi a foglia larga noteremo i più comuni ; 
cosi : , • .'• r. 

a':. . - \ 

Acero napolitano . . . Acer nnapolitanum. 

Oppio , . . . . . < K — campetlre.. -n -t 

Acero di Lobclio,. ... — L<A>elu. r;lA. 

Acero falso plaUpo . ... p$eu<io pla(umt$.^< 
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Acer» minore . . < 
Leccio o elee. . . . 
Sughero ^ • . 

Cerro*. ...... 

, Quercia Calabrese . 

Faro etto 

Quercia pelosa . ! .. 
* Quercia a< grappoli* . 

Esebio 

- Quercia appeuutoa . 
Quercia di Thomas . 

ArellaDO 

A Tomo. ■ 

Setui». ...... 

Faggio. . . . ^ . . 
Frassino. . . 

idem ....... 

TigOtr 

■ Melo seltatico . . . 
Pero CiaTardelk»-. . 

Melagoola 

Pero diavolo. . . . 
Sorbo iBoutsuo. . . 
Sorbo selvaticoi . . 
Castagno 


Acer mofupenu/anutn, 
Quercus Uex. 

— Svdter. 

— Cerrk. 

— Bruita. 

. — Farnetlo. • 

— pHÒescemi 

— peduHcutala.^ 

— aescului. 

— appennim. 

— Thomasii. 

Corylus avellam. 

Cylùut labumuiif. , 
Belula alba. 

Fagvs stjlvalica. 

Fraxtmus rwlrala. 

— exee/sior. , 

Tilia europaea. 

Pytut eriostyla. 

— torminalis. 

— mahts, tylveslrii. 

— eormnunis , iylvetlrii . 
Sorim» aria. 

— aucvparia. 

Catlanea vetea. 


I pinr vegetano piirneUe 


Calabrie, ore cc n’ha- famosi f>o- 


flchr, fra i quali- portano H primato quelli di Asprouwnte oell» 
Provincia di Reggio, e ^i altri detti la Stia tra quelle di.Cosenea 
e Catanzaro. Vuoisi avvertire però che il solo Pinus rotundaia 
cresce ndi’allinaa regione degir alt rmonti degli Abbruzzi,ed 
i) Pinus haleptnsis scende (hio nei luoghi marittimi. Nelle Ca- 
labrie i montanari braciano il cuore del legno di pino , per 
fiir lume durante la notte t poiché siffatto legno abbonda di 
resina, che bruciando , fa lame chiaro e manda odore assiti 
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prato, ma mi nerissimo fìifno. Tra i pini sono da distinguere 
il Pinus Laricìo e finca, il coi legnamo si ado'pera per le co- 
struzioni 'marine e civili: il primo é esclusivo nelle Calabrie, 
c il secondo é comune in queste stesse Provincie < negli Ab- 
brnzzi , ed in qualctie sito del Sannio e della Basilieata. E 
diremo inoltre ebe il Tasso trovasi in tnU’ i boschi mootoosi 
del Regno , e che il auo lcgno c molto ricercato per oso di 
mobili. Gli aceri , le querce e' i faggi e qualche altro albero 
vengono rigogliosamvnté su tutti gli alti monti. I castàgoi ab- 
bondano principalmente net due Principati e ndie Calabrie, 
tanto in estesi bosclii ohe in .selve cedoe. Rei vasto Tavofien 
di Puglia crescono tre grandi boschi , del qqali ;:doe stan- 
no rinascendo dopo i già fatti tagli (e di essi uno è detto bo- 
sco deirincoronalu e l’altro del (jiardmMo-, poco hingi da Pog- 
gia ), ed uno novello, piantato da otto anni nella Beai tenuta 
di Trcs$aìUi per comando <b' b- M. il Re N. S. G.). I due 
primi soD formati qnasi kiteranaente della Quereus fmàeseens : 
iieH’nllro nascente si veggono ì\PinuiJialepensis,-Calti!tavstm- 
tif, Querevs pubesccm, Cerris, Ifcx, pcduncu/atOy lUhau tubero- 
sa, Jiu/uns cinerea , Laurut nubilit; essendo mai riuscite le al- 
tre piante tentate. * .'onadl tjt; 

Ibrìle selve sì Datnralr che cedue e dai bosdb» ai «ttengo- 
no svariati prodotti. Dalle prime si hanno foglie da foraggio 
per gli animali, Itgna per combustibile e per carboni, fasci- 
ne c .simili per usi domestici <, travi perliclic ed altro legna- 
me per sostegno delle viti , per cerchi da bo'ti , tiuiee. 1 bo- 
schi poi, oltre le legna per carboni e combustibile, ci fornisco- 
no tli legname da lavoro e da costruzione degni sorta , come 
juire di ghianda che serve pcriuilrirc i porci ; c negli Ab- 
l.nizzi si raccoglie la faggiuola per estraine olio. Ma oltre 
siffatte cose , gli è da notare qualche ricercata produzione , 
clic forma oggetto di particolar commercio. Cosi nulle Cala- 
Ijrie si cava la pece greca dal Pinus ÌAiric.io c la così della ac- 
qua di ragia , le 'quali due cose si raccolgono anche sul («ar- 
gano dal pino di Aleppo f Pinut halrpensisj : c si in questa 
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che odia CalaLra regione si 'estrae abbomlantetnenlc la man- 
na dal Froxinus Ormu. Per ottenerla si fanno agli alberi al- 
cune incisioni , levando una striscia di scorza verticalmente , 
di tratta in tratto per tutta la circonferenza del tronco , e 
facendosi altrettanto ogni anno in altri ponti del tronco istcs- 
80 allineile la novelle incisioni non si facciano sulle vecchie. 
Ciò si pratica io luglio ed agosto , in gioinì sereni c dopo 
levato il solo', conficcandosi nelle incisioni alcune cannncce 
o stecebetU di legno , luogo i quali la manna , trasudando , 
si condensa. In commercio si conoscono quattro qualità di 
manna, cioè 

1 .* ntanna di corpo : trasnda spontaneamente in grosse la- 
giime. 

2. * manna a eattrmolo o f rossa: si condensa lungo I stec- 
chetti o cannucce. 

3. * manna a smimizai: si cava a pezzetti dalla seconda sor- 
ta , cd c più piccola. 

4 .* manna grassa o manna impura : si accnmola al peda- 
le dell' albero , mescolandosi con terreno , frantumi di le- 
gno c avanzi di foglie ; ed cd'inferior qualità. La prima 
sorta è più scarsa , e tanto essa che la seconda sono le piu 
ricer cate in commercio. La manna si raccoglie a misnra che 
si condensa , eseguendosi ciò sollecitamente , massime se il 
tempo si dispone a pioggia , o sia umido. Poi la si fa ascia- 
gare , c cbindesi in cassetline di legno, preservandola al più 
possibile dall'umidità. 

Oltre la pece greca c 1' acqua di ragia, nelle Calabrie si fa 
pare il catrame; c sul Gargano e n elle pianare marittime pres- 
so Pescara in Abbruzzo si ha anche una specie di resina dal 
pino' di Aleppo, che si ottiene dal succhio ricavalo dal peda- 
le dei pini , per iutaccatura, la quale cosi si esegue. Con un 
apposito strumento , a guisa di uu’ ascia assai incurvata , si 
scorza la base del pedale dt mezzana statura , por un quar- 
to della sua circonferenza , Icvandosi-iiisieme colla scorza im 
sottilissimo strato di alburno. La piaga che nc risulta, è uu 
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poco prolungata^ e si -profonda alquanto mila parte inferiore, 
come in piccol fonte dove l'umore si accoglie e sicoagala. Il 
che sì esegue prestamente a pochi Colpi. Cosi vìen scoverlo 
il vivo , e trasuda subitamente l’ amore come a minatissimi 
granelli di rugiada, i quali , ingranditi , si disfanno. Intanto 
il vivo scoperto dissecca per opera delt'arìa, i pori si oppila* 
DO, e Tumore esce di giorno in giorno a rilento: e il trasuda- 
mento finirebbe se non si rinnovasse la piaga , scuoprendo 
il vivo dopo otto giorni circa. Questa si rinnova col levare 
poco meno di mezzo pollice di scorza col sottile strato di al- 
burno sottoposto nel terzo superiore della tacca; e così si fa- 
per tutto il tempo che l’albero n« dà, e negli anni avvenire: 
e di tal fatta che lintaceatura corra alTinsù sempre secondo 
nn lato del pedale. Solamente di quando in quando si lascia 
la dirczion parallela dei margini di quella, facendosi leggie- 
ri sinuosità ed angoli, affinché Tumore trovi tratto trotto im- 
pedimento a scorrer giù con prestezza, e addensi innanzi che 
giunga alla base del fusto. ' 

Finalmente dallo stesso pino di Aleppo i pescatori cavano al- 
tro utile, servendosi cioè delle sue scorze per tingcre-le reti. 

A&T.IZ. ' 

AKIHAtl E LOBO RAZZE. 

1a pastorizia é una delle maggiori e principali industrie 
del nostro Regno , e prospera specialmente nelle Provincie 
di Abbrnzzo, di Puglia, di Molise c di BiisiliCala. Si alleva- 
no principalmente pecore e capre, ma queste ultime sono in 
assai minor numero. Le pecore sono di tre ra-zze, ordinarie, 
meticce e merinoi. Le merinos di pura razza provvenienti da 
quelle di Spagna appartengono alle masserie dei Signori de 
Meis, Cappelli, della Reale Amministrazione di Tressanti, di 
Loreto , di Varo ec. Le pecore mcticcc sono quelle d’ inne- 
sto; le ordinarie sono più numaosc. Ogni proprietario di pe- 
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rorc fia mi certo numero di capre, le quali •ei-fono p«sl latte 
e per averne capretti, oltre le pelli e i peli, di cui nelle Pu* 
glie , nel Sanoio 6 altrove si costruiscono funi per vorK usi. 
Tra esse si notano le capre d’Aogora e del Thibet che possie- 
de r Amministrazione di Tressanti. Come nella Provincia di 
napoli , cosi anche iu talune altre Provincie del Regno, co- 
stumasi far girare le capre per le Città', fiiceudole mungere 
alla presenza di coloro che vogliono acquistarne il latte. Le 
Calabrie hanno pecore ordinarie o nostrali , anche in gran 
numero ; ed ora il sig. Bun acca ha innestate le sue cou la 
meritila. I caci delle Calabrie souo multo ricercati e servo- 
no a diversi usi. 

Avendo accennato che [a pastorìzia prospera piìlr negli Ab- 
bruzzi e nella Puglia , tornerà toccare leggiermente talune 
pratiche più comodi in quelle contrade. — la ottobre co- 
icinciauo le pecore a scendere dalle montagne degli Abbrnz- 
zi nelle pianure del Tavoliere di Puglia , ove rìnrangono Pi- 
no a maggio. Quivi ogni estensione di terreno destinato al- 
la pastura delle pecore dicesi posta, nel cui centro per lo più 
è situala la capanna dei pastori ed il ricovero ove peniot- 
tano le pecore , il quale domandasi taeemla. SiiTutto abitu- 
ro è sempre firmato sopra un piano inclinato e posto in 
modo che il punto elevato sia verso borea , acciò le pecoco 
vi siano il meno esposte. E tale inclinazione é anche alile per- 
chè dà seolo alle acque , ed impedisce che vi si formi quel 
fango tanto nocive agli animali. La iacenda é uno spazi» di 
lìgurn rettangolare e di grandezza proporzionata al nome- 
rò delle pecore , che deve contenere con ogni comodità. E 
saddivisa in tante piccole sezioni quante sono le gregge che 
} pastori domandano niorre. Il sòdetlo rustico abituro si co- 
struisce di ferula ^Ferula communiit^ e.à\ frasche d’ogni sor- 
ta; (d il tutto s'intreccia e ligacon paglia palustre, e di tan- 
ta altez'zii costrirìscèsr che ugnagli quella dell' uomo. Tl lato 
più lungo è quello- che si fa più allo degli altri , va sempre 
posto a setteuUione , e le aperture di ogni divisioue sono a 
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mrzzogiorno. Ma luUe le gregge soao aiTutto «corerte , ia 
modo che le pecore sono ésposte ad ogn' intemperie dell’ at* 
mosfera. Da replicati espertmenli é rìsaltalo che il vello delle 
pecore così custodite sci^)ita nella qualità; laonde vari! uomi- 
«)i industriosi si sono decisi a costruire di fabbrica i ricove- 
ri di siffatte bestie , e covrirlo con tetto. Nei rigidi e nevosi 
kivcrni, in cai le pecore non possono liberamente pascolare , 
i pastori le nutricano confrondi di olivo e di altri alberi , 
con paglia c diversi foraggi secchi ; i quali cibi sovente sono 
cagioni di 4 )ericoloso malattie. Molti si sono avvisati di far 
raccolta di fieno per somministrarlo nel verno alle pecore, 
e ne ottengono miglior latte e più abbondante lana. 

. Una masseria di pecore in Puglia , di buoua regola , non 
ba meno di 2000 pezzi pecorini, cosi distribuiti: 

— Montoni. : . 100 

— Pecore dal I al 2.° anno di età, dette ciavarre. 3ò0 

— idem dal 2." al 3.” anno, dette sc//atà. . . . 3-50 

— idem dal 3.° anno io sopra, dette di eo/po. . . 1200 


. 2000 

Queste 2000 pecore hanno bisogno di 20 corra di terre- 
no , ossiano versare' 400 di fondo per pascolo , calcolando- 
si un carro di terreno pratoso , ossia versare 20, per ciascun 
numero di 100 animali pecorini. Siffatta norma serbasi pe- 
rò nelle annate prospere pei pascoli : ma se mancano le pio- 
ve e scarsa é l’erba, allora vi bisognerà una maggior esten- 
sione di erbaggio pel sudetto numero di animali. Ogni mas- 
seria di 2000 pecore abbisogna di 14 pastori, il capo dei qua- 
li dicesi massaro; di 10 grossi animali, cioè muli o cavalli per 
lo iinbasto ; di 10 somieri; e di 15 cani per la custodia. Dicc- 
sl bvUlaro quel pastore clic guida siffatti animali da vettura , 
tanto nelle emigrazioni , quanto per togliere dalle Cittii il 
pane cd altro cb' è dovuto ai pastori. Egli pure provvede di 
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oerobesULile la posta, e trasporta ia fine bcIIs CHlà il cacio, 
le ricette ec. 

iieeadcDdo le pecore in Paglia nelT ottobre, rominctono a 
partorii-c, e ceitliuuano lo Gito a buona porxioae di dicembre, il 
che s'intende di qadle pceoee fecon^te dalla metà di maggio 
a tutto giugno , e gli agnelli ebe nascono, dieonsi vcmereeci. 
(juellc pecore pei, che limascre non teeondate nel maggio o . 
nel giugno, si fanno coprire dai moutoni nel settembre, e si 
oUengoDO dal febbroso in poi idtri agnelli che addimondonsi 
tordeseli. Ou ciò cbiaro si scelge ebe gir agnelli nati nel verno, 
SODO esposti al freddo di quella stagioiie per mancanza di ri- 
coveri , e sovente molti ne pertscono. Di tatti siKilli allievi 
vemeneci ou piccioi numero serve per 1’ aumento delie greg- 
gi, dovendo essi servire da nnootnui, gli altri si vendono, e la 
agud le vemereeee soglionsi swtituire alle pecore morte per 
ordinarie cause ed a que Ile che dalla razza si tolgono corno 
inutili. Gli allievi cordesehi sono tatti venduti. 

Durante il corso di tre mesi gli agoclii pofipano le pecora 
madri j c passato qacsto temj.o ne vengono spoppali , poiché 
il latte serve alla confezione dei laUkioit, Spoppati die sono 
gli agnelli , tutte le pecore si mungono, e del loro lotte sem- 
pre tre quarti risultano cacio , e il re.slo ricolta. Talvolta al 
latte deile pecore si uuisce quello delle cafure, ed allora si ha 
altra quclità di cacio non tanto buono. La maggior parte dei 
lalticinh , che risultano dalle pecore , essendo fabbricati da 
])ostori poco istruiti , spesso non riescono di buona quablà. 
In Puglia i pastori costumano spandere i pezzi di lalticiuii 
sopra i rami , fiori c foglie del Fuenieulum piperaluta e ruf- 
ffare, acciò r medesimi si asciughino, ed ussorboMO un poco di 
aromo. 

In aprile si dà matio alia rnccolla del vello, e prima di ciò 
fare, costumasi di pulire te (lecore dalla loro lordura , ree- 
iiaiidulc vicino il corso di un' acqua sia di fiumara sia di sor- 
gente , facendole tulfiuc dull'allezaa di ì in G palmi, ed usci- 
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re daH'opposta sponda; e ciò-dicesi dare ti bagno aìU pecore. 
lia qaal cosa si replica per 3 o 4 volte , secondo che le con- 
dizioni degli animali il richieggono. Le pecore’ di perfetta 
razza tnerinoi , non soglionsi bagnare , e la loro lana si ven- 
de affatto sudicia. Passati otto o dieci giorni dal bagno , si 
fa la tosatura da una classe di persone, che scendono espres- 
, samspte dagli Abbnizzi per siffatta operazione, e addiman- 
danai earoeatori. Eglino sono anticipatamente caparrati dai 
proprietarii', e ricevono il salario di '15 grana al giorno, ol- 
tre il pane , i’ olio, il sale, il vino ed altro. Gonvìen intanto 
notare che molli pastori tagliano la lana anche in agosto , e 
questa domandasi mezza-tana , o lana agostina. Ha siffatto si^ 
■tema si va lasciando; tra perché il prodotto non ha che po- 
co valore per la qualità , e perché potendo contéo il solito 
abbassarsi la temperatura in settembre , le pecore ne risen- 
tirebbero i tristi effetti, i quali sarebbero più sensibili allor- 
ché le medesime scendessero in Puglia nel mese di ottobre. 
Le lane delle pecore merinos , come ognun sa , sono più li- 
ne , e si vendono a ragione di ducati 80 a 100 il cantaio. 
bervono per le nostre fabbriche di panni, e si vendono pure 
fuori Regno. Le altre lane aggiungono il prezzo di ducati 50 
a 70 il cantajo. > ' i 

In maggio le pecore ritornano strile montagne per rima- 
nervi la state , durante la qual stagione i pastori sogliono 
lor dare il sale , spargendolo sulle pietre di superficie ptaiM 
in una certa quantità che si deve sonuninistrare alla giorna- 
ta , ed in proporziono del namero dulie pecore. Passate al- 
cune ore, e fattele pascolare , le menano a bere.- Goslamano 
ciò fare per 10 o 12 volte nel corso della stagione estiva , fa- 
cóndo così esaurire da ciascuna pecora quattro in cinque on- 
ce di sale. 

Ottime sono le carni di capretti , di agnelli e di ' castrati 
di cui si fa moltissiuio nso, e specialmente in quei paesi del 
Regno, ove uou ci é affitto costumanaa di cibarsi delle car-^ 
ni vaccine. 
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Si nota ancora nel nostro Begno no nomerò rafficlente di 
razze di cavalli , tanto per gli allievi che danno , cbe per le 
giumente che si destinano a trebbiare i cereali. Le più nu- 
merose stanno nelle Provincie di Puglia , dove ogni proprie- 
tario ubc ba pecore ed estesa seminagione di cereali, possie- 
de pure gran numero di giunnente. Le razze rinomate sono , 
quella di S. M. il Re N. S. ( D. G.) in Persano ; quella di 
Barracca in Calabria; quella di Varo, di Bisaccia , di Mauaa- 
ronc , di Zezza , di Libasi , di Celentano , di Cortopassi ee. 
in Puglia ; quella de’ Cappelli in Abbruzzo ; di Cinistrelii in 
Basilicata. Per migliorare le razze de’ cavalli nel Begno ci ha 
un deposito di stalloni provinciali , inglesi ed arabi , i qnali 
in ogni anno si distribuiscono nelle Provincie ; siccome fu 
detto dal chiarissimo Professore e Direttore del Beai Stabi- 
limento Veterinario , sig. Ferdinando De Nanzio, ove ba par- 
lato della pastorizia nella Provincia di Napoli. 

Molli proprielarii agricoltori , e contadini attendono a 
procurare la generazione de’ muli , che sono assai ricerchi 
ucl nostro Regno , perciocché servono al trasporlo de’ ge- 
neri io luoghi montuosi, pietrosi ec., ed ancora pei traini e 
per l’artiglieria. La mula é animale forte, capace di fatigare 
mollo , mangia più del cavallo, ed animala più di rado. Ce ns 
ba nel nostro Regno di quello molto grandi , che si pagano 
inbno a ducali trecento l'una. I muli più grandi sono quelli 
della Provincia di Lecce , mo-ssime i muli che nascono in Mar- 
iina , dove si ha cura di scegliere giumente grandi e gran- 
di asini. Si fa colai industria negli Abbruzzi , nelle Puglie , 
iiclln Biisilicuta c nelle Calabrie. 1 bardotti, volgarmente no- 
mati cansirriy che nascono dal congiungimento dei cavallo con 
l'asina, sono più rari. 

Sono pure tra noi numerose le razze di vacche, e ce n’ ha 
di varie spezie , ma che possono ridursi a tre principalmen- 
te , cioè a dire la razza pìccola, la media c la grande. La pri- 
ma si lune da molti Abhruzzesi per la facilità di farle pa- 
scolare ueila state sopra le montagne , e cosi evitare il peri- 
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colo di dirapani. Della «ecooda ape zia abbondano quasi tut- 
te le altre Provincie. L' uUima ossia la grande, la quale pri- 
mep^a sopra tutte, ò propria della Provincia di Basilica- 
ta. La (;randezza, la forma, la bellezza di queste vacche sono 
ammirevoli, c servono per migliorare le altre razze. È que- 
sta razza quella che dà i grandi e robostì bovi che servono 
al trasporlo de’ generi, e dei grossi cariebi nella Provincia di 
Terra di I^avoro, e che si veggono anche in Napoli. Tutte le 
vacche del Regno sono di color bianco nerognolo, hanno cor- 
na giuste e regolari; a diOerenza di quella di Sicilia, le qua- 
li soiK) rossiistrc od oscuro, ed hanno corna grandissime, ec- 
cetto la razza detta di Modica cb’è bellissima. In proporzio- 
ne della grandezza o del cibo , le vacche del nostro Regno 
danno multa quantici di latte , il quale servo per latticini , 
c specialmente ]K'i cosi detti caeiocavaUi , che sono specie di 
cacio, che si appaiicngono csclnsWamenle al nostro Regno. 

11 bufolo è un animale ette dà buona rendita. Lo Provin- 
cie ove più ablMudauo le razze di bufoli .sono quelle di Terra 
di Lavoro , di Principato Citra , di Puglia. Il cuoio di questi 
animali è mollo grosso e duro, c si adopera a vari osi. Le bufolo 
daiMio latte molto grasso, il quale quando sa manipolarsi da 
persone esperte, è acconcio ad ogni sorta di latticini squisi- 
ti. Ma comunemente se ne fanno que’ latticini, che sono det- 
ti provature o provole frcsce o aHumigote , ed ancora è eccel- 
lente per le cosi nominate mozzarelle. Lo quali soglionsi av- 
volgere fra le foglie verdi dell’ Asphoclelus ramosus , la qnal 
pianta da’ contadini c pastori pugliesi domandasi avuszo.ljo 
Ciirui dei bufoli di un anno sono buone a mangiare , essen- 
do tenere; pos-soto tal tempo sono dure. Il bufalo ama i luo- 
ghi caldi e pantanosi, dappoiché neirestà dimora quasi sem- 
pre dentro l’ acqui e la meinw. Questo animale lavora an- 
ello le terre, mi non per mollo ore di .seguito, altrimenti in- 
ferocisce. Imfola figlia una volta l’atiuo, porta 10 mesi cir- 
ca , ed ha molti.ssinrKi amore per la sua prole. È chiamata 
Cuu uome e cou una ccilacoulileua, e cosi essa si muove dut 
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laogo ove pascola , c si avvicina alla persona per farsi man- 
gere. 

Ci ha aneora nel nostro Regno moltissimi porci , di cui si 
nota la razza bianca o nera che sono entrambe setolose, e la 
razza nera senza setole, detta pelata o eatereeeia. Le razze più 
numerose sono quelle che stanno negli Abbruzzi, in Molise 
in Principato Citra, in Basilicata, e in Galabna. I porci sono 
nutricati di ghiande, pomi di terra, crusca, zucche, fave, casta- 
gne, bacche di Icbtisco, ed altre cose ; e quando si debbono 
ammazzare , si dà loro' per qualche tempo il granone, ed al- 
lora s’ ingrassano di tal maniera che non possono cammina- 
re, in modo che i maiali spesso oltrepassano il peso di due 
cautaja; e le loro carni sono assai squisite. 

FINE, 
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